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Lieferumfang .
Q
Nr. Bezeichnung =
1 Bohnenbehalter (mit Deckel) E
2 Mahlgraddeckel
3 Sicherungsschraube fir Bohnenbehalter
4 Entsperrschraube fiir Mahlgradverstellung
5 Mahlgradskala
6 Vorwahlknopf ,Double-Shot”
7 Siebtrageraufnahme
8 Schraube fir Verstellung der Siebtragerauflage (links und rechts), 2x
9 Tropfschale
10 Siebtragerauflage
11 Startknopf
12 Verstellbarer Auslauf
13 Vorwahlknopf ,Single-Shot”
14 Display
15 Rastschieber
16 Trichterschieber
17 Ein-/Ausschalter
18 Ausléseknopf/Thermischer Uberstrom-Schutzschalter
19 Netzkabel
20 Pinsel
21 Innensechskantschlissel (kurz, 3 mm)
22 Innensechskantschlissel (lang, 2 mm)



GASTRONOMIEMUHLE
Allgemeines

Betriebsanleitung lesen und aufbewahren

Bevor Sie die PEAK Single Espresso Muhle in Betrieb nehmen,
@% lesen Sie zuerst diese Originalbetriebsanleitung und die Sicher-
heitshinweise aufmerksam durch. Nur so kdnnen Sie die PEAK
Single Espresso Muhle sicher betreiben und gefahrlos verwenden.
Die Originalbetriebsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union
glltigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische
Richtlinien und Gesetze.
Um die Verstandlichkeit zu erhdhen, wird die PEAK Single Espresso Mhle im
Folgenden nur ,,Mihle” genannt.
Bewahren Sie diese Originalbetriebsanleitung fur spatere Fragen auf. Geben
Sie diese Originalbetriebsanleitung auch an spatere Besitzer und Nutzer der
Muhle weiter.

Erklarung verwendeter Zeichen

Die folgenden Symbole und Signalwdérter werden in dieser Originalbetriebs-
anleitung, auf der Mihle oder auf der Verpackung verwendet.

WARNUNG!

Dieses Signalwort/-symbol bezeichnet eine Gefahrdung
A mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermie-

den wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge

haben kann.

VORSICHT!

Dieses Signalwort/-symbol bezeichnet eine Gefahrdung
A mit einem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht ver-

mieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung

zur Folge haben kann.
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HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.

)
C€
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Dieses Symbol gibt Ihnen nitzliche Hinweise zum Betrieb oder
zur Handhabung.

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung®):

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle
anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen
Wirtschaftsraums.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte dirfen nurin
Innenrdumen verwendet werden.

Dieses Symbol zeigt an, dass Sie den Netzstecker ziehen mis-
sen, bevor Sie das Gerat reinigen oder reparieren.

Dieses Symbol weist auf Stromschlaggefahr hin.

Dieses Symbol zeigt an, dass die MUhle der Schutzklasse | ent-
spricht.

Dieses Symbol zeigt an, dass sich die Mihle im Single-Shot-
Modus befindet.

Dieses Symbol zeigt an, dass sich die Mhle im Double-Shot-
Modus befindet.

L Dieses Symbol zeigt an, dass sich die Mihle im Barista-Modus

befindet.

DEUTSCH



GASTRONOMIEMUHLE
Sicherheit

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die MUhle ist ausschlieBlich zum Mahlen ganzer gerdsteter Espressobohnen
geeignet. Verwenden Sie die MUhle nicht zum Mahlen anderer Produkte
oder Gegenstande. Sie ist fir den gewerblichen Bereich bestimmt und darf
nur von geschultem Personal gewartet werden, jedoch durch andere Perso-
nen an einem Ort, wo der Gebrauch beaufsichtigt ist, betrieben werden.
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemafl und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fihren. Nehmen Sie keine
Anderungen an der Miihle vor. Fiir Verletzungen und Schaden infolge Nicht-
beachtung der Sicherheitshinweise haftet weder der Hersteller noch der
Handler.

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr!
UnsachgemaRer Gebrauch, fehlerhafte Elektroinstallation oder zu
hohe Netzspannung kdnnen zu elektrischem Stromschlag fihren.

— SchlieBen Sie die Miihle nur an, wenn die Netzspannung der
Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

— SchlieRen Sie die Mihle nur an eine gut zugangliche Steckdose
an, damit Sie sie bei einem Storfall schnell vom Stromnetz tren-
nen kénnen.

— Betreiben Sie die Mihle nicht, wenn sie sichtbare Schaden auf-
weist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

— Wenn das Netzkabel der Mihle beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller oder durch Fachkrifte ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

— SchlieBen Sie die Miihle nur an eine Stromversorgung mit einer
16 A-slow Vorsicherung an. Lassen Sie eine 16 A-slow Vorsicher-
ung durch einen qualifizierten Elektriker installieren, sofern der
Stromanschluss am Aufstellungsort der Miihle nicht auf diese
Weise abgesichert ist.
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Installieren Sie die Mihle nur an Orten, an denen der Umgang
mit der Miihle von geschultem Personal beaufsichtigt werden
kann.

Tauchen Sie weder die Miihle noch Netzkabel bzw. Netzstecker
in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.
Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose,
sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

Halten Sie die Miihle und das Netzkabel bzw. den Netzstecker
von offenem Feuer und heiBen Flachen fern.

Verlegen Sie das Netzkabel nicht so, dass es zur Stolperfalle wird.
Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht lber
scharfe Kanten.

Verwenden Sie die Mihle nur in Innenrdumen. Betreiben Sie die
Mdhle nie in Feuchtraumen oder im Regen.

Halten Sie Kinder von der Mihle fern.

Achten Sie darauf, dass Kinder keine Gegenstiande in die Mihle
stecken.

Wenn Sie die Miihle nicht benutzen, sie reinigen oder wenn
eine Storung auftritt, schalten Sie die Miihle aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

Offnen Sie das Gehiuse nicht, sondern (iberlassen Sie die Repa-
ratur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an eine Fachwerkstatt.
Bei eigenstandig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgemaRem
Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garan-
tieanspriiche ausgeschlossen. Bei Reparaturen dirfen nur Teile
verwendet werden, die den urspriinglichen Geratedaten ent-
sprechen. In dieser Mihle befinden sich elektrische und mecha-
nische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich
sind.

DEUTSCH
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/\ WARNUNG!

Gefahren fiir Kinder und Personen mit verringerten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten (bspw. teilweise Behinderte,
altere Personen mit Einschrdankung ihrer physischen und mentalen
Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (bspw. dltere
Kinder).

Diese Mihle kann von Kindern ab acht Jahren sowie von Perso-
nen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn Sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs der Mihle unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit der
Mdhle spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

Lassen Sie die Miihle wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Kinder
kdnnen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

Lassen Sie Kinder nicht mit den Kleinteilen spielen. Sie konnen
bei Verschlucken lebensgefahrlich sein.

/\ VORSICHT!
Kipp- und Verletzungsgefahr!
Unsachgemaller Umgang mit der Mihle kann zu Verletzungen fihren.

10

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass sich niemand darin verhed-
dern kann und die Mihle dadurch herunterfallt.

Stellen Sie die Mihle auf eine ebene und stabile Flache, sodass
sie nicht herunterfallen kann.
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Vor Inbetriebnahme

Miihle und Lieferumfang priifen

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!
Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder
anderen spitzen Gegenstanden 6ffnen, kann die Mihle beschadigt
werden.

— Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

1. Nehmen Sie die Mlhle aus der Verpackung.
2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Abb. A und B).

3. Kontrollieren Sie, ob die Mihle oder Einzelteile Schaden aufweisen. Ist
dies der Fall, benutzen Sie die Mihle nicht. Wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,Service” angegebene Adresse an lhren Handler.

Zusammenbau und Grundeinstellungen

Miihle aufstellen und Bohnenbehdlter einsetzen

1. Stellen Sie die Mihle auf eine ebene, stabile und erschiitterungsfreie
Stellflache.

2. Stellen Sie sicher, dass der verstellbare Auslauf (12) bis zum Anschlag nach
vorne gezogen ist.

3. Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemaR installierte Steckdose.

4. Stellen Sie sicher, dass sich der Gummiring im Loch des Mahlgrad-
deckels (2) befindet.

5. Setzen Sie den Bohnenbehilter (1) auf das Loch des Mahlgraddeckels.
Achten Sie beim Aufsetzen des Bohnenbehalters darauf, dass die runde
Aussparung hinter der Sicherungsschraube fir den Bohnenbehalter (3) im
Mahlgraddeckel liegt.

6. Dricken Sie den Bohnenbehalter leicht nach unten und drehen Sie den
Bohnenbehalter gleichzeitig im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

7. Schrauben Sie mithilfe des Innensechskantschlissels (lang, 2 mm) (22) die
Sicherungsschraube flir den Bohnenbehilter fest.

11
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Siebtragerauflage einstellen
Stellen Sie die Siebtragerauflage (10) auf die GroRe des Siebtragers lhrer
Espressomaschine ein:

1. Stellen Sie sicher, dass die Mihle ausgeschaltet und nicht an das Strom-
netz angeschlossen ist.

2. Losen Sie mithilfe des Innensechskantschlissels (kurz, 3 mm) (21) die
Schrauben fir die Siebtragerauflage (links und rechts) (8) durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn.

Die Siebtrdgerauflage senkt sich bis zum Anschlag nach unten.
3. Setzen Sie den Siebtrager in die Siebtrageraufnahme (7) ein.

4. Schieben Sie die Siebtragerauflage soweit nach oben, dass der Siebtrager
genau zwischen die Siebtrégerauflage und die Siebtrageraufnahme passt.

Sollte die gelieferte Siebtragerauflage nicht passen, wenden Sie sich
Uber die im Kapitel ,Service” angegebene Adresse an |hren Handler.

5. Halten Sie die Siebtrdgerauflage in Position und befestigen Sie sie mit den
Schrauben fir die Siebtragerauflage (links und rechts) mithilfe des Innen-
sechskantschlissels (kurz, 3 mm) durch Drehen im Uhrzeigersinn.

6. Passen Sie den Auslauf (12) durch nach hinten Driicken oder nach vorne
Ziehen an lhren Siebtrager an, so dass die gemahlenen Espressobohnen
mittig in Ihren Siebtrdger fallen.

Stellen Sie den Auslauf nach jeder Mahlgradverstellung und jedem
Wechsel der Espressobohnensorte neu ein.

Bedienung

Miihle in Betrieb nehmen und Modus einstellen

— Schalten Sie die Mihle ein, indem Sie den Ein-/Ausschalter (17) auf der
Rickseite der Mihle betatigen.

Werkseitig ist die automatische Lifterfunktion eingestellt. Der

@ Lufter schaltet sich bei einer Mihlentemperatur von 30 °C auto-
matisch ein und bei einer Mihlentemperatur von 28 °C wieder
automatisch ab.

12
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Die MUhle ist betriebsbereit, sobald im Display (14) der eingestellte Modus

erscheint.

— Um den Single-Shot-Modus auszuwahlen, driicken Sie kurz den Vor-
wahlknopf ,Single-Shot” (13).

— Um den Double-Shot-Modus auszuwahlen, dricken Sie kurz den Vor-
wahlknopf ,Double-Shot” (6).

— Um den Barista-Modus auszuwahlen, drlicken Sie gleichzeitig kurz die
beiden Vorwahlknopfe (13) und (6).

HINWEIS!
Uberhitzungsgefahr!
Uberschreiten des maximal zuldssigen Betriebszyklus kann zu Uberhitz-
ung der Mihle flhren.
— Uberschreiten Sie nicht den maximalen Betriebszyklus von drei
doppelten Espresso pro Minute (5 Sek. an / 15 Sek. aus).
— Halten Sie die empfohlene Pause ein, wenn der maximal zuldssige
Betriebszyklus erreicht ist (siehe Kapitel , Technische Daten”).

» Die Mihle verfiigt Giber einen Ausldseknopf/Thermischen Uber-
@ strom-Schutzschalter (18), der den Stromkreis der Mihle bei elek-
trischer Uberlastung unterbricht. Um die Miihle erneut in Betrieb
zu nehmen, schalten Sie sie Gber den Netzschalter aus und drticken
Sie den Ausldseknopf/Thermischen Uberstrom-Schutzschalter (18)
hinein. AnschlieRend kénnen Sie den Ein-/Ausschalter (17) auf
Schalterposition | stellen, siehe Kapitel ,Fehlerbehebung”.

e Zusétzlich verflgt die Mihle Gber einen Motorprotektor, der die
Muhle bei zu starker Erwdarmung des Motors abschaltet. Sobald der
Motor abgekuhlt ist, kann die Mihle wieder in Betrieb genommen
werden, siehe Kapitel ,,Fehlerbehebung”.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Der Bediener hat keinerlei Einfluss auf diesen Schutzschalter. Bei mehr-
maligem Auslésen der Schutzschalters sollte unbedingt ein autorisierter
Servicepartner zur Rate gezogen werden, da die Motorwicklung bescha-
digt werden kann.

13
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Mabhlgrad einstellen
1. Losen Sie die Entsperrschraube fir die Mahlgradverstellung (4), indem Sie
sie gegen den Uhrzeigersinn drehen.
2. Stellen Sie den Mabhlgrad ein, indem Sie den Rastschieber (15) nach links
oder rechts bewegen.
e Die Mahlgradskala (5) zeigt den gewlinschten Mahlgrad an. Die
@ feinste Einstellung ist ,,0“ die grobste Einstellung ist ,10“
e \Verkleinern Sie den Mahlgrad nur, wahrend die Mihle in Betrieb ist.

3. Sichern Sie die Mahlgradeinstellung, indem Sie die Entsperrschraube fur
die Mahlgradverstellung im Uhrzeigersinn festdrehen.

Display-/Navigationssymbole

Modus-Anzeige Vermahlungszeit

) .
' '

D’ 280

Innen- I T I Y v
temperatur 27° Ci Alarm

Beispielhafte Anzeige
Temperatur-
anstieg/-abfall

Symbol Bedeutung Symbol Bedeutung
- Navigation nach links + Eingabewert erhohen
=) Navigation nach rechts — Eingabewert verringern
S Untermeni verlassen t Zum Zeitzéhler wechseln
v Unterment 6ffnen / 7 hotzhl hsel
Fingabe bestatigen n um Shotzahler wechseln
X Reset / MenU verlassen
ohne speichern / Funktion
deaktivieren

14
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7 280
EENAAYE

Beispielhafte Anzeige

DEUTSCH

Driicken Sie den Vorwahlknopf ,Single-Shot” (13), um die Symbole links
im Display (14) zu bedienen.

Driicken Sie den Vorwahlknopf ,Double-Shot” (6), um die Symbole rechts
im Display zu bedienen.

Driicken Sie den Startknopf (11), um die mittleren Symbole im Display zu
bedienen.

@ Nach ca. 1 Minute wechselt die Mihle in den Standby-Modus.

Durch driicken einer beliebigen Taste kénnen Sie den Standby-
Modus wieder verlassen.

Vermahlungszeit einrichten
@ ¢ Die Werkseinstellung der Vermahlungszeit des Single-Shot-

Modus betragt 2,8 Sekunden (ca. 10 g) .
e Die Werkseinstellung der Vermahlungszeit des Double-Shot-
Modus betragt 5,2 Sekunden (ca. 18 g).

Vermahlungszeit des Single-Shot-Modus einrichten

1.

Driicken Sie den Vorwahlknopf ,Single-Shot” (13) zwei Sekunden lang.
Die bislang eingestellte Vermahlungszeit blinkt.

. Stellen Sie die gewlinschte Vermahlungszeit ein, indem Sie die Vor-

wahlknopfe (13) bzw. (6) dricken.
Driicken Sie den Startknopf (11), um die eingestellte Vermahlungszeit zu
speichern.

@ Betdtigen Sie 10 Sekunden lang keinen Knopf, springt die

Anzeige automatisch wieder in den zuvor eingestellten Modus zurtck,
ohne die gednderten Einstellungen zu speichern.

15
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Vermahlungszeit des Double-Shot-Modus einrichten

1. Driicken Sie den Vorwahlknopf , Double-Shot” (6) zwei Sekunden lang.
Die eingestelle Vermahlungszeit blinkt.

2. Stellen Sie die gewlinschte Vermahlungszeit ein, indem Sie die Vor-
wahlknopfe (13) bzw. (6) dricken.

3. Dricken Sie den Startknopf (11), um die eingestellte Vermahlungszeit zu
speichern.

Betatigen Sie 10 Sekunden lang keinen Knopf, springt die Anzeige
automatisch wieder in den zuvor eingestellen Modus zurick, ohne
die gednderten Einstellungen zu speichern.

Espressobohnen mahlen

1. Nehmen Sie den Deckel vom Bohnenbehalter (1) ab.
2. Fullen Sie ganze gerostete Espressobohnen von oben in den Bohnenbe-
halter ein.
e Die maximale Fullmenge sollte ca. 1 cm unterhalb des Bohnen-
@ behalterrandes liegen.
e Die minimale Fillmenge sollte ca. 2 cm nicht unterschreiten,
damit es zu keinen Dosierschwankungen kommt.
3. Setzen Sie den Deckel wieder auf den Bohnenbehalter auf.
4. Offnen Sie den Trichterschieber (16), indem Sie ihn nach hinten driicken.
5. Wahlen Sie durch Driicken des entsprechenden Vorwahlknopfes (13)
oder (6) den gewiinschten Modus aus.
6. Schieben Sie den Siebtrager zwischen die Siebtrageraufnahme (7) und
Siebtragerauflage (10).
Die Vermahlung startet automatisch.
Haben Sie den Barista-Modus gewahlt, bestimmen Sie die Vermah-
@ lungszeit manuell. Im Single-Shot-Modus und Double-Shot-Modus
endet die Vermahlung automatisch, sobald die eingestellte Ver-
mahlungszeit abgelaufen ist.

16
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Vermahlung unterbrechen (Break-Funktion)
@ Sie kdnnen die Break-Funktion auch ausschalten, siehe Kapitel

"Break-Funktion einstellen".

Die Break-Funktion unterbricht die Vermahlung automatisch, wenn Sie den
Siebtrager aus der Siebtrdageraufnahme (7) ziehen und setzt die Vermahlung
fort, sobald Sie den Siebtrager wieder in die Siebtrageraufnahme schieben.

1.

Ziehen Sie den Siebtrager aus der Siebtrageraufnahme wahrend der Ver-
mahlung, um sie zu unterbrechen und die Vermahlungszeit zu stoppen.
Die Leuchtdiode und das Symbol der ausgewahlten Einstellung blinken.

. Schieben Sie den Siebtrager wieder zwischen Siebtrageraufnahme und

Siebtragerauflage (10).
Der unterbrochene Mahlvorgang wird automatisch fortgesetzt, bis die
Vermahlungszeit abgelaufen ist.

Mochten Sie den Mahlvorgang nicht weiter fortsetzen, dricken Sie
einen der beiden Vorwahlknopfe (13) oder (6). Die Anzeige springt
direkt zum gewdhlten Modus und die zuvor angehaltene Zeit wird
geldscht.

Espressobohnensorte wechseln

o v AW

. SchlieBen Sie den Trichterschieber (16), indem Sie ihn nach vorne driicken.
. Vermahlen Sie die im Mahlwerk verbliebenen Espressobohnen, bis die

MUhle im Leerlauf lduft.

Verbleiben keine Espressobohnen mehr im Bohnenbehalter (1), kénnen
Sie die neuen Espressobohnen einfiillen. Gehen Sie anschlieRend wie ab
Schritt 5 beschrieben vor.

Flllen Sie die restlichen Espressobohnen in einen anderen Behilter.
Flllen Sie die neuen Espressobohnen in den Bohnenbehilter.
Offnen Sie den Trichterschieber, indem Sie ihn nach hinten driicken.

Vermahlen Sie 2—3 Shots, um Rickstande der alten Espressobohnen zu
entfernen und die Mihle einzumahlen, um Dosierschwankungen zu ver-
meiden.

17
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Einstellungen
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— Driicken Sie die Vorwahlknopfe (13) und (6) gleichzeitig 3 Sekunden lang,
bis das Symbol # im Display erscheint. Sie befinden sich jetzt im Haupt-
menU und haben die Moglichkeit den Zahler, das Licht, die Temperatur,
den Alarm, die Liftung und die Break-Funktion einzustellen.

DEUTSCH

— Um das Hauptment zu verlassen, driicken Sie die Vorwahlknopfe (13)
und (6) erneut gleichzeitig, bis im Display EXIT erscheint.

EEES Zahler anzeigen

{7 EEEEEE Single-Shot-Zahler:

In diesem Untermen( wird die Anzahl bislang gemahlener Single-Shots
angezeigt.

— Um den Zahlerstand zurlickzusetzen, driicken Sie den Startknopf (11) so

lange, bis die Anzeige drei Mal geblinkt hat und der Zéhler wieder auf O
steht.

(7 EEEEEE Double-Shot-Zihler:

In diesem Untermen( wird die Anzahl bislang gemahlener Double-Shots
angezeigt.

— Um den Zahlerstand zurlckzusetzen, dricken Sie den Startknopf (11) so

lange, bis die Anzeige drei Mal geblinkt hat und der Zéhler wieder auf O
steht.

=— [EEEEE Barista-Shot-Zadhler:

In diesem Untermen( wird die Anzahl bislang gemahlener Barista-Shots
angezeigt.

— Um den Zahlerstand zurlickzusetzen, driicken Sie den Startknopf (11) so

lange, bis die Anzeige drei Mal geblinkt hat und der Zahler wieder auf 0
steht.

—\" BEEEEEE Gesamt-Shot-Zihler:

In diesem Untermen( wird die Anzahl aller bislang gemahlener Shots
angezeigt. Jeder gemahlene Single-Shot wird im Gesamt-Shot-Zahler einfach
gewertet, jeder gemahlene Double-Shot wird zweifach gewertet. Der Zahler-
stand kann nicht zurtickgesetzt werden.
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hh: R
—N\t 00:00:00 Betriebszeit-Zshler:
In diesem Untermen( wird die gesamte Betriebszeit der Mihle angezeigt.
Der Zahlerstand kann nicht zuriickgesetzt werden.

—/\? BEEEEE Gesamt-Single-Shot-Zihler
In diesem Untermen( wird die Anzahl aller bislang gemahlener Single-Shots
angezeigt. Der Zahlerstand kann nicht zurlickgesetzt werden.

—/\? BEEEEEE Gesamt-Double-Shot-Zihler

In diesem Untermeni wird die Anzahl aller bislang gemahlener Double-Shots
angezeigt. Der Zahlerstand kann nicht zurlickgesetzt werden.

T Licht einstellen

{F ON Licht AN

In diesem Untermen( schalten Sie die Beleuchtung im Auslauf (12) ein. Sie
haben die Moglichkeit zwischen einem automatischen Farbwechsel oder
einer konstanten Lichtfarbe zu wahlen.

© OFF Farbwechsel AUS

In diesem Untermen( schalten Sie den automatischen Farbwechsel aus.
Wenn Sie den automatischen Farbwechsel ausschalten, kdnnen Sie im
nachsten Untermen( die konstante Lichtfarbe individuell einstellen.

= MM Lichtfarbe einstellen

In diesem Untermen( konnen Sie die konstante Farbe der Beleuchtung im
Auslauf individuell durch Driicken des Startknopfes (11) anpassen.

’EE@E ON Farbwechsel AN

In diesem UntermenU schalten Sie den automatischen Farbwechsel ein. Die
Beleuchtung im Auslauf wechselt in dieser Einstellung automatisch die Licht-
farbe.

© OFF Licht AUS
In diesem Untermen( schalten Sie die Beleuchtung im Auslauf aus.
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f Temperaturanzeige einstellen

OFF Temperaturanzeige AUS
In diesem Untermen( schalten Sie die Temperaturanzeige fir die Innen-
raumtemperatur der Mihle aus.

ON Temperaturanzeige AN
In diesem Untermen( schalten Sie die Temperaturanzeige fir die Innen-
raumtemperatur der Mihle an.

°F Einheit Fahrenheit
In diesem Untermeni kdnnen Sie Fahrenheit als Einheit der Temperatur-
anzeige auswahlen.

°C Einheit Celsius
In diesem Untermen( kdnnen Sie Celsius als Einheit der Temperaturanzeige
auswahlen.

7 .
<J Alarm einstellen

Q) w— DEEEEE Reinigungs-Alarm

In diesem MenU kdnnen Sie die verbleibende Shotanzahl bis zum nachsten

Reinigungs-Alarm abrufen.

— Um den Zahler fir den Reinigungs-Alarm nach erfolgter Reinigung zu-
rickzusetzen, verlassen Sie das MenU und driicken Sie die beiden Vor-
wahlknopfe (13) und (6) 10 Sekunden lang, bis im Display die Anzeige
Q) m= ReseT erscheint. Die Alarm-Anzeige im Display erlischt nach dem
Reset.

L 77— EEEEEE Shotanzahl-Limit bis zur Reinigung

In diesem Untermeni kénnen Sie das Limit der Shotanzahl bis zum Reini-
gungs-Alarm definieren. Die Standardeinstellung sind 1 000 Shots bis zur
nachsten Reinigung.

{) == EEEEEE Mahlscheibenwechsel-Alarm

In diesem Untermen( konnen Sie die restliche Shotanzahl bis zum néchsten
Mahlscheibenwechsel-Alarm abrufen.

Die Standardeinstellung sind 350 000 Shots bis zum nachsten Mahlscheiben-
wechsel. Dieses Limit kdnnen Sie nicht individuell definieren.
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— Wenn Sie das Limit bis zum Mahlscheibenwechsel erreicht haben, wen-
den Sie sich Gber die im Kapitel ,Service” angegebene Adresse an Ihren
Handler.

)‘ Liiftung einstellen

Y7 ON Liiftung AUTO AN

In diesem Untermen( kdnnen Sie den automatischen Betrieb der Liftung
anschalten. Die Liftung startet automatisch bei einer Innentemperatur der
Mihle von 30 °C. Bei 28 °C schaltet die Liftung automatisch wieder ab.

Y OFF Liiftung AUTO AUS

In diesem Untermen( konnen Sie den automatischen Betrieb der Liftung
ausschalten. Die Luftung lauft dauerhaft, unabhéngig von der Innentempera-
tur der Mihle.

=7 Break-Funktion einstellen

==7"OFF BREAK AUS

In diesem Untermeni kdnnen Sie die Break-Funktion ausschalten. Die Ver-
mahlung wird nicht gestoppt, wenn der Siebtrager wahrend der Vermahlung
aus der Siebtragerauflage gezogen wird.

==7ON BREAK AN

In diesem Untermen( kdnnen Sie die Break-Funktion anschalten. Die Ver-
mahlung wird automatisch gestoppt, wenn der Siebtrager wahrend der
Vermahlung aus der Siebtragerauflage gezogen wird.
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Reinigung

/\ VORSICHT!
Verletzungsgefahr!
Die Miihle kann beim Umsetzen herunterfallen und Sie verletzen.
— Stellen Sie die Mihle immer auf einen kippsicheren und stabilen
Untergrund.
— Bitten Sie ggf. eine weitere Person um Hilfe, wenn die Mihle zu
schwer ist.

DEUTSCH

HINWEIS!
Kurzschlussgefahr!
In die Miihle eingedrungenes Wasser kann einen Kurzschluss verursa-
chen.
— Tauchen Sie die Miihle niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten.
— Achten Sie darauf, dass auch anderweitig kein Wasser oder an-
dere FlUssigkeiten in das Gehduse gelangen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemafRer Umgang kann zu Beschadigungen an der Mihle
flhren.

— Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel sowie keine
scharfen oder metallischen Reinigungsgegenstande wie Messer,
Metallschwamme und dergleichen. Diese konnen die Oberfla-
che zerkratzen.

— Geben Sie die Tropfschale, den Bohnenbehalter sowie den
Deckel des Bohnenbehalters nicht in die Spilmaschine. Die Teile
sind dafiir nicht geeignet und die Farbe kann ausbleichen.

— Heben Sie die Mihle nicht am Bohnenbehalter, sondern nur am
Gehduse und immer mit beiden Handen an.
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Miihlenstellflache reinigen

1.

4.

Schalten Sie die MUhle aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.

Heben Sie die Mihle mit beiden Handen am Gehduse an und stellen Sie
sie auf eine saubere Flache.

Reinigen Sie die Stellflache und die Unterseite der Miihle mit einem
feuchten Tuch und trocknen Sie die Flachen ab.

Die Flachen missen trocken, 6l- und fettfrei sein.

Stellen Sie die Mlhle wieder auf die gereinigte Stellflache.

Gehause reinigen

1.

3.

Schalten Sie die Mihle aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.

Wischen Sie das Gehaduse und die Tropfschale (9) bei Bedarf, mindestens
aber ein Mal pro Woche mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie mithilfe des Pinsels (20) vorsichtig den Auslauf (12).

Bohnenbehilter reinigen

@ Der Bohnenbehalter muss taglich von Kaffeedlrickstanden gerei-

1.

nigt werden, da sich diese negativ auf den Geschmack auswirken
konnen.

2. Fullen Sie die Espressobohnen in ein anderes Gefals um.

3. Reinigen Sie den Bohnenbehalter von innen und aulRen mit einem feuch-

ten Tuch und trocknen Sie ihn wieder.

Fullen Sie die Espressobohnen wieder in den Bohnenbehalter und 6ffnen
Sie den Trichterschieber, indem Sie ihn nach hinten dricken.

24
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Mahlwerk reinigen

GRINDZ™. Weitere Informationen zu GRINDZ™ finden Sie unter
www.dittingswiss.ch.

e Die Reinigung des Mahlwerks sollte alle 2—5 Tage erfolgen.

@ e Der Hersteller empfiehlt die Verwendung des Mihlenreinigers

. SchlieBen Sie den Trichterschieber (16), indem Sie ihn nach vorne driicken

und vermahlen Sie die im Mahlwerk verbliebenen Espressobohnen, bis
die Mihle im Leerlauf lauft.

. Verbleiben keine Espressobohnen mehr im Bohnenbehilter (1), konnen

Sie den MUhlenreiniger einfillen. Beachten Sie die Mengenangaben des
Herstellers des verwendeten Mihlenreinigers. Gehen Sie anschlieRen wie
ab Schritt 4 beschrieben vor.

. Fllen Sie die restlichen Espressobohnen in einen anderen Behalter.
4. Stellen Sie den Mahlgrad auf ,, 10 (siehe Kapitel ,Mahlgrad einstellen”).
. Fillen Sie den Mihlenreiniger in den Bohnenbehalter. Beachten Sie die

Mengenangaben des Herstellers des verwendeten Mihlenreinigers.

. Stellen Sie eine Schissel unter den Auslauf (12), um den Mihlenreiniger

aufzufangen.

. Wahlen Sie den Barista-Modus aus (siehe Kapitelabschnitt ,Muhle in

Betrieb nehmen und Modus einstellen”).

. Driicken Sie den Startknopf (11), bis der Mihlenreiniger komplett ver-

mahlen ist.

. Wischen Sie den Bohnenbehalter mit einem trockenen, fusselfreien Tuch

aus.

10.Fullen Sie die Espressobohnen wieder in den Bohnenbehalter.
11.0ffnen Sie den Trichterschieber, indem Sie ihn nach hinten driicken.
12.Vermahlen Sie etwa die gleiche Menge Espressobohnen wie zuvor Mihlen-

reiniger, um restliche Reinigungspartikel zu entfernen. Stellen Sie wahrend
des Mahlvorgangs den Mahlgrad auf die gewiinschte Einstellung.

13.Entsorgen Sie den gemahlenen Muhlenreiniger und die gemahlenen

Espressobohnen im Gewerbe-/Hausmdll.

14.Resetten Sie den Reinigungsalarm, siehe Kapitel ,Alarm einstellen”.
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Fehlerbehebung

Fehler Ursache

Die MUhle e Der Auslauf ist -
brummt, mahlt verstopft.

aber nicht.

26

Der verstellbare -
Auslauf ist zu

weit nach hinten
geschoben und
blockiert den
Kaffeefluss.

Wegen Uberdosie- =
rung im Siebtrager
hat sich gemahle-

ner Kaffee in der
Muhle gestaut.

Abhilfe

Stellen Sie die Mahlgradein-
stellung auf ,,10“ und l6sen
Sie den Mahlvorgang aus. Die
Mihle mahlt sich frei. An-
schlieRend die Mahlgradein-
stellung wahrend des Be-
triebs auf den gewiinschten
Mahlgrad stellen.

Ziehen Sie den Auslauf bis
zum Anschlag nach vorne.
Stellen Sie die Mahlgradein-
stellung auf ,,10” und I6sen
Sie den Mahlvorgang aus.

Die Mlhle mahlt sich frei.
Stellen Sie anschlieend die
Mahlgradeinstellung wahrend
des Betriebs auf den ge-
winschten Mahlgrad ein.

Reinigen Sie den Auslauf von
aullen bei ausgeschalteter
Muhle mit dem Pinsel. Stellen
Sie die Mahlgradeinstellung
auf ,,10“ und I6sen Sie den
Mahlvorgang aus. Die Mihle
mahlt sich frei. Stellen Sie an-
schlieRend die Mahlgradein-
stellung wahrend des Be-
triebs auf den gewiinschten
Mahlgrad ein.



Fehler Ursache

e Der Mahlgrad ist
zu fein.

e Ein Fremdkorper
befindet sich im
Mahlwerk.

PEAK

Abhilfe
— Stellen Sie die Mahlgradein-

stellung auf ,, 10” und l6sen
Sie den Mahlvorgang aus.
Die Mihle mabhlt sich frei.
Stellen Sie anschlieRend die
Mahlgradeinstellung wah-
rend des Betriebs auf den
gewlinschten Mahlgrad ein.
Sollte das Problem weiter
bestehen, wenden Sie sich
uber die im Kapitel ,,Service”
angegebene Adresse an lhren
Handler.

Reinigen Sie das Mahlwerk
wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben und entnehmen
Sie dabei den Fremdkorper.
Lasst sich der Fremdkdrper so
nicht entfernen, wenden Sie
sich Uber die im Kapitel ,,Ser-
vice” angegebene Adresse an
Ihren Handler.

Die Mihle mahlt ¢ Die Vermah-
nicht, das Display lungszeit ist auf O

ist beleuchtet, eingestellt.

der Vermahlungs- e Der maximal zulas-
Modus ist vorge- sige Betriebszyklus
wahlt. ist Uberschritten.

Stellen Sie die Vermahlungs-
zeit neu ein.

Schalten Sie ggf. die Liftung
AUTO an und warten Sie, bis
sich die Luftung bei 28 °C
automatisch abschaltet.

Die Mihle lauft e Der Netzstecker ist

nicht an, das nicht in eine Steck-
Display ist nicht dose eingesteckt.
beleuchtet.

Stecken Sie den Netzstecker
in eine ordnungsgemal? instal-
lierte Steckdose.
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Fehler Ursache Abhilfe
e Der Uberstrom- = Uberpriifen Sie, ob der Aus-
Schutzschalter |6seknopf des Schutzschal-
wurde ausgeldst. ters herausgesprungen ist.

Dricken Sie ihn ggf. wieder
hinein. Bei wiederholtem
Herausspringen des Schalters
wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,,Service” angegebene
Adresse an lhren Handler.

e Die elektrische - Uberprifen Sie die elektrische
Vorsicherung Vorsicherung. Bringen Sie sie
wurde ausgeldst. wieder in lhren Ausgangs-

zustand bzw. wechseln Sie

sie aus. Prufen Sie, ob noch
andere Verbraucher an diese
Sicherung angeschlossen sind
und ziehen Sie ggf. deren
Stecker. Lost die Vorsicherung @
wiederholt aus, wenden Sie
sich Uber die im Kapitel
,Service” angegebene
Adresse an |hren Handler.

Die Dosier- e Der Auslauf ist ver- = Reinigen Sie den Auslauf von

genauigkeit der stopft. Im Inneren aullen bei ausgeschalteter

Mihle nimmt ab. der Mihle hat sich Mihle mit dem Pinsel. Stellen
zu viel gemahlener  Sie die Mahlgradeinstellung
Kaffee fest abgela- auf ,,10” und l6sen Sie den
gert. Mahlvorgang aus. Die Mihle

mahlt sich frei. Stellen Sie an-
schlieRend die Mahlgradein-
stellung wahrend des Be-
triebs auf den gewiinschten
Mahlgrad ein.
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Ursache

Der Einbaumih-
lenauslauf ist
beschadigt.

PEAK

Abhilfe

- \Wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,,Service” angegebene
Adresse an lhren Handler.

Der Flapper ist
defekt.

- Wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,,Service” angegebene
Adresse an lhren Handler.

Die Mlhle mahlt e
nicht fein genug.

Die Mahlscheiben
haben sich ver-
zogen und mus-
sen neu justiert
werden.

- Wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,,Service” angegebene
Adresse an lhren Handler.

Die Mihle dosiert e
nicht mittig in den
Siebtrager.

Der Auslauf ist
nicht korrekt auf
den Siebtrager
eingestellt.

- Schieben Sie den Auslauf in
die korrekte Position, sodass
nach Abschluss der Vermah-
lung der Schiittkegel zentrisch
im Siebtrager ist.

Das Display zeigt e
,Service” an.

Das Display erhalt
nicht alle benotig-
ten Daten.

- Wenden Sie sich Uber die im
Kapitel ,,Service” angegebene
Adresse an lhren Handler.
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Technische Daten

Modell:
Spannung / Frequenz:

Schutzart:
Schutzklasse:
Vorsicherung:

Leerlaufdrehzahl:
50 Hz:
60 Hz:
Schallemissionswert:
Leerlauf:
Vermahlung:

Mabhlleistung:

Max. zuldssiger Betriebszyklus:

Empfohlene Pause:

Max. Vermahlungszeit:

Max. Tagesleistung:
Abmessungen (B x H x T), mm
Gewicht (netto), kg:

max. Trichterflillmenge, kg:

PEAK

100-120V /50 Hz
100-120V / 60 Hz

200-240V /50 Hz
200-240V / 60 Hz

[PX1
| S
16 A-slow

900 rpm
1100 rpm

55dB
75dB

2,0-3,5 g/s*

3 doppelte Espresso/min.
(5 Sek. an / 15 Sek. aus)

155

20 min.

30 kg

240 x 550 x 320
14

1,5

*Abhangig von den Espressobohnen und dem gewahlten Mahlgrad.

30



PEAK

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Q% Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und
'.’ Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoffsammlung.

Miihle entsorgen

Wenn Sie lhre Mihle nicht mehr benutzen kdnnen, sind Sie als
Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgeradte getrennt vom

EEN Gewerbe-/Hausmiill, z. B. bei einer Sammelstelle Ihrer Gemeinde/
Ihres Stadtteils, abzugeben. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate
fachgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt
vermieden werden. Deswegen sind Elektrogerdte mit dem neben-
stehenden Symbol gekennzeichnet.

E Altgerate dirfen nicht in den Gewerbe-/Hausmull geworfen werden!

Service

Wenden Sie sich im Servicefall an Ihren Handler. Unser Handlerverzeichnis
mit den Kontaktdaten steht fir Sie unter www.dittingswiss.ch zum Down-
load bereit.

Nach dem Einschalten wird die Version der Mihle angezeigt. Nennen Sie
diese im Servicefall lhrem Handler.

Stempel Ihres Handlers
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Delivery contents
No. Designation
1 Hopper (with lid)
2 Grind lid
3 Locking screw for hopper T
4 Unlocking screw for grind adjustment é
5 Grind scale E
6 “Double Shot” selection button
7 Portafilter holder
8 Screw for adjustment of the portafilter fork (left and right), 2x
9 Drip tray
10 Portafilter fork
11 Start button
12 Adjustable spout
13 “Single Shot” selection button
14 Display
15 Locking slide
16 Hopper slide
17 On/off switch
18 Release button/Thermal overcurrent circuit-breaker
19 Power cable
20 Brush
21 Allen key (short, 3 mm)
22 Allen key (long, 2 mm)
33



PROFESSIONAL GRINDER
General information

Reading and keeping the operating instructions

Before you start using the PEAK Single Espresso Grinder, please
@% read through these original operating instructions and safety
instructions carefully. Only then will you be able to operate and
use the PEAK Single Espresso Grinder safely. The original operating
instructions are based on the standards and rules that apply in the European
Union. If you are outside the EU, please also observe any national guidelines
and legislation.
In the interests of comprehensibility, the PEAK Single Espresso Grinder will
be referred to subsequently simply as the “grinder”.
Keep these original operating instructions in case you have any questions at
a later date. Also pass these original operating instructions on to subsequent
owners and users of the grinder.

Explanation of the symbols used

The following symbols and signal words are used in these original operating
instructions, on the grinder and on the packaging.

WARNING!

This signal word/symbol indicates a hazard with a moderate
degree of risk which, if not avoided, can lead to serious
injury or death.

CAUTION!

This signal word/symbol indicates a hazard with a low
degree of risk which, if not avoided, can lead to minor or
moderate injury.

34



PEAK

NOTICE!

This signal word warns of potential material damage.

ok e D Q-

K.

L15TEO!

Intertek

3097279

o

This symbol indicates useful tips on operating or handling the
grinder.

Declaration of Conformity (see the section “Declaration of
Conformity”):

Products marked with this symbol meet all of the applicable
Community regulations of the European Economic Area.

ENGLISH

Products marked with this symbol may only be used indoors.

This symbol indicates that you must disconnect the power plug
before cleaning or repairing the machine.

This symbol indicates that there is a risk of electric shock.

This symbol indicates that the grinder meets Protection class I.

This symbol indicates that the grinder is in Single Shot mode.

This symbol indicates useful tips on operating or handling the
grinder.

This symbol indicates that the grinder is in Barista mode.

This product has met the United States of America electrical
product safety requirements and has earned the ETL Listed Mark.

This grinder’s ETL control number is: 3097279.
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Safety

Proper use

The grinder is suitable for grinding whole roasted espresso beans only.

Do not use the grinder for grinding other products or objects. It is intended
for commercial use and may only be serviced by trained personnel, although
it may be operated by other persons at a location where its use is supervised.
Any other use is deemed to be improper and can lead to material damage or
even physical injury. Do not make any modifications to the grinder.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept liability for failure to
comply with the safety instructions.

Safety instructions

/\ WARNING!

Risk of electric shock!

Improper use, defective electrical installation or line voltage that is
too high can lead to an electric shock.

— Only connect the grinder if the line voltage of the socket matches
the specifications on the rating plate.

— Connect the grinder to an easily accessible socket so that you
can disconnect it from the grid quickly in the event of a fault.

— Do not operate the grinder if it has obvious signs of damage or
the power cable or plug is defective.

— If the power cable of the grinder is damaged, it must be replaced
by the manufacturer or an electrician to avoid any risks.

— Connect the grinder to a power supply with a 16 A-slow fuse
only. Arrange for a qualified electrician to install a 16 A-slow
fuse if the power supply at the installation location for the
grinder is not protected in this way.

— Install the grinder only at locations at which its use can be
supervised by trained personnel.

— Do not immerse the grinder, the power cable or the plug in
water or any other liquid.

— Never touch the plug with wet hands.
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— Never pull the plug from the socket by the power cable, always
hold the plug itself.

— Never use the power cable as a carrying handle.

— Keep the grinder, the power cable and the plug away from open
flames and hot surfaces.

— Do not install the cable in such a way that it causes a risk of
tripping.

— Do not kink the power cable and do not lay it over sharp edges.

— Use the grinder indoors only. Never operate the grinder in wet
areas or in the rain.

— Keep the grinder out of the reach of children.

— Ensure that children do not insert objects into the grinder.

— If you are not using or cleaning the grinder or if a fault occurs,
switch the grinder off and pull the plug out of the socket.

— Do not open the housing; leave repairs to a specialist.
Consult a specialist repair workshop. Liability and warranty
claims will be invalidated if you carry out repairs yourself,
connect the grinder incorrectly or use it improperly. Only parts
that meet the original machine specifications may be used for
repairs. There are electrical and mechanical parts in this grinder
that are essential for protection against hazards.

ENGLISH

/\ WARNING!

Danger to children and persons with limited physical, sensory or
mental capacities (the partially disabled, for example, or elderly
people with restrictions to their physical and mental capacities) or
a lack of experience and knowledge (older children, for example).

— This grinder may be used by children over the age of eight and
persons with limited physical, sensory or mental capacities or a
lack of experience and knowledge if they are supervised or have
been instructed in using the grinder safely and understand the
resulting dangers. Children may not be allowed to play with the
grinder. Cleaning and user maintenance may not be carried out
by children without supervision.
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— Do not leave the grinder unattended during operation.

— Do not allow children to play with the packaging film. Children
can become entangled when playing with it and suffocate as a
result.

— Do not allow children to play with the small parts. They may be
fatal if swallowed.

/\ CAUTION!
Risk of tipping and injury!
Improper handling of the grinder can lead to injuries.
— Install the power cable in such a way that no one can become
entangled in it and the grinder cannot fall as a result.
— Place the grinder on an even, firm surface so that it cannot fall.
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Before initial use

Checking the grinder and delivery contents

NOTICE!

Risk of damage!

If you open the packaging without due care with a sharp knife or other
pointed object, the grinder may be damaged.

— Proceed very carefully when opening the packaging.

1. Take the grinder out of the packaging.

Check that all items have been supplied (see Fig. A and B).

. Check the grinder and individual parts for damage. If there is any damage,

do not use the grinder. Consult your dealer at the address given in the
“Service” section.

Assembly and basic settings

Set up the grinder and insert the hopper

1.

vk W

Place the grinder on an even, firm and vibration-free surface.

Ensure that the adjustable spout (12) is pulled forward until it stops.
Insert the plug into a correctly installed socket.

Ensure that the rubber ring is in the hole in the grind lid (2).

Place the hopper (1) over the hole in the grind lid.

When positioning the hopper, ensure that the circular recess behind the
locking screw for the hopper (3) is positioned in the grind lid.

Press the hopper gently downwards and simultaneously rotate the hopper
clockwise until it locks in place.

Screw the locking screw for the hopper firmly in place using the Allen key
(long, 2 mm) (22).
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Adjusting the portafilter fork

Set the portafilter fork (10) to the size of the portafilter on your espresso

machine:

1. Ensure that the grinder is switched off and is not connected to the power
grid.

2. Using the Allen key (short, 3 mm) (21), release the screws for the
portafilter fork (left and right) (8) by turning them anti-clockwise.
The portafilter fork lowers until it reaches the stop.

3. Place the portafilter in the portafilter holder (7).

4. Push the portafilter fork upwards until the portafilter fits exactly between
the portafilter fork and the portafilter holder.

If the portafilter fork supplied does not fit, consult your dealer at the
address given in the “Service” section.

5. Hold the portafilter fork in position and fix it in place with the screws for
the portafilter fork (left and right) by turning them clockwise with the
Allen key (short, 3 mm).

6. Adjust the spout (12) to your portafilter by pushing it back or pulling it
forward so that the ground espresso beans fall into the center of your
portafilter.

Reset the spout every time you adjust the grind and every time
you change the type of espresso beans.

Operation

Putting the grinder into operation and selecting the mode

— Switch the grinder on by pressing the on/off switch (17) on the back of
the grinder.

The automatic fan function is set in the factory. The fan switches
on automatically at a grinder temperature of 86 °F (30 °C) and off
again automatically at a grinder temperature of 82.4 °F (28 °C).

The grinder is ready for operation as soon as the mode set appears on the
display (14).
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— To select Single Shot mode, press and release the “Single Shot” selection
button (13).

— To select Double Shot mode, press and release the “Double Shot”
selection button (6).

— To select Barista mode, press and release the two selection buttons (13)
and (6) simultaneously.

NOTICE!
Risk of overheating!
Exceeding the maximum permitted operating cycle can cause the
grinder to overheat.
— Do not exceed the maximum operating cycle of three double
espressos per minute (5 seconds on/15 seconds off).
— Observe the recommended break when the maximum permitted
operating cycle has been reached (see the “Technical data” section).

ENGLISH

e The grinder has a release button/thermal overcurrent circuit-
@ breaker (18) which breaks the electric circuit of the grinder in
the event of electrical overload. In order to start operating the
grinder again, switch it off via the power switch and push the
release button/thermal overload circuit-breaker (18) in.
You can then move the on/off switch (17) to position I, see the
“Troubleshooting” section.

e The grinder also has a motor protector that switches the grinder
off if the motor becomes too hot. As soon as the motor has
cooled down, the grinder can be used again, see the
“Troubleshooting” section.

NOTICE!

Risk of damage!

The user has no control over this circuit-breaker. If the circuit-breaker
is triggered multiple times, an authorized service partner must be
consulted, as the motor coil could be damaged.
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Setting the grind
1. Release the unlocking screw for the grind adjustment (4) by turning it

anti-clockwise.
2. Set the grind by moving the locking slide (15) to the left or right.

e The grind scale (5) indicates the grind selected. The finest
setting is “0”, the coarsest setting is “10”.

¢ Only reduce the grind while the grinder is in operation.

3. Lock the grind setting by tightening the unlocking screw on the grind
adjustment by turning it clockwise.

Display/navigation symbols

Mode display Grinding time

D> 280

Internal . |.... 99y . |.....
temperature 27° C‘ Alarm
Example of display
Temperature
increase/decrease
Symbol Meaning Symbol Meaning
4= Navigation to the left 4+  Increase input value
=) Navigation to the right == Decrease input value
-3 Exit sub-menu t Switch to time counter
Open sub-menu .
v P . / N Switch to shot counter
Confirm input
X Reset /
Exit menu without saving /
Deactivate function
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P 280
VA

Example of display

— Press the “Single Shot” selection button (13) to activate the symbols on
the left of the display (14).

— Press the “Double Shot” selection button (6) to activate the symbols on
the right of the display.

— Press the Start button (11) to activate the symbols in the center of the
display.

After approx. 1 minute, the grinder switches to standby mode.
You can come out of standby mode by pressing any button.

Setting grinding time

2.8 seconds (approx. 10 g).

e The factory setting for grinding time in Double Shot mode is
5.2 seconds (approx. 18 g).

@ e The factory setting for grinding time in Single Shot mode is

Setting the grinding time for Single Shot mode

1. Press and hold the “Single Shot” selection button (13) for two seconds.
The current grinding time flashes.

2. Set the grinding time required by pressing the (13) or (6) selection buttons.

3. Press the Start button (11) to save the grinding time setting.

@ If you do not press any of the buttons for 10 seconds, the display

automatically jumps back to the previous mode without saving the
setting changes.
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Setting the grinding time for Double Shot mode

1. Press and hold the “Double Shot” selection button (6) for two seconds.
The set grinding time flashes.

2. Set the grinding time required by pressing the (13) or (6) selection buttons.

3. Press the Start button (11) to save the grinding time setting.

If you do not press any of the buttons for 10 seconds, the display
automatically jumps back to the previous mode without saving the
setting changes.

Grinding espresso beans

1. Remove the lid from the hopper (1).
2. Fill the hopper with whole roasted espresso beans from the top.
e The maximum quantity should be about 1 cm below the edge
@ of the hopper.
e The minimum quantity should not fall below about 2 cm to
avoid fluctuations in dosing.
Replace the lid on the hopper.
Open the hopper slide (16) by pushing it backwards.
Select the required mode by pressing the (13) or (6) selection button.
Slide the portafilter between the portafilter holder (7) and the portafilter
fork (10).
Grinding starts automatically.
If you have selected Barista mode, set the grinding time manually.
@ In Single Shot and Double Shot modes, grinding stops automatically
as soon as the set grinding time has elapsed.

oA~ W
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Interrupting grinding (break function)

“Setting the break function”.

@ You can also switch off the break function, see the section

The break function automatically interrupts grinding if you pull the portafilter
out of the portafilter holder (7) and continues grinding as soon as you push

the portafilter back into the portafilter holder.
1.

Pull the portafilter out of the portafilter holder during grinding to interrupt
it and stop the grinding time.

The LED and the symbol for the selected setting will flash.

Slide the portafilter back between the portafilter holder and the portafilter
fork (10).

The interrupted grinding process will resume automatically and continue
until the grinding time has elapsed.

ENGLISH

@ If you do not wish to continue the grinding process, press one of

the two (13) or (6) selection buttons. The display jumps straight
back to the selected mode and the time at which the process was
stopped is cleared.

Changing the type of espresso beans

o vk W

Close the hopper slide (16) by pushing it forwards.

. Grind the espresso beans remaining in the grinder until it runs empty.

When there are no more espresso beans in the hopper (1), you can add
the new espresso beans. Then proceed as described, starting from step 5.
Put the remaining espresso beans into another container.

Put the new espresso beans into the hopper.

Open the hopper slide by pushing it backwards.

Grind 2-3 shots to remove any residue of the old espresso beans and to
run in the grinder to avoid fluctuations in dosing.
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— Press and hold the (13) and (6) selection buttons simultaneously for 3 seconds
until the % symbol appears on the display. You are now in the main menu
and have the option to adjust the counter, light, temperature, alarm,
ventilation and break function.

— When you want to leave the main menu, press the (13) and (6) selection
buttons simultaneously again untilEXIT appears on the display.

EEESE Show counter

|/ EEEEEE Single shot counter:
In this sub-menu, the number of single shots ground up to that point is
displayed.

— To reset the counter, press and hold the Start button (11) until the display
has flashed three times and the counter has returned to O.

(7 EEEEEE Double shot counter:
In this sub-menu, the number of double shots ground up to that point is
displayed.

— To reset the counter, press and hold the Start button (11) until the display
has flashed three times and the counter has returned to O.

=— [EEEEE Barista shot counter:
In this sub-menu, the number of Barista shots ground up to that point is
displayed.

— To reset the counter, press and hold the Start button (11) until the display
has flashed three times and the counter has returned to O.

—/\" EEEEEE Total shot counter:

In this sub-menu, the total number of all shots ground up to that point is
displayed. Each single shot ground is counted once on the total shot counter,
each double shot ground is counted twice. The counter cannot be reset.
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hh: R
—NE 00:?)15?055 Operating time counter:
In this sub-menu, the total operating time for the grinder is displayed.
The counter cannot be reset.

—/\? BEEEEE Total single shot counter:
In this sub-menu, the number of all single shots ground up to that point is
displayed. The counter cannot be reset.

—/\ EEEEEE Total double shot counter:
In this sub-menu, the number of all double shots ground up to that point is
displayed. The counter cannot be reset.

r Setting the light

{5 ON Light ON
In this sub-menu, you can switch the light in the spout (12) on. You can select
either automatic color change or a constant light color.

© OFF Color change OFF

In this sub-menu, you can switch the automatic color change off. If you
switch the automatic color change off, you can set the constant light color
individually in the next sub-menu.

= Bl Setting the light color
In this sub-menu, you can adjust the constant color of the light in the spout
individually by pressing the Start button (11).

’EE@E ON Color change ON
In this sub-menu, you can switch the automatic color change on. The light in
the spout changes color automatically in this setting.

O OFF Light OFF
In this sub-menu, you can switch the light in the spout off.
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f Setting the temperature display

OFF Temperature display OFF

In this sub-menu, you can switch off the temperature display for the inside
temperature of the grinder.

ON Temperature display ON

In this sub-menu, you can switch on the temperature display for the inside
temperature of the grinder.

ENGLISH

°F  Unit Fahrenheit
In this sub-menu, you can select Fahrenheit as the unit for the temperature
display.

°C Unit Celsius
In this sub-menu, you can select Celsius as the unit for the temperature
display.

2y Setting the alarm

Q) w— DEEEEE Cleaning alarm
In this sub-menu, you can access the remaining number of shots until the
next cleaning alarm is triggered.

— To reset the cleaning alarm once cleaning has been completed, exit the
menu and press and hold the two (13) and (6) selection buttons for
10 seconds until €» s reseT appears in the display. The alarm on the
display disappears after the reset.

L 77— HEEEEE Limit number of shots before cleaning

In this sub-menu, you can set the limit for the number of shots until the
cleaning alarm. The default setting is 1,000 shots until the next cleaning.

{) == EEEEEE Grinding disc replacement alarm

In this sub-menu, you can access the remaining number of shots until the
grinding disc replacement alarm is triggered.

The default setting is 350,000 shots until the next grinding disc replacement.
You cannot set this limit individually.

— When you have reached the grinding disc replacement limit, consult your
dealer at the address given in the “Service” section.
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)" Setting the ventilation

Y7 ON Ventilation AUTO ON
In this sub-menu, you can switch on automatic operation of the ventilation.
The ventilation starts automatically at an internal grinder temperature of

86 °F (30 °C). At 82.4 °F (28 °C), the ventilation switches off again automatically.

)A‘UTOOFF Ventilation AUTO OFF

In this sub-menu, you can switch off automatic operation of the ventilation.
The ventilation runs continuously, independently of the internal temperature
of the grinder.

=" Setting the break function

==#OFF BREAK OFF
In this sub-menu, you can switch the break function off. Grinding is not
stopped if the portafilter is pulled out of the portafilter fork during grinding.

== "ON BREAK ON

In this sub-menu, you can switch the break function on. Grinding is stopped
automatically if the portafilter is pulled out of the portafilter fork during grinding.

Cleaning

/\ cAUTION!
Risk of injury!
The grinder can fall and cause injury when it is being moved.
— Always place the grinder on a firm surface that will not tilt.
— Ask someone else for assistance if the grinder is too heavy for you.

NOTICE!
Risk of short-circuit!
Water that has penetrated the grinder can cause a short circuit.
— Never immerse the grinder in water or any other liquid.
— Ensure that no water or other liquid can enter the housing in
any other way.
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NOTICE!
Risk of damage!
Improper handling can cause damage to the grinder.
— Do not use caustic detergents or any sharp or metallic cleaning
utensils such as knives, metal scouring pads or similar.
These can scratch the surface.
— Do not put the drip tray, hopper or hopper lid in the dishwasher.
The parts are not dishwasher-proof and the color may fade.
— Do not lift the grinder by the hopper but by the housing only
and always use both hands.

Cleaning the area where the grinder is positioned

1. Switch the grinder off and pull the plug out of the socket.

2. Pick the grinder up by the housing with both hands and place it on a clean
surface.

3. Clean the area where the grinder was positioned and the underside of the
grinder with a damp cloth and then dry the surfaces off.

The surfaces must be dry and free from oil and grease.
4. Put the grinder back in its position on the clean surface.

Cleaning the housing

1. Switch the grinder off and pull the plug out of the socket.

2. Wipe the housing and drip tray (9) with a damp cloth as necessary,
but at least once a week.

3. Clean the spout (12) carefully with the brush (20).
Cleaning the hopper

The hopper must be cleaned of coffee oil residues every day as
they can have a negative impact on the taste.

Close the hopper slide (16) by pushing it forwards.
Put the espresso beans into another container.
Clean the hopper inside and out with a damp cloth and then dry it.

Put the espresso beans back into the hopper and open the hopper slide
by pushing it backwards.

Hw N e
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Cleaning the burr

1. Close the hopper slide (16) by pushing it forwards and grind the espresso
beans remaining in the grinder until it runs empty.

2. When there are no more espresso beans in the hopper (1), you can add
the grinder cleaner. Follow the manufacturer’s specifications for the
guantity of grinder cleaner to use. Then proceed as described, starting
from step 4.

3. Putthe remaining espresso beans into another container.

4. Set the grind to “10” (see the section “Setting the grind”).

5. Put the grinder cleaner into the hopper. Follow the manufacturer’s
specifications for the quantity of grinder cleaner to use.

6. Place a bowl under the spout (12) to catch the grinder cleaner.

7. Select Barista mode (see the section “Putting the grinder into operation
and selecting the mode”).

8. Press the Start button (11) until the grinder cleaner is completely ground.

9. Wipe out the hopper with a dry, lint-free cloth.

10. Put the espresso beans back into the hopper.

11. Open the hopper slide by pushing it backwards.

12. To remove the remaining cleaning particles, grind about the same quantity
of espresso beans as the quantity of grinder cleaner used. During the
grinding process, set the grind as required.

13. Dispose of the ground grinder cleaner and the ground espresso beans in
the commercial/household waste.

14. Reset the cleaning alarm, see the section “Setting the alarm”.
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@ ¢ The manufacturer recommends using GRINDZ™ grinder

cleaner. You can find further information about GRINDZ™ at
www.dittingswiss.ch.

e The burr should be cleaned every 2-5 days.



Troubleshooting
Fault Cause
The grinder e The spoutis -

makes a buzzing
noise but does
not grind.

blocked.

The adjustable -
spout has been
pushed too

far back and is
blocking the flow

of coffee.

Ground coffee has =
become blocked in
the grinder because
the portafilter has
been overfilled.

PEAK

Remedy

Set the grind to “10” and start
the grinding process.

The grinder clears itself.

Then put the grind setting
back to the grind you require
while the grinder is running.

Pull the spout forward until it
stops. Set the grind to “10”
and start the grinding
process. The grinder clears
itself. Then put the grind
setting back to the grind you
require while the grinder is
running.

With the grinder switched off,
clean the spout from the
outside with the brush.

Set the grind to “10” and start
the grinding process.

The grinder clears itself.

Then put the grind setting
back to the grind you require
while the grinder is running.
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Fault Cause Remedy

e The grindis too -
fine.

e Aforeign objectis =

Set the grind to “10” and
start the grinding process.
The grinder clears itself.
Then put the grind setting
back to the grind you

require while the grinder is
running. If the problem is not
resolved, consult your dealer
at the address given in the
“Service” section.

Clean the burr as described

in the burr. in the “Cleaning” section and

remove the foreign object
as you do so. If the foreign
object cannot be removed in
this way, consult your dealer
at the address given in the
“Service” section.

The grinder e The grinding time = Reset the grinding time.

does not grind, is set to O.

the display is * The maximum - If necessary, switch the

illuminated, permitted ventilation to AUTO and wait

the grinding operating until the ventilation switches

mode has been cycle has been off automatically at 82 °F

preselected. exceeded. (28 °C).

The grinder does e The power plugis =

not start up, the not plugged into
display is not the socket.
illuminated.

54

Insert the plug into a correctly
installed socket.



Fault Cause
e The overcurrent

circuit-breaker has

been tripped.

e The electric fuse
has been tripped.

PEAK

Remedy
- Check if the release button

on the circuit-breaker has
popped out. If necessary,
push it in again. If the button
continues to pop out, consult
your dealer at the address
given in the “Service” section.

ENGLISH

Check the electric fuse. Reset
or replace it. Check whether
other electric consumers are
connected to this fuse and, if
necessary, unplug them.

If the fuse is tripped
repeatedly, consult your
dealer at the address given in
the “Service” section.

The grinder’s e The spoutis
dosing accuracy is
decreasing. ground coffee has
become blocked

inside the grinder.

e The built-in
grinder spout is
damaged.

blocked. Too much

With the grinder switched
off, clean the spout from

the outside with the brush.
Set the grind to “10” and
start the grinding process.
The grinder clears itself.
Then put the grind setting
back to the grind you require
while the grinder is running.

Consult your dealer at the
address given in the “Service”
section.
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Fault Cause Remedy
e The flapper is = Consult your dealer at the
defective. address given in the “Service”
section.
The grinder e The grinding discs = Consult your dealer at the
does not grind have moved out of address given in the “Service”
sufficiently finely. place and require section.
adjustment.

The grinder does ¢ The spoutisnot = Push the spout into the

not dose the set correctly for correct position so that the
coffee into the the portafilter. dispensing cone is in the
center of the center of the portafilter when
portafilter. grinding is complete.
The display e Thedisplayis not = Consult your dealer at the
is showing receiving all of address given in the “Service”
“Service”. the information section.

required.
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Technical data

Model:
Voltage / frequency:

Protection type:
Protection class:
Fuse:
Idling speed:

50 Hz:

60 Hz:
Noise emission level:

Idling:

Grinding:
Grinding capacity:
Max. permitted operating cycle:

Recommended break:
Max. grinding time:
Max. daily output:
Dimensions (W x H x D)

Weight (net):
Max. hopper capacity:

PEAK

PEAK

100-120V /50 Hz
100-120V / 60 Hz
200-240V /50 Hz
200-240V / 60 Hz
IPX1

| D

16 A-slow

900 rpm
1100 rpm

55dB
75dB

2.0-3.5g/s*

4 double espressos/min.
(5 seconds on/15 seconds off)

15s
20 min.
66.1 Ibs (30 kg)

9.5%x21.7x12.6"
240 x 550 x 320 mm

30.9 Ibs (14 kg)
3.3 lbs (1.5 kg)

*Depending on the espresso beans and the grind selected.
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Disposal

Disposing of the packaging
— Sort the packaging before disposing of it. Put the paper and cardboard
in the paper recycling, put the film in the bin for reusable materials.

Disposing of the grinder
— Should the cooler no longer be capable of being used at some point in
time, dispose of it in accordance with the regulations in force in your
city or state.

— Please ensure your recycling information applies to the local
regulations and EPA recommendations (www.epa.gov).

Service
Consult your dealer if you require service. Our directory of dealers with all of

their contact details is available for you to download at www.dittingswiss.ch.

The version of the grinder is shown when it is switched on. Give this to your
dealer if you require service.

Dealer’s stamp
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MOULIN GASTRONOMIQUE

Moulin a café simple pour espresso PEAK

PAY o 1= ool U IR 2
Matériel....ccooovveuveeveinnennennn. 62
Généralités ....ooovvvuevvvvvnnnnnns 63
Lire et conserver le mode

d'emploi .o 63
Définition des symboles et
MENTIONS v, 63
NY=To10 | 41 (=IO 65
Utilisation conforme ................... 65
Consignes de sécurité................. 65

Avant la premiére

utilisation.......ccccvveeeeeennnnne. 68
Vérifier le moulin et le matériel

fourNi.o e, 68
Montage et réglages de base ..... 68
Utilisation ..........ceeeveinnes 69
Mettre le moulin en marche et

réglerle mode.........ccocoovvvieenennnn, 69
Régler la finesse de mouture...... 71
Affichage/navigation................... 71
Régler le temps de mouture....... 72
Moudre des grains de café ......... 73

Interrompre 'opération de
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Interruption) ..cc.ooveeviiiiieee, 74

Changer de sorte de grains de
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Réglages .......cccceeeeeeecnnnnns 75
Afficher le compteur................... 76
Régler I'éclairage ......cccccoevveennnnnn, 77
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Régler la ventilation ................... 79
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MOULUIE ..ot 81
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Matériel
N° Piece
1 Compartiment a grains (avec couvercle)
2 Couvercle de finesse de mouture
3 Vis de sécurité du compartiment a grains
4 Vis de déblocage du réglage de la finesse de mouture
5 Echelle de finesse de mouture
6 Bouton de sélection Espresso double
7 Compartiment du porte-filtre
8 Vis de réglage du support du porte-filtre (gauche et droite), 2
9 Plateau collecteur
10 Support du porte-filtre
11 Bouton de démarrage
12 Sortie réglable
13 Bouton de sélection Espresso simple
14 Ecran
15 Curseur de réglage de la finesse de mouture
16 Obturateur de trémie
17 Interrupteur marche/arrét
18 Bouton de déclenchement/Coupe-circuit de protection contre
la surtension thermique
19 Cordon électrique
20 Pinceau
21 Clé hexagonale (courte, 3 mm)
22 (lé hexagonale (longue, 2 mm)

PEAK
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MOULIN GASTRONOMIQUE
Généralités

Lire et conserver le mode d’emploi

Avant d’utiliser votre moulin a café simple pour espresso PEAK,
@% veuillez lire attentivement le présent mode d’emploi original et
les consignes de sécurité qui s’y trouvent. Vous vous assurerez
ainsi d’utiliser I'appareil de facon adéquate et sécuritaire. Le
mode d’emploi original se base sur les normes et directives en vigueur dans
I’'Union européenne. Si vous demeurez ailleurs dans le monde, veuillez
également respecter les directives et lois propres a votre pays.

Pour alléger le texte, le terme « moulin » est employé ci-apres pour désigner
le moulin a café simple pour espresso PEAK.

Conservez le mode d’emploi original pour consultation ultérieure. Transmet-
tez le mode d’emploi original au prochain propriétaire et utilisateur.

Définition des symboles et mentions

Les symboles et mentions qui suivent sont utilisés dans le présent mode
d’emploi, sur le moulin ou sur I'emballage.

AVERTISSEMENT

Cette mention et ce symbole indiquent une situation
potentiellement dangereuse qui, si elle n’est pas évitée,
pourrait entrainer des blessures graves ou méme la mort.

ATTENTION

Cette mention et ce symbole signalent la présence d’une

A situation potentiellement dangereuse susceptible de
causer des blessures mineures ou moyennement graves
si elle n’est pas évitée.
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REMARQUE
Cette mention précede des renseignements importants visant
a prévenir de possibles dommages matériels.

Ce symbole fournit des indications concernant le
fonctionnement ou |'utilisation de I'appareil.

=

conformité ») : Ce symbole indique que le produit répond a
toutes les directives communautaires applicables dans I'espace
économique européen.

c € Déclaration de conformité (voir le chapitre « Déclaration de

Ce symbole indique que le produit s’utilise a I'intérieur
seulement.

Ce symbole indique que vous devez débrancher 'appareil avant
de le nettoyer ou de le réparer.

Ce symbole met en garde contre le risque de décharge
électrique.

Ce symbole indique que le moulin correspond a la classe de
protection .

Ce symbole indigue que le moulin se trouve en mode Espresso
simple.

Ce symbole indigque que le moulin se trouve en mode Espresso
double.

Ce symbole indique que le moulin se trouve en mode Barista.

T IO ® D
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Sécurité

Utilisation conforme

Le moulin est concu exclusivement pour la mouture de grains de café torré-
fiés entiers. N’utilisez pas le moulin pour moudre d’autres produits ou objets.
Le moulin est destiné a un usage commercial. Il doit étre entretenu par du
personnel qualifié et utilisé dans un lieu supervisé.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et peut causer
des dommages matériels ou méme des blessures. Ne modifiez pas le moulin.
Le fabricant et le distributeur déclinent toute responsabilité en cas de dom-
mages ou blessures causés par le non-respect des consignes de sécurité.

Consignes de sécurité

/\ AVERTISSEMENT
Risque de décharge électrique
Une utilisation non conforme, une installation électrique défectueuse
ou une tension électrique trop élevée peuvent provoquer des dé-
charges électriques.
— Branchez le moulin uniguement dans une prise dont la tension
correspond aux données de la plaque signalétique de I'appareil.
— Branchez le moulin dans une prise facilement accessible pour
étre en mesure de le débrancher rapidement en cas de panne.
— N’utilisez pas le moulin s’il présente des dommages visibles ou
si le cordon ou la fiche sont abimés.
— En cas de bris, le cordon du moulin doit étre remplacé par le
fabricant ou un maitre électricien afin d’écarter tout danger.
— Branchez uniquement le moulin a un circuit disposant d’un
fusible temporisé de 16 ampéres. Faites installer ce fusible
par un maitre électricien si I'installation ne dispose pas déja
de ce type de protection.
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Installez le moulin dans un endroit ou son utilisation peut étre
surveillée par du personnel qualifié.

N’immergez pas le moulin, le cordon ou la fiche dans I'eau ou
un autre liquide.

Ne manipulez jamais la fiche avec des mains mouillées.

Ne tirez jamais sur le cordon pour débrancher I'appareil; tirez
directement sur la fiche.

N’utilisez jamais le cordon comme poignée de transport.

Tenez le moulin, le cordon et la fiche a I'écart des flammes nues
et des surfaces chaudes.

Placez le cordon de facon a empécher qu’il fasse trébucher
qguelgu’un.

Ne pliez pas le cordon électrique et ne le déposez pas sur une
surface coupante.

Utilisez le moulin a l'intérieur seulement. N'utilisez jamais le
moulin dans une pieéce humide ou sous la pluie.

Tenez le moulin hors de portée des enfants.

Assurez-vous que les enfants n’insérent aucun objet dans le
moulin.

Lorsque vous n’utilisez pas le moulin, que vous le nettoyez ou
gu’il est en panne, éteignez-le et retirez la fiche de la prise.
N’ouvrez jamais le boitier. Demandez plut6t I'aide d’un répa-
rateur professionnel. Adressez-vous a un atelier spécialisé. Le
fabricant décline toute responsabilité et ne donne aucune ga-
rantie en cas de réparation par I'acheteur, de raccordement non
conforme ou d’utilisation inadéquate. Des piéces correspondant
aux spécifications techniques initiales doivent étre utilisées lors
des réparations. Ce moulin comporte des composants élec-
trigues et mécaniques essentiels a votre protection.

FRANCAIS
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A AVERTISSEMENT

L'appareil présente un risque pour les enfants, les personnes a capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites (par exemple les
personnes handicapées et les personnes agées avec des capacités
physiques et mentales limitées) ou les personnes manquant d’expé-
rience et de connaissances (par exemple les enfants plus agés).

— Le moulin peut étre utilisé par les enfants de huit ans et plus
ainsi que les personnes a capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou qui manquent d’expérience et de connais-
sances s’ils sont surveillés ou formés pour utiliser le moulin en
toute sécurité et s’ils en comprennent les dangers. Les enfants
ne doivent pas jouer avec le moulin. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

— Ne laissez jamais le moulin fonctionner sans surveillance.

— Ne laissez jamais les enfants jouer avec I'emballage de plastique
de I'appareil. Celui-ci présente un danger d’étouffement et de
suffocation.

— Ne laissez pas non plus les enfants jouer avec les petites pieces.
Leur ingestion peut étre mortelle.

A ATTENTION
Risque de renversement et de blessure
Une utilisation non conforme du moulin peut entrainer des blessures.
— Placez le cordon de fagon a empécher qu’il fasse trébucher
guelgu’un et que le moulin tombe.
— Placez le moulin sur une surface plane et stable pour 'empé-
cher de tomber.
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Avant la premiere utilisation

Vérifier le moulin et le matériel fourni

REMARQUE

Risque d’endommager I'appareil

Vous risquez d’'endommager le moulin si vous ouvrez 'emballage avec
un couteau ou un autre objet coupant sans faire attention.

1. Retirez le moulin de 'emballage.

— Procédez avec le plus grand soin lors de I'ouverture.

Vérifiez que I'appareil est complet (voir les illustrations A et B).
Vérifiez que le moulin et ses composants ne sont pas endommagés. En
cas de dommage, n’utilisez pas le moulin. Contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre « Service a la clientéle ».

FRANCAIS

Montage et réglages de base

Installer le moulin et insérer le compartiment a grains

1.
2.

Placez le moulin sur une surface plane, stable et sans vibrations.

Assurez-vous que la sortie réglable (12) est tirée vers I'avant jusqu’a la
butée.

Branchez la fiche dans une prise en bon état.

. Assurez-vous que l'anneau en caoutchouc se trouve bien dans le trou du

couvercle de finesse de mouture (2).

Placez le compartiment a grains (1) sur le trou du couvercle de finesse de
mouture.

Lorsque vous mettez le compartiment a grains en place, assurez-vous
gue la rainure circulaire derriére la vis de sécurité du compartiment a
grains (3) se trouve dans le couvercle de finesse de mouture.

Pressez légérement le compartiment a grains vers le bas et tournez-le
simultanément dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu’il
s'emboite.

. Serrez la vis de sécurité du compartiment a grains a l'aide de la clé hexa-

gonale (longue, 2 mm) (22).
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Régler le support du porte-filtre

Réglez le support du porte-filtre (10) sur la taille du porte-filtre de votre ma-

chine a espresso :

1. Assurez-vous que le moulin est éteint et débranché.

2. Desserrez les vis du support (gauche et droite) (8) a I'aide de la clé hexa-
gonale (courte, 3 mm) (21) en tournant dans le sens contraire des ai-
guilles d’'une montre.

Le support descend jusqu’a la butée.

3. Placez le porte-filtre dans son compartiment (7).

4. Poussez le support du porte-filtre vers le haut jusqu’a ce que ce dernier
repose exactement entre le support et le compartiment.

Si le support du porte-filtre fourni n’est pas a la bonne taille,
contactez le distributeur a I'adresse indiquée au chapitre « Service
a la clientele ».

5. Maintenez le support du porte-filtre en place et fixez-le avec les vis du

support (gauche et droite) a I'aide de la clé hexagonale (courte, 3 mm) en
tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

6. Adaptez la sortie (12) au porte-filtre en la poussant ou en la tirant de
sorte que les grains de café moulus tombent au centre du porte-filtre.

Replacez la sortie aprés chaque réglage de finesse de mouture et
@ aprés chague changement de sorte de grains.

Utilisation
Mettre le moulin en marche et régler le mode

— Allumez le moulin en appuyant sur l'interrupteur marche/arrét (17) se
situant a l'arriere.

réglages en usine. Le ventilateur s’allume automatiquement lorsque
le moulin atteint une température de 30 °C et s’éteint lorsque la
température redescend sous 28 °C.

@ La fonction de ventilation automatique est activée pendant les
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Le moulin est prét a 'emploi dés que le mode réglé apparait a I'écran (14).

— Pour sélectionner le mode Espresso simple, appuyez brievement sur le
bouton de sélection Espresso simple (13).

— Pour sélectionner le mode Espresso double, appuyez brievement sur le
bouton de sélection Espresso double (6).

— Pour sélectionner le mode Barista, appuyez brievement et simultanément
sur les deux boutons de sélection (13) et (6).

REMARQUE

Risque de surchauffe

Le moulin peut surchauffer si le nombre maximal de cycles de fonc-
tionnement autorisé est dépassé.

— Ne dépassez pas le nombre maximal de cycles de fonctionne-
ment autorisé de trois espressos doubles par minute (5 se-
condes en marche/15 secondes en arrét).

— Respectez le temps de pause recommandé lorsque le nombre
maximal de cycles de fonctionnement autorisé est atteint (voir
le chapitre « Caractéristiques techniques »).

FRANCAIS

¢ Le moulin dispose d’un bouton de déclenchement/coupe-circuit de
@ protection contre la surtension thermique (18) qui interrompt le

circuit électrique du moulin en cas de surtension. Pour remettre le
moulin en marche, appuyez sur I'interrupteur pour éteindre I'appa-
reil, puis appuyez sur le bouton de déclenchement/coupe-circuit de
protection contre la surtension thermique (18). Vous pouvez ensuite
remettre I'interrupteur marche/arrét (17) sur la position | (voir le
chapitre « Dépannage »).

e Le moulin dispose également d’une protection qui éteint le moulin en
cas de surchauffe du moteur. Le moulin peut étre remis en marche
lorsque le moteur s’est refroidi (voir le chapitre « Dépannage »).

REMARQUE

Risque d’endommager I'appareil

L'utilisateur ne peut contrdler le bouton de déclenchement/coupe-cir-
cuit. Si le coupe-circuit se déclenche trop souvent, il faut absolument
faire venir un technicien autorisé pour éviter dendommager la bobine
du moteur.
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Régler la finesse de mouture
1. Dévissez la vis de déblocage du réglage de la finesse de mouture (4) en la
tournant dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre.
2. Réglez la finesse de mouture en déplacant le curseur (15) vers la gauche
ou la droite.
e |'échelle de finesse de mouture (5) indique le degré de finesse
@ sélectionné. Le degré le plus fin de mouture est O et le degré le
plus grossier est 10.
e Ne réduisez le degré de finesse de mouture que si le moulin est
en fonctionnement.
3. Bloquez le réglage de la finesse de mouture en tournant la vis de déblo-
cage dans le sens des aiguilles d’une montre.

Affichage/navigation

Affichage du mode Temps de mouture

7 2.0

Température = |- 27°CY (O R Alarme
intérieure Exemple d'affichage

Hausse/baisse de la
température

Symbole Signification Symbole Signification

- Naviguer vers la gauche 4+  Augmenter la valeur
=»  Naviguer vers la droite == Réduire la valeur
. Afficher le compteur de
) Quitter le sous-menu t . P
durée
J Ouvrir le sous-menu/ n Afficher le compteur de

Confirmer

dose

X Réinitialiser/Quitter le
menu sans sauvegarder/
Désactiver la fonction
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7 280
T+

Exemple d’affichage

— Appuyez sur le bouton de sélection Espresso simple (13) pour utiliser les
symboles a gauche de I'écran (14).

— Appuyez sur le bouton de sélection Espresso double (6) pour utiliser les
symboles a droite de I'écran.

— Appuyez sur le bouton de démarrage (11) pour utiliser les symboles au
centre de I'écran.

. Le moulin passe en mode veille apres environ 1 minute. Appuyez
(1 ) surn’importe quel bouton pour quitter le mode veille.

Régler le temps de mouture

simple est de 2,8 secondes (environ 10 g).

e Le réglage d’usine du temps de mouture du mode Espresso
double est de 5,2 secondes (environ 18 g).

@ e Le réglage d’usine du temps de mouture du mode Espresso
1

Régler le temps de mouture du mode Espresso simple

1. Appuyez pendant deux secondes sur le bouton de sélection Espresso
simple (13).
Le temps de mouture préréglé clignote.

2. Définissez le temps de mouture souhaité en appuyant sur le bouton de
sélection (13) ou (6).

3. Appuyez sur le bouton de démarrage (11) pour sauvegarder le temps de
mouture saisi.

N’appuyez sur aucun bouton pendant 10 secondes pour retourner
@ au mode précédent sans sauvegarder vos réglages.
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Régler le temps de mouture du mode Espresso double

1. Appuyez pendant deux secondes sur le bouton de sélection Espresso
double (6).
Le temps de mouture préréglé clignote.

2. Définissez le temps de mouture souhaité en appuyant sur le bouton de
sélection (13) ou (6).

3. Appuyez sur le bouton de démarrage (11) pour sauvegarder le temps de
mouture saisi.

N’appuyez sur aucun bouton pendant 10 secondes pour retourner
@ au mode précédent sans sauvegarder vos réglages.

Moudre des grains de café

1. Retirez le couvercle du compartiment a grains (1).
2. Remplissez le compartiment de grains de café torréfiés entiers.

e Quantité maximale : laissez un espace d’au moins 1 cm sous le
@ rebord du compartiment lors du remplissage.

e Quantité minimale : assurez-vous de laisser au moins 2 cm de
grains dans le compartiment pour éviter les fluctuations de
dosage.

3. Replacez le couvercle sur le compartiment a grains.

4. Ouvrez I'obturateur de trémie (16) en le poussant vers 'arriere.

5. Appuyez sur le bouton de sélection (13) ou (6) pour choisir le mode sou-
haité.

6. Poussez le porte-filtre entre le compartiment (7) et le support (10).
Lopération de mouture démarre alors automatiquement.

temps de mouture manuellement. En mode Espresso simple et en
mode Espresso double, 'opération de mouture se termine automa-
tiqguement lorsque le temps de mouture réglé est écoulé.

@ Si vous avez sélectionné le mode Barista, vous devez régler le
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Interrompre l'opération de mouture (fonction Interruption)

Vous pouvez désactiver la fonction Interruption (voir le chapitre
@ « Régler la fonction Interruption »).

La fonction Interruption interrompt automatiquement l'opération de mou-
ture lorsque vous retirez le porte-filtre du compartiment (7) et reprend
I'opération de mouture lorsque vous réinsérez le porte-filtre dans le compar-
timent.

1. Retirez le porte-filtre du compartiment pendant I'opération de mouture
pour interrompre celle-ci et faire cesser le temps de mouture.
La diode électroluminescente (DEL) et le symbole du réglage sélectionné
clignotent.

2. Réinsérez le porte-filtre entre le compartiment et le support (10).

3. Lopération de mouture qui avait été interrompue reprend automatique-
ment et se poursuit jusqu’a la fin du temps de mouture.

des deux boutons de sélection (13) ou (6). Le mode sélectionné

@ Si vous souhaitez arréter I'opération de mouture, appuyez sur un
s’affiche et le temps restant est supprimé.

Changer de sorte de grains de café

1. Fermez I'obturateur de trémie (16) en le poussant vers I'avant.

2. Continuez a moudre les grains de café restés dans le broyeur jusqu’a ce
gu’il soit vide.

Lorsque le compartiment a grains (1) est vide, vous pouvez y verser les
nouveaux grains. Procédez comme décrit a partir de I'étape 5.

Versez le reste des grains de café dans un autre récipient.

Versez les nouveaux grains dans le compartiment a grains.

Ouvrez I'obturateur de trémie en le poussant vers l'arriére.

Moulez 2 ou 3 doses pour éliminer les résidus d’anciens grains et faire

fonctionner le moulin afin d’éviter les fluctuations de dosage.

oA~ W
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— Appuyez simultanément sur les boutons de sélection (13) et (6) pendant
3 secondes jusqu’a ce que le symbole #% s’affiche. Vous étes maintenant
dans le menu principal et pouvez régler le compteur, I'éclairage, la tempé-
rature, I'alarme, la ventilation et la fonction Interruption.

— Pour quitter le menu principal, appuyez de nouveau simultanément sur
les boutons de sélection (13) et (6) jusqu’a ce que EXIT s’affiche.

EEEE Afficher le compteur

| 7 EEEEEE Compteur Espresso simple :

Ce sous-menu affiche le nombre de doses d’espressos simples que vous avez
moulues jusqu’a maintenant.

— Pour réinitialiser le compteur, appuyez sur le bouton de démarrage (11)
jusqu’a ce que I'écran clignote trois fois et que le compteur soit remis a 0.

FRANCAIS

(C» DIEEEE Compteur Espresso double :
Ce sous-menu affiche le nombre de doses d’espressos doubles que vous avez
moulues jusqu’a maintenant.

— Pour réinitialiser le compteur, appuyez sur le bouton de démarrage (11)
jusqu’a ce que I'écran clignote trois fois et que le compteur soit remis a 0.

= [IEEEEIE Compteur Barista :
Ce sous-menu affiche le nombre de doses barista que vous avez moulues
jusgu’a maintenant.

— Pour réinitialiser le compteur, appuyez sur le bouton de démarrage (11)
jusgu’a ce que I'écran clignote trois fois et que le compteur soit remis a O.

—/\" EEEEEE Compteur total de doses :

Ce sous-menu affiche le nombre total de doses que vous avez moulues
jusgu’a maintenant. Chaque dose d’espresso simple moulue compte pour
une dose dans le total et chaque dose d’espresso double moulue compte
pour deux doses dans le total. Ce compteur ne peut étre réinitialisé.
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t hh:mm:ss , .
—V=00:00:00 Compteur de durée de fonctionnement :

Ce sous-menu affiche la durée totale de fonctionnement du moulin.
Ce compteur ne peut étre réinitialisé.

—/\? BEEEEE Compteur total de doses d’espressos simples :
Ce sous-menu affiche le nombre total de doses d’espressos simples
moulues jusqu’a maintenant. Ce compteur ne peut étre réinitialisé.

—/\? BEEEEEE Compteur total de doses d’espressos doubles :
Ce sous-menu affiche le nombre total de doses d’espressos doubles
moulues jusqu’a maintenant. Ce compteur ne peut étre réinitialisé.

¢ Régler I'éclairage

{F ON Eclairage ACTIVE

Ce sous-menu permet d’activer I'éclairage de la sortie (12). Vous pouvez
choisir 'option changement de couleur automatique ou I'option couleur
constante.

£ OFF Changement de couleur DESACTIVE

Ce sous-menu permet de désactiver le changement de couleur automatique.
Lorsque vous désactivez le changement de couleur automatique, vous pou-
vez sélectionner la couleur constante désirée dans le sous-menu suivant.

&= M Régler la couleur d’éclairage

Ce sous-menu permet de choisir la couleur constante de la sortie en
appuyant sur le bouton de démarrage (11).

’EE@E ON Changement de couleur ACTIVE

Ce sous-menu permet d’activer le changement de couleur automatique. Avec
ce réglage, I'éclairage de la sortie change automatiquement de couleur.

O OFF Eclairage DESACTIVE
Ce sous-menu permet de désactiver I'éclairage de la sortie.
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& Régler I'affichage de la température

OFF Affichage de température DESACTIVE

Ce sous-menu permet de désactiver 'affichage de la température intérieure
du moulin.

ON Affichage de température ACTIVE

Ce sous-menu permet d’activer I'affichage de la température intérieure du
moulin.

°F Degrés Fahrenheit
Ce sous-menu permet de sélectionner l'affichage en degrés Fahrenheit.

°C Degrés Celsius
Ce sous-menu permet de sélectionner I'affichage en degrés Celsius.

P o
<Y Régler 'alarme

Q) w— DENEEEE Alarme de nettoyage

Ce menu permet de voir le nombre de doses restant a moudre jusqu’au dé-
clenchement de la prochaine alarme de nettoyage.

— Pour réinitialiser I'alarme de nettoyage apres un nettoyage, quittez le
menu et appuyez sur les deux boutons de sélection (13) et (6) pendant
10 secondes jusqu’a ce que & w7 ReseT s'affiche. Le symbole d’alarme
affiché a I'écran disparait apres la réinitialisation.

1 77— DEEEEE Limiter le nombre de doses avant le nettoyage

Ce sous-menu permet de définir le nombre maximal de doses pouvant étre
moulues avant le déclenchement de la prochaine alarme de nettoyage. Par
défaut, le réglage défini correspond a 1 000 doses jusqu’au prochain net-
toyage.

{) == EEEEEE Alarme de remplacement des disques de broyage

Ce sous-menu permet de voir le nombre de doses restant a moudre jusqu’au
déclenchement de la prochaine alarme de remplacement des disques de
broyage.

Par défaut, le réglage défini correspond a 350 000 doses jusqu’au prochain
remplacement des disques de broyage. Vous ne pouvez modifier cette limite.
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— Lorsque la limite de remplacement des disques de broyage est atteinte,
contactez le distributeur a I'adresse indiquée au chapitre « Service a la
clientele ».

Y= Régler la ventilation

Y7 ON Ventilation AUTO ACTIVEE

Ce sous-menu permet d’activer le fonctionnement automatique de la venti-
lation. La ventilation démarre automatiquement lorsque la température du
moulin atteint 30 °C. Elle s’éteint de nouveau automatiquement lorsque la

température redescend a 28 °C.

Y OFF Ventilation AUTO DESACTIVEE

Ce sous-menu permet de désactiver le fonctionnement automatique de la
ventilation. La ventilation fonctionne alors en continu, indépendamment de
la température interne du moulin.

=~ Régler la fonction Interruption

BREAK

== OFF INTERRUPTION DESACTIVEE

Ce sous-menu permet de désactiver la fonction Interruption. Lopération de
mouture ne s’arréte pas lorsque le porte-filtre est retiré du compartiment.

== ON INTERRUPTION ACTIVEE
Ce sous-menu permet d’activer la fonction Interruption. Lopération de mou-
ture s‘arréte lorsque le porte-filtre est retiré du compartiment.
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Nettoyage

/\ ATTENTION
Risque de blessure
Le moulin peut tomber et vous blesser si vous le déplacez.
— Placez toujours le moulin sur une surface stable ne risquant pas
de basculer.
— Demandez l'aide d’une autre personne si le moulin est trop
lourd.

REMARQUE

Risque de court-circuit

L'eau qui s’infiltre dans le moulin peut causer un court-circuit.
— N’immergez jamais le moulin dans I'eau ou un autre liquide.
— Assurez-vous qu’aucun liquide ne pénétre dans le boitier.

FRANCAIS

REMARQUE
Risque d’endommager I'appareil
Une manipulation inadéquate peut endommager le moulin.

— Nutilisez aucun détergent puissant ni aucun article de net-
toyage coupant ou métallique comme un couteau ou un tam-
pon a récurer en acier inoxydable. Ceux-ci pourraient égratigner
la surface.

— Ne mettez pas le plateau collecteur, le compartiment a grains
ou le couvercle du compartiment a grains au lave-vaisselle. Ces
pieces ne vont pas au lave-vaisselle et pourraient se décolorer.

— Ne soulevez pas le moulin par le compartiment a grains. Pre-
nez-le plutot par le boitier et toujours a deux mains.
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Nettoyer la surface de mouture

1.
2.

4.

Eteignez le moulin et retirez la fiche de la prise.

Soulevez le moulin a deux mains par le boitier et déposez-le sur une sur-
face propre.

Nettoyez la surface ou le moulin était déposé ainsi que sous le moulin
avec un chiffon humide, puis asséchez le tout.

La surface de mouture et le dessous du moulin doivent étre secs et
exempts de graisse ou d’huile.

Replacez le moulin sur la surface nettoyée.

Nettoyer le boitier

1.
2.

3.

Eteignez le moulin et retirez la fiche de la prise.

Nettoyez le boitier et le plateau collecteur (9) au besoin, mais au moins
une fois par semaine avec un chiffon humide.

Nettoyez soigneusement la sortie (12) a I'aide du pinceau (20).

Nettoyer le compartiment a grains

@ Le compartiment a grains doit étre nettoyé tous les jours

pour enlever les traces d’huile de café, car celles-ci peuvent
altérer le go(t.

Fermez l'obturateur de trémie (16) en le poussant vers l'avant.

. Versez les grains de café dans un autre récipient.

3. Nettoyez le compartiment a grains de l'intérieur vers 'extérieur avec un

chiffon humide, puis asséchez-le.
Reversez les grains de café dans le compartiment et ouvrez I'obturateur
de trémie en le poussant vers l'arriere.
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Nettoyer le broyeur

GRINDZ™. Pour de plus amples renseignements sur le nettoyant
GRINDZ™, visitez le www.dittingswiss.ch.
e Le broyeur doit étre nettoyé tous les 2 a 5 jours.

@ e Le fabricant recommande |'utilisation du nettoyant a moulin

1. Fermez l'obturateur de trémie (16) en le poussant vers 'avant et conti-
nuez a moudre les grains de café restés dans le broyeur jusqu’a ce qu'’il
soit vide.

2. Lorsque le compartiment a grains (1) est vide, vous pouvez verser le
nettoyant. Respectez les quantités indiquées par le fabricant du produit
utilisé. Procédez comme décrit a partir de I'étape 4.

3. Versez le reste des grains de café dans un autre récipient.

4. Réglez la finesse de mouture sur 10 (voir le chapitre « Régler la finesse de

mouture »).

5. Versez le nettoyant dans le compartiment a grains. Respectez les quanti-
tés indiquées par le fabricant du produit utilisé.

6. Placez un récipient sous la sortie (12) pour recueillir le nettoyant.

7. Sélectionnez le mode Barista (voir le chapitre « Mettre le moulin en
marche et régler le mode »).

8. Appuyez sur le bouton de démarrage (11) jusqu’a ce que le nettoyant soit
completement moulu.

9. Nettoyez le compartiment a grains avec un chiffon sec non pelucheux.

10.Reversez les grains dans le compartiment a grains.

11.0uvrez I'obturateur de trémie en le poussant vers l'arriére.

12.Moulez la méme quantité de grains de café afin d’éliminer les particules
de nettoyant restantes. Au cours de 'opération de mouture, réglez de
nouveau la finesse de mouture a la valeur désirée.

13.Eliminez le nettoyant et les grains de café moulus dans les déchets com-
merciaux/domestiques.

14 .Réinitialisez I'alarme de nettoyage (voir le chapitre « Régler I'alarme »).
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Dépannage

Erreur

Le moulin bour-
donne, mais ne
moud pas.

82

Cause

La sortie est bou-
chée.

La sortie réglable
a été trop poussée
vers l'arriere et
blogue I'écoule-
ment du café.

Le café moulu
bouche le mou-
lin parce que le
porte-filtre a été
trop rempli.

Résolution

-

-

-

Réglez la finesse de mouture
sur 10 et déclenchez 'opéra-
tion de mouture. Le moulin se
libére. Pendant I'opération de
mouture, réglez de nouveau
la finesse de mouture a la
valeur désirée.

Tirez la sortie vers 'avant
jusqu’a la butée. Réglez la
finesse de mouture sur 10

et déclenchez 'opération de
mouture. Le moulin se libére.
Pendant I'opération de mou-
ture, réglez de nouveau la
finesse de mouture a la valeur
désirée.

Nettoyez la sortie vers I'exté-
rieur avec un pinceau apres
avoir éteint le moulin. Réglez
la finesse de mouture sur 10
et déclenchez 'opération de
mouture. Le moulin se libere.
Pendant I'opération de mou-
ture, réglez de nouveau la
finesse de mouture a la valeur
désirée.



Erreur Cause

e [a mouture est

trop fine.

e Uncorps étranger =
se trouve dans le

PEAK

Résolution
- Réglez la finesse de mouture

sur 10 et déclenchez I'opéra-
tion de mouture. Le moulin se
libere. Pendant I'opération de
mouture, réglez de nouveau
la finesse de mouture a la
valeur désirée. Si le probleme
persiste, contactez le distribu-
teur a 'adresse indiquée au
chapitre « Service a la clien-
tele ».

Retirez le corps étranger et
nettoyez le broyeur comme

broyeur. décrit dans le chapitre « Net-
toyage ». Si vous n‘arrivez pas
a retirer le corps étranger,
contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre
« Service a la clientele ».
Le moulin ne e Letempsde Réglez a nouveau le temps de
moud pas, I"écran mouture est réglé mouture.
est allumé, le sur 0.
mode de mou- e Le nombre maxi- Le cas échéant, activez la
ture est présélec- mal de cycles de ventilation AUTO et attendez
tionne. fonctionnement gu’elle s'éteigne automati-
autorisé est de- quement lorsque la tempéra-
passé. ture atteint 28 °C.
Le moulin ne e La fiche n'est pas Branchez la fiche dans une
fonctionne pas, branchée dans la prise en bon état.
I’écran nest pas prise.
allumé.
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Erreur Cause Résolution

e Lecoupe-circuit de =
protection contre
la surtension s’est
déclenché.

e |e fusible s’est -
déclenché.

Vérifiez si le bouton de dé-
clenchement du coupe-circuit
« a sauté ». Le cas échéant,
enclenchez-le a nouveau. Si

le bouton « saute » de facon
répétée, contactez le distribu-
teur a l'adresse indiquée au
chapitre « Service a la clien-
tele ».

Vérifiez le fusible. Remet-
tez-le dans sa position initiale
ou remplacez-le. Vérifiez

si d’autres appareils sont
raccordés a ce fusible et dé-
branchez-les au besoin. Si le
fusible se déclenche de facon
répétée, contactez le distribu-
teur a I'adresse indiquée au
chapitre « Service a la clien-
téle ».

La précision de e lasortie est bou- =

dosage du moulin chée. Un dépbt

diminue. trop important de
café moulu s’est
accumulé a l'inté-
rieur du moulin.

e |'embout de sortie =
du moulin est
endommagé.

Nettoyez la sortie vers I'exté-
rieur avec un pinceau apres
avoir éteint le moulin. Réglez
la finesse de mouture sur 10
et déclenchez 'opération de
mouture. Le moulin se libére.
Pendant I'opération de mou-
ture, réglez de nouveau la
finesse de mouture a la valeur
désirée.

Contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre
« Service a la clientéle ».
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Erreur

Cause

Le tambour est
endommagé.

PEAK

Résolution

-

Contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre
« Service a la clientele ».

La mouture n‘est
pas assez fine.

Les disques de
broyage sont
désaxés et doivent
étre réajustés.

-

Contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre
« Service a la clientele ».

Le moulin ne
dirige pas le café
moulu au centre
du porte-filtre.

La sortie n’est pas
bien placée vis-a-
vis du porte-filtre.

—-

Poussez la sortie dans la
bonne position pour que

le cone de déversement se
trouve au centre du porte-
filtre une fois 'opération de
mouture terminée.

FRANCAIS

L'écran affiche
« Service ».

L'écran ne recoit
pas toutes les don-
nées nécessaires.

-

Contactez le distributeur a
I'adresse indiquée au chapitre
« Service a la clientele ».
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Caractéristiques techniques

Modéle :

Tension/Fréquence :

Type de protection :
Classe de protection :
Fusible :

Régime de ralenti :
50 Hz:
60 Hz :

Valeurs d’émission sonore :
Ralenti :
Opération de mouture :
Débit de mouture :

Nombre maximal de cycles de fonction-
nement autorisé :

Temps de pause recommandé :
Temps de mouture maximal :
Débit maximal journalier :
Dimensions (L x H x P), mm
Poids (net), kg :

Volume maximal de remplissage de la
trémie, kg :

PEAK

100-120 V/50 Hz
100-120 V/60 Hz

200-240 V/50 Hz
200-240 V/60 Hz

IPX1
| D
temporisé, 16 amperes

900 tr/min
1 100 tr/min

55dB
75dB

2,0-3,5 g/seconde*

3 doubles espressos/minute
(5 secondes en marche/
15 secondes en arrét)

15 secondes

20 minutes

30 kg

240 x 550 x 320
14

1,5

*Selon les grains de café utilisés et la finesse de mouture sélectionnée.
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Elimination

Elimination de 'emballage

Q% Recyclez 'emballage en respectant les consignes de tri. Déposez le
- carton et le papier dans le bac destiné au papier et le plastique dans
le bac destiné aux autres matieres recyclables.

Elimination du moulin

merciale/domestique.
Si vous ne pouvez plus utiliser votre moulin, vous étes juridique-
EEN ment tenu, en tant qu’utilisateur, de le mettre au rebut séparé-
ment des autres déchets commerciaux/domestiques, par exemple
en le déposant dans un écocentre local. Cela permet de s’assurer
que les appareils usagés sont recyclés de facon professionnelle et
ainsi de réduire leur impact environnemental. C’est pour cette raison
que ce symbole figure sur les appareils électroniques.

E Les appareils usagés ne doivent pas étre jetés dans la poubelle com-

FRANCAIS

Service a la clientele

Pour le service a la clientéle, contactez votre distributeur. Téléchargez notre
répertoire de distributeurs au www.dittingswiss.ch pour obtenir ses coor-
données.

Allumez votre appareil pour afficher la version du moulin. Indiquez le numéro
de version a votre distributeur pour obtenir des services.

Tampon du distributeur
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Contenuto della fornitura

kbm\lmm-thHzo
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N

Denominazione

Tramoggia (con coperchio)

Coperchio con gradi di macinatura

Vite di bloccaggio per tramoggia

Vite di sblocco per regolazione del grado di macinatura
Scala dei gradi di macinatura

Pulsante di selezione “Double-Shot”

Alloggiamento portafiltro

Vite di regolazione della forchetta portafiltro (a sinistra e a destra), 2x
Vaschetta raccogligocce

Forchetta portafiltro

Pulsante di avvio

Beccuccio di uscita regolabile

Pulsante di selezione “Single-Shot”

ITALIANO

Display

Leva di dosaggio

Serranda della tramoggia

Interruttore On/Off

Pulsante di scatto/interruttore termico di sovracorrente
Cavo di alimentazione

Pennello

Chiave a brugola (corta, 3 mm)

Chiave a brugola (lunga, 2 mm)
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Informazioni generali

Leggere e conservare le istruzioni per l'uso

Prima di mettere in funzione il Macinacaffé PEAK Single Espresso,

@% leggere attentamente le istruzioni per I'uso originali e le
avvertenze di sicurezza. Solo cosi si garantisce un funzionamento

e un utilizzo sicuro del Macinacaffe PEAK Single Espresso. Le
istruzioni per I'uso originali si basano sulle normative e i regolamenti vigenti
nell’lUnione Europea. All’'estero, rispettare anche le direttive e le normative
nazionali.

Per assicurare una migliore comprensibilita, il Macinacaffe PEAK Single
Espresso sara di seguito denominato semplicemente “macinacaffe”.
Conservare le istruzioni per I'uso originali per eventuali consultazioni future.
In caso di cessione del macinacaffe, consegnare ai nuovi proprietari e
utilizzatori anche le istruzioni per I'uso originali.

Spiegazione dei simboli utilizzati
Nelle istruzioni per I'uso originali, sul macinacaffe stesso o sull'imballaggio
sono riportati i seguenti simboli e le seguenti parole d’avvertimento.

ATTENZIONE!

Questa parola d’avvertimento/questo simbolo indica una
situazione di pericolo con un grado di rischio medio che, se
non evitata, pud causare la morte o lesioni gravi.

CAUTELA!

Questa parola d’avvertimento/questo simbolo indica una
situazione di pericolo con un grado di rischio basso che,
se non evitata, puo causare lesioni lievi o moderate.

90



PEAK

AVVISO!

Questa parola d’avvertimento indica possibili danni a cose.

Questo simbolo fornisce ulteriori informazioni utili sulla messa
in funzione e sull’utilizzo.

Dichiarazione di conformita (vedere capitolo “Dichiarazione
di conformita”): i prodotti contrassegnati con questo simbolo
soddisfano tutte le norme comunitarie applicabili nello Spazio
economico europeo.

| prodotti contrassegnati con questo simbolo possono essere
utilizzati solo in ambienti interni.

Questo simbolo indica che e necessario scollegare il cavo di
alimentazione prima di pulire o riparare I'apparecchio.

Questo simbolo indica il pericolo di scosse elettriche.

Questo simbolo indica che il macinacaffe corrisponde alla classe
di protezione |.

Questo simbolo indica che il macinacaffe si trova in modalita
Single-Shot.

Questo simbolo indica che il macinacaffe si trova in modalita
Double-Shot.

Questo simbolo indica che il macinacaffe si trova in modalita
Barista.

O Oekw D A=
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Sicurezza

Uso conforme allo scopo previsto

[l macinacaffé e progettato esclusivamente per macinare chicchi di caffe
interi tostati. Non utilizzare il macinacaffe per macinare altri prodotti

0 oggetti. Lapparecchio & progettato per uso commerciale e la sua
manutenzione deve essere eseguita solo da personale qualificato, mentre il
suo utilizzo e consentito ad altre persone in un luogo in cui il funzionamento
dell'apparecchio sia sorvegliato.

Ogni altro uso & da considerarsi come non conforme e pud causare danni
materiali o addirittura lesioni personali. Non apportare alcuna modifica

al macinacaffe. Né il produttore né il rivenditore si assumono alcuna
responsabilita per lesioni e danni derivanti dalla mancata osservanza delle
avvertenze di sicurezza.

Avvertenze di sicurezza

/\ ATTENZIONE!

Pericolo di scossa elettrica!

Un uso improprio, un’installazione elettrica errata o una tensione di
rete troppo elevata possono provocare scosse elettriche.

— Allacciare il macinacaffe solo se la tensione di rete della presa
di corrente corrisponde ai dati riportati sulla targhetta di
identificazione.

— Allacciare il macinacaffe solo ad una presa di corrente
facilmente accessibile, in modo da poter staccare subito il
macinacaffe dalla rete elettrica in caso di malfunzionamenti.

— Non usare il macinacaffé se presenta danni visibili e se il cavo di
alimentazione o la spina sono difettosi.

— Se il cavo di alimentazione del macinacaffe & danneggiato,
dovra essere sostituito dal produttore o da una persona
qualificata, in modo da evitare pericoli.

— Allacciare il macinacaffe solo ad un’alimentazione elettrica con
un prefusibile 16 A slow. Lasciare installare un prefusibile 16 A
slow da un elettricista qualificato, nel caso in cui I'alimentazione
elettrica sul luogo di installazione del macinacaffé non sia gia
messa in sicurezza nel suddetto modo.
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Installare il macinacaffé solo in luoghi in cui 'uso del
macinacaffe possa essere sorvegliato da personale formato.
Non immergere mai né il macinacaffé né il cavo di alimentazione
o la spina in acqua o altri liquidi.

Non toccare mai la spina con le mani bagnate.

Non scollegare mai la spina dalla presa di corrente tirando il
cavo di alimentazione, bensi afferrare sempre la spina stessa.
Non servirsi mai del cavo di alimentazione per reggere
I'apparecchio.

Tenere il macinacaffe, la spina e il cavo di alimentazione lontani
da fiamme libere e superfici roventi.

Posare il cavo di alimentazione in modo che non sussista il
pericolo di inciamparvi.

Non piegare il cavo di alimentazione e non posarlo sopra bordi
taglienti.

Utilizzare il macinacaffé solo in ambienti interni. Non mettere
mai in funzione il macinacaffé in ambienti umidi o sotto la
pioggia.

Tenere i bambini lontani dal macinacaffe.

Assicurarsi che i bambini non possano inserire oggetti nel
macinacaffe.

Se non si utilizza il macinacaffe oppure se lo si pulisce o se si
verifica un malfunzionamento, spegnere sempre il macinacaffe
e staccare la spina dalla presa di corrente.

Non aprire in nessun caso il corpo dell'apparecchio, bensi far
eseguire la riparazione da persone qualificate. Rivolgersi ad un
centro riparazioni specializzato. In caso di riparazioni eseguite
in proprio, allacciamento non corretto o utilizzo errato, si
escludono responsabilita e diritti di garanzia. Per le riparazioni,
utilizzare solo componenti che corrispondano alle specifiche
originali dell’apparecchio. In questo macinacaffé si trovano parti
elettriche e meccaniche indispensabili per la protezione da fonti
di pericolo.

ITALIANO
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/\ ATTENZIONE!

Pericoli per bambini e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali (per esempio persone parzialmente disabili,
persone anziane con ridotte capacita fisiche e mentali) o ridotta
esperienza e conoscenza (per esempio bambini piu grandi).

Questo macinacaffé pud essere utilizzato da bambini di eta
superiore agli otto anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali e mentali, o prive di esperienza e cognizioni,
a condizione che le suddette persone siano sotto sorveglianza
o che siano state istruite sul modo sicuro di usare il macinacaffe
ed abbiano compreso i rischi connessi al suo utilizzo. | bambini
non devono giocare con il macinacaffe. Non consentire ai
bambini incustoditi di eseguire cura e pulizia dell’apparecchio.
Non lasciare mai incustodito il macinacaffe mentre € in
funzione.

Non lasciare giocare i bambini con la pellicola d’imballaggio.

| bambini potrebbero imprigionarvisi e soffocare.

Non lasciare giocare i bambini con le piccole parti. In caso di
ingestione sussiste il pericolo di vita.

/\ CAUTELA!
Pericolo di ribaltamento e lesioni!
L'uso improprio del macinacaffé puo provocare lesioni.
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Posare il cavo di alimentazione in modo che nessuno possa
impigliarvisi facendo cadere il macinacaffe.

Collocare il macinacaffé su una superficie piana e stabile in
modo che non possa cadere.
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Prima della messa in funzione

Controllo del macinacaffe e del contenuto della fornitura

AVVISO!
Pericolo di danneggiamento!
Se si apre I'imballaggio con un coltello affilato o altri oggetti appuntiti
senza prestare sufficiente attenzione, e possibile danneggiare il
macinacaffe.

— Prestare molta attenzione nell’aprire I'imballaggio.

1. Estrarre il macinacaffe dall'imballaggio.

2. Controllare se la fornitura & completa (vedi Fig. A e B).

3. Controllare che il macinacaffé o le singole parti non abbiano subito danni.
Se questo ¢ il caso, non utilizzare il macinacaffe. Rivolgersi al proprio
rivenditore all’indirizzo indicato nel capitolo “Assistenza”.

Montaggio e regolazioni di base

ITALIANO

Collocazione del macinacaffé e impiego della tramoggia

1. Collocare il macinacaffe su una superficie di appoggio piana, stabile e
priva di vibrazioni.

2. Assicurarsi che il beccuccio di uscita (12) sia estratto verso I'esterno fino
all’arresto.

3. Inserire la spina in una presa di corrente installata a norma.

4. Assicurarsi che I'anello di gomma sia posto nel foro del coperchio con i
gradi di macinatura (2).

5. Collocare la tramoggia (1) sul foro del coperchio con i gradi di macinatura.
Quando si posiziona la tramoggia, assicurarsi che I'incavo circolare dietro
la vite di bloccaggio per la tramoggia (3) si trovi nel coperchio con i gradi
di macinatura.

6. Premere leggermente la tramoggia verso il basso e ruotare
contemporaneamente la tramoggia in senso orario finché non si innesta
con uno scatto.

7. Utilizzare una chiave a brugola (lunghezza, 2 mm) (22) per avvitare a
fondo la vite di fissaggio della tramoggia.
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Regolazione della forchetta portafiltro

Regolare la forchetta portafiltro (10) sulla misura del portafiltro della

macchina da caffe espresso che si possiede:

1. Assicurarsi che il macinacaffé sia spento e non collegato alla rete elettrica.

2. Utilizzare una chiave a brugola (corta, 3 mm) (21) per svitare le viti della
forchetta portafiltro (a sinistra e a destra) (8) ruotando in senso antiorario.

La forchetta portafiltro scende fino all’arresto.
3. Inserire il portafiltro nell'alloggiamento del portafiltro (7).

4. Spingere la forchetta portafiltro per quanto possibile verso I'alto, in
modo che il portafiltro sia posto esattamente tra la forchetta portafiltro e
I'alloggiamento del portafiltro.

Se la forchetta portafiltro fornita non fosse adatta, rivolgersi al
proprio rivenditore all'indirizzo indicato nel capitolo “Assistenza”.

5. Tenere la forchetta portafiltro in posizione e fissarla con le viti della
forchetta portafiltro (a sinistra e a destra) avvitando in senso orario con
una chiave a brugola (corta, 3 mm).

6. Adattare il beccuccio di uscita (12) al proprio portafiltro spingendolo
indietro o tirandolo in avanti, in modo che il caffe macinato cada nel
centro del proprio portafiltro.

E necessario adattare nuovamente il beccuccio di uscita dopo ogni

@ variazione del grado di macinatura e ogni cambio del tipo di caffe

espresso in grani.

Utilizzo

Messa in funzione del macinacaffé e impostazione modalita
— Accendere il macinacaffe premendo I'interruttore On/Off (17) posto sul
lato posteriore del macinacaffe.

La funzione automatica del ventilatore & impostata di fabbrica. La
ventola si accende automaticamente ad una temperatura di 30 °C e
si spegne di nuovo automaticamente ad una temperatura di 28 °C.
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Il macinacaffé sara pronto a funzionare non appena sul display (14) sara

visualizzata la modalita selezionata.

— Per selezionare la modalita Single-Shot, premere brevemente il pulsante
di selezione “Single-Shot” (13).

— Per selezionare la modalita Double-Shot, premere brevemente il pulsante
di selezione “Double-Shot” (6).

— Per selezionare la modalita Barista, premere brevemente e
contemporaneamente entrambi i pulsanti di selezione (13) e (6).

AVVISO!
Rischio di surriscaldamento!
Il superamento del ciclo di funzionamento massimo ammissibile puo
provocare un surriscaldamento del macinacaffe.
— Siraccomanda di non superare il ciclo di funzionamento
massimo di tre doppi espressi al minuto (5 sec. On / 15 sec. Off).
— Rispettare la pausa consigliata, quando si raggiunge il ciclo di
funzionamento massimo ammissibile (vedi capitolo “Dati tecnici”).

¢ |l macinacaffe e dotato di un pulsante di scatto/interruttore
@ termico di sovracorrente (18) che interrompe il circuito elettrico

del macinacaffe in caso di sovraccarico elettrico. Per mettere
di nuovo in funzione il macinacaffe, spegnerlo mediante
Iinterruttore di rete e premere il pulsante di scatto/!'interruttore
termico di sovracorrente (18). Successivamente, sara possibile
portare l'interruttore On/Off (17) nella posizione I, vedi
“Risoluzione dei problemi”.

¢ Inoltre, il macinacaffé dispone di un motoprotettore che spegne
il macinacaffe in caso di eccessivo riscaldamento del motore. Una
volta che il motore si & raffreddato, si puo rimettere nuovamente
in funzione il macinacaffe, vedi “Risoluzione dei problemi”.

ITALIANO

AVVISO!

Pericolo di danneggiamento!

L'utilizzatore non ha alcuna influenza su questo interruttore automatico.
Nel caso in cui I'interruttore automatico scatti ripetutamente, si
raccomanda di consultare un partner di servizio autorizzato, poiché
altrimenti sussiste il rischio di danneggiare I'avvolgimento del motore.
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Regolazione del grado di macinatura
1. Svitare la vite di sblocco per la regolazione del grado di macinatura (4)
girandola in senso antiorario.
2. Regolare il grado di macinatura spostando la leva di dosaggio (15) verso
sinistra o destra.
e Lascala dei gradi di macinatura (5) indica il grado di macinatura
@ desiderato. Uimpostazione piu fine e “0”, 'impostazione piu
grossolana e “10”.
e Ridurre il grado di macinatura solo mentre il macinacaffé € in
funzione.
3. Fissare la regolazione del grado di macinatura avvitando a fondo la vite di

sblocco per la regolazione del grado di macinatura ruotandola in senso orario.

Simboli sul display /simboli di navigazione

Indicatore di modalita ~ Tempo di macinatura

. ]
' '

7 2.0

Temperatura,m ,,,,, 27°C4 Zyt Allarme
interna :

' Visualizzazione di esempio
'
.

Aumento/diminuzione

temperatura
Simbolo Significato Simbolo Significato
<= Navigazione a sinistra + Aumenta il valore immesso
nd Navigazione a destra - D|m|nU|sce Il valore
immesso
s Uscita dal sottornenu t Si passa al contatore del
tempo
v Aprire il sottomenu / n Si passa al contatore di
confermare I'immissione shot
X Reset / uscita dal
menu senza salvare /
disattivazione funzione
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P 280
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Visualizzazione di esempio

— Premere brevemente il pulsante di selezione “Single-Shot” (13), per
utilizzare i simboli a sinistra del display (14).

— Premere brevemente il pulsante di selezione “Double-Shot” (6), per
utilizzare i simboli a destra del display.
— Premere il pulsante di avvio (11), per utilizzare i simboli centrali del display.

Dopo circa 1 minuto, il macinacaffé passa alla modalita standby. Per
uscire dalla modalita standby, premere un pulsante qualsiasi.

Impostazione del tempo di macinatura

e Perimpostazione di fabbrica, il tempo di macinatura della
modalita Single-Shot & di 2,8 secondi (circa 10 g).

e Perimpostazione di fabbrica, il tempo di macinatura della
modalita Double-Shot & di 5,2 secondi (circa 18 g).

Impostazione del tempo di macinatura della modalita Single-Shot

1. Premere il pulsante di selezione “Single-Shot” (13) per due secondi.
Il tempo di macinatura precedentemente impostato lampeggia.

2. Impostare il tempo di macinatura desiderato premendo i pulsante di
selezione (13) o (6).

3. Premere il pulsante di avvio (11) per salvare il tempo di macinatura
impostato.

Se non si preme alcun tasto per 10 secondi, la visualizzazione torna
automaticamente alla modalita precedentemente selezionata senza
salvare le impostazioni modificate.

99

ITALIANO



®

MACINACAFFE PER GASTRONOMIA

Impostazione del tempo di macinatura della modalita Double-Shot

1. Premere il pulsante di selezione “Double-Shot” (6) per due secondi.
Il tempo di macinatura impostato lampeggia.

2. Impostare il tempo di macinatura desiderato premendo i pulsante di
selezione (13) o (6).

3. Premere il pulsante di avvio (11) per salvare il tempo di macinatura
impostato.

Se non si preme alcun tasto per 10 secondi, la visualizzazione torna
automaticamente alla modalita precedentemente selezionata senza
salvare le impostazioni modificate.

Macinatura del caffé espresso in grani

1. Rimuovere il coperchio della tramoggia (1).
2. Versare dall’alto nella tramoggia i chicchi di caffe tostati.
e |l livello di riempimento massimo ¢ a circa 1 cm dal bordo
@ superiore della tramoggia.
e Siraccomanda di non far scendere il livello di riempimento sotto
i 2 cm, per evitare eventuali oscillazioni di dosaggio.
3. Collocare di nuovo il coperchio sulla tramoggia.
4. Aprire la serranda della tramoggia (16) spingendola indietro.
5. Selezionare la modalita desiderata premendo il relativo pulsante di
selezione (13) o (6).
6. Spingere il portafiltro tra I'alloggiamento portafiltro (7) e la forchetta
portafiltro (10).
La macinatura iniziera automaticamente.
Se e stata selezionata la modalita Barista, il tempo di macinatura
@ si determina manualmente. Nella modalita Single-Shot e modalita
Double-Shot, la macinatura termina automaticamente quando il
tempo di macinatura é scaduto.
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Interruzione della macinatura (funzione Break)

E anche possibile disattivare la funzione Break, vedi capitolo
“Impostazione della funzione Break”.

La funzione Break interrompe automaticamente la macinatura quando si
estrae il portafiltro dall’alloggiamento portafiltro (7) e riprende la macinatura
non appena si inserisce nuovamente il portafiltro nell’alloggiamento
portafiltro.

1. Estrarre il portafiltro dall'alloggiamento portafiltro durante la macinatura
per interromperla e fermare il tempo di macinatura.
Il diodo luminoso e il simbolo dell'impostazione selezionata lampeggiano.

2. Spingere di nuovo il portafiltro tra I'alloggiamento portafiltro e la forchetta
portafiltro (10).

3. Il processo di macinatura interrotto sara continuato automaticamente fino
a quando il tempo di macinatura non sara terminato.

Se non si desidera continuare il processo di macinatura, premere
uno dei due pulsanti di selezione (13) o (6). Il display passera
direttamente alla modalita selezionata e il tempo precedentemente
fermato sara cancellato.

ITALIANO

Cambio della varieta di caffe espresso in grani

1. Chiudere la serranda della tramoggia (16), spingendola in avanti.

2. Macinare i chicchi di caffe rimasti nelle macine fino a quando il
macinacaffe non funzionera a vuoto.

Quando non saranno rimasti piu chicchi di caffé nella tramoggia (1),
si potra riempirla con i nuovi chicchi di caffe. Proseguire quindi come
descritto a partire dal punto 5.

Versare i rimanenti chicchi di caffe in un altro contenitore.

Riempire la tramoggia con nuovi chicchi di caffe.

Aprire la serranda della tramoggia spingendola indietro.

Macinare 2—3 shot per rimuovere i residui della precedente varieta
di caffe espresso in grani e adattare le macine, in modo da evitare
oscillazioni di dosaggio.

o v AW
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Impostazioni

H_%nﬁ}_
z%ﬁﬁ!w

DEEEEE === v 4
_
|
0000-+
_
_
;
OEEEEE == G . -
_
_
|
|
EEEEEE — .,
Do
_

-
!
EEEERE === ¢, |

EEREEE Z)— . -
:

EEEEEE £\ — .

440 @~ - 200009 \v— .
NO ”m_wln o/ol0lololo} &7 '
.= _ IEEEEE —= .
440 @, EEEEEE 4 .
NO m@, EOEEEE /) .
wmw = 10(0[0)

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

102



PEAK

— Premere contemporaneamente i pulsanti di selezione (13) e (6) per
3 secondi finché sul display non sara visualizzato il simbolo #%. Si arriva
al menu principale dove & possibile impostare il contatore, la luce, la
temperatura, l'allarme, la ventilazione e la funzione Break.

— Per uscire dal menu principale, premere di nuovo contemporaneamente
i pulsanti di selezione (13) e (6) finché non sara visualizzato sul display
EXIT.

BEESR Visualizzazione contatori

|7 EEEEEE Contatore Single-Shot:
In questo sottomenu é visualizzato il numero di Single-Shot macinati fino a
guel momento.

— Per azzerare il contatore, premere il pulsante di avvio (11) fino a quando
I'indicatore non avra lampeggiato tre volte e il contatore sara di nuovo a 0.

(7 HIEEEE Contatore Double-Shot:
In questo sottomenu é visualizzato il numero di Double-Shot macinati fino a
guel momento.

— Per azzerare il contatore, premere il pulsante di avvio (11) fino a quando
I'indicatore non avra lampeggiato tre volte e il contatore sara di nuovo a 0.

= [EEEEE Contatore Barista-Shot:
In questo sottomenu é visualizzato il numero di Barista-Shot macinati fino a
guel momento.

— Per azzerare il contatore, premere il pulsante di avvio (11) fino a quando
I'indicatore non avra lampeggiato tre volte e il contatore sara di nuovo a 0.

—/\" EEEEEE Contatore shot totali:

In questo sottomenu é visualizzato il numero di tutti gli shot macinati fino a
guel momento. Ogni Single-Shot macinato & conteggiato in modo unitario
nel contatore shot totali, mentre ogni Double-Shot & conteggiato due volte.
Il contatore non puo essere azzerato.
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t hh:mm:ss R .
—V=00:00:00 Contatore tempo di funzionamento:
In questo sottomenu é visualizzato il tempo di funzionamento complessivo
del macinacaffé. Il contatore non puo essere azzerato.

—/\? BEEEEE Contatore Single-Shot totali
In questo sottomenu e visualizzato il numero di tutti i Single-Shot macinati
fino a quel momento. Il contatore non puo essere azzerato.

—/\ EEEEEE Contatore Double-Shot totali
In questo sottomenu e visualizzato il numero di tutti i Double-Shot macinati
fino a quel momento. Il contatore non puo essere azzerato.

¢ Impostazione della luce

1@5 ON Luce ON

In questo sottomenu si puo attivare 'illuminazione presente nel beccuccio
di uscita (12). E possibile scegliere tra un cambio automatico di colore e un
colore di luce costante.

£ OFF Cambio colore OFF

In questo sottomenu si pud spegnere il cambio automatico del colore. Se
si spegne il cambio automatico del colore, nel sottomenu successivo sara
possibile regolare individualmente il colore di luce costante.

= Ml Impostazione del colore della luce

In questo sottomenu e possibile regolare individualmente il colore di luce
costante dell’illuminazione del beccuccio di uscita premendo il pulsante di
avvio (11).

’EE@E ON Cambio colore ON

In questo sottomenu e possibile attivare il cambio automatico del colore.
Con questa impostazione, I'illuminazione nel beccuccio di uscita cambiera
automaticamente il colore della luce.

® OFF Luce OFF

In questo sottomenu si puo disattivare I'illuminazione nel beccuccio di uscita.
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f Impostazione dell’indicatore di temperatura

OFF Indicatore di temperatura OFF

In questo sottomenu si puo disattivare I'indicatore di temperatura per la
temperatura interna del macinacaffe.

ON Indicatore di temperatura ON

In questo sottomenu si puo attivare Iindicatore di temperatura per la
temperatura interna del macinacaffe.

°F  Unita Fahrenheit

In questo sottomenu & possibile selezionare Fahrenheit come unita di
indicazione della temperatura.

°C Unita Celsius
In questo sottomenu e possibile selezionare Celsius come unita di indicazione
della temperatura.

7 .
<Y Impostazione dell’allarme

Q) w— DENEEEE Allarme pulizia

In questo menu e possibile richiamare il numero di shot rimanenti fino al
prossimo allarme di pulizia.

ITALIANO

— Perazzerare il contatore dell’allarme di pulizia, dopo aver eseguito la pulizia,
uscire dal menu e premere i due pulsanti di selezione (13) e (6) per 10
secondi finché sul display non sara visualizzata I'indicazione €» s ReseT
La visualizzazione degli allarmi sul display scompare dopo il reset.

v 77— EEEEEE Limite numero di shot fino alla pulizia

In questo sottomenu & possibile definire il numero limite di shot fino
all’allarme di pulizia. Con I'impostazione standard sono possibili 1.000 shot
fino alla prossima pulizia.

{) == EEEEEE Allarme sostituzione macine
In questo sottomenu & possibile richiamare il numero di shot rimanenti fino
al prossimo allarme di sostituzione delle macine.

Con I'impostazione standard sono possibili 350.000 shot prima della prossima
sostituzione delle macine. Questo limite non pud essere definito in modo
individuale.
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— Quando si raggiunge il limite previsto per la sostituzione delle macine,
rivolgersi al proprio rivenditore all’indirizzo indicato nel capitolo
“Assistenza”.

Y= Impostazione della ventilazione

Y7.0ON Ventilazione AUTO ON

In questo sottomenu & possibile attivare il funzionamento automatico
della ventilazione. La ventilazione si avvia automaticamente quando
la temperatura interna del macinacaffe raggiunge i 30 °C. A 28 °C, la
ventilazione si disinserisce di nuovo automaticamente.

);TOOFF Ventilazione AUTO OFF
In questo sottomenu e possibile disattivare il funzionamento automatico

della ventilazione. La ventilazione funziona in modo permanente,
indipendentemente dalla temperatura interna del macinacaffe.

=~ |mpostazione della funzione Break

BREAK

== OFF BREAK OFF

In questo sottomenu e possibile disattivare la funzione Break. Se durante la
macinatura si estrae il portafiltro dalla forchetta portafiltro, la macinatura
non si arresta.

==7"ON BREAK ON

In questo sottomenu é possibile attivare la funzione Break. Se durante la
macinatura si estrae il portafiltro dalla forchetta portafiltro, la macinatura si
arresta automaticamente.
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Pulizia

/\ CAUTELA!
Pericolo di lesioni!
Quando si sposta il macinacaffe, sussiste il rischio di caduta con
conseguenti possibili lesioni personali.
— Collocare il macinacaffe sempre su una superficie stabile e
protetta contro il ribaltamento.
— Siraccomanda di farsi aiutare eventualmente da un’altra
persona, se il macinacaffé fosse troppo pesante.

AVVISO!
Rischio di cortocircuito!
Uinfiltrazione di acqua nel macinacaffe puo causare un cortocircuito.
— Non immergere mai il macinacaffé in acqua o in altri liquidi.
— Assicurarsi che acqua o altri liquidi non possano penetrare in
altro modo nel corpo dell’apparecchio.

ITALIANO

AVVISO!
Pericolo di danneggiamento!
L'uso improprio puo danneggiare il macinacaffe.

— Non utilizzare detergenti aggressivi e neanche oggetti di pulizia
appuntiti o metallici, come coltelli, spugne metalliche e simili.
Questi potrebbero danneggiare le superfici.

— Non lavare né la vaschetta raccogligocce né la tramoggia
e neanche il coperchio della tramoggia in lavastoviglie. Le
parti non sono adatte per la lavastoviglie e il colore potrebbe
sbiadire.

— Non sollevare il macinacaffe dalla tramoggia ma afferrarlo
esclusivamente prendendo il corpo dell’apparecchio con
entrambe le mani.
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Pulizia della superficie di appoggio

1.
2.

4.

Spegnere il macinacaffé e staccare la spina dalla presa di corrente.
Sollevare il macinacaffé afferrando il corpo dell’apparecchio con entrambe
le mani e posizionarlo su una superficie pulita.

Pulire la superficie di appoggio e la parte inferiore del macinacaffé con un
panno umido e asciugare quindi le superfici.

Le superfici devono essere asciutte, prive di olio e grasso.

Collocare il macinacaffé di nuovo sulla superficie pulita.

Pulizia del corpo dell’apparecchio

1.
2.

Spegnere il macinacaffé e staccare la spina dalla presa di corrente.

Pulire il corpo dell'apparecchio e la vaschetta raccogligocce (9) secondo
necessita, e comungue in ogni caso almeno una volta a settimana, con un
panno umido.

. Utilizzando il pennello (20), pulire con cautela il beccuccio di uscita

regolabile (12).

Pulizia della tramoggia

@ La tramoggia deve essere pulita ogni giorno per rimuovere i residui

1.

oleosi del caffé, che possono incidere negativamente sul gusto.

Chiudere la serranda della tramoggia (16) spingendola in avanti.

2. Svuotare i chicchi di caffé in un altro contenitore.

3. Pulire la tramoggia all’interno e all’esterno con un panno umido e quindi

asciugarla.
. Versare nuovamente i chicchi di caffé nella tramoggia ed aprire la
serranda della tramoggia spingendola indietro.
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Pulizia delle macine

@ e || produttore consiglia di utilizzare il pulitore per macinacaffe

9.

GRINDZ™. Ulteriori informazioni su GRINDZ™ si possono trovare
all’indirizzo www.dittingswiss.ch.

e La pulizia delle macine dovrebbe essere effettuata ogni 2-5 giorni.

. Chiudere la serranda della tramoggia (16) spingendola in avanti e

macinare i chicchi di caffe rimasti nelle macine fino a quando le macine
non funzioneranno a vuoto.

. Quando non saranno rimasti piu chicchi di caffe nella tramoggia (1), si

potra riempirla con il pulitore per macinacaffe. Rispettare le quantita
indicate dal produttore del pulitore per macinacaffé utilizzato. Proseguire
guindi come descritto a partire dal punto 4.

Versare i rimanenti chicchi di caffé in un altro contenitore.

. Impostare il grado di macinatura “10” (vedi capitolo “Impostazione del

grado di macinatura”).

Riempire il contenitore per i chicchi di caffé con il pulitore per
macinacaffe. Rispettare le quantita indicate dal produttore del pulitore per
macinacaffe utilizzato.

Collocare una ciotola sotto il beccuccio di uscita (12) in modo da
raccogliere il pulitore per macinacaffe.

Selezionare la modalita Barista (vedi capitolo “Messa in funzione del
macinacaffé e impostazione modalita”).

Premere il pulsante di avvio (11) finché il pulitore per macinacaffé non
sara completamente macinato.

Pulire la tramoggia con un panno asciutto e privo di lanugine.

10.Riempire di nuovo la tramoggia con i chicchi di caffe.

11.Aprire la serranda della tramoggia spingendola indietro.

12.Macinare una quantita di chicchi di caffé circa uguale a quella del pulitore

per macinacaffe, in modo da rimuovere le particelle residue del pulitore.
Durante la procedura di macinatura, impostare il grado di macinatura
desiderato.

13.Smaltire il pulitore per macinacaffé macinato e i chicchi macinati insieme

ai rifiuti industriali/domestici.

14.Resettare l'allarme di pulizia, vedi capitolo “Impostazione dell’allarme”.
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Risoluzione dei problemi

Guasto

[l macinacaffe
emette un ronzio,
ma non macina.

110

Causa

[l beccuccio di
uscita e intasato.

Il beccuccio di
uscita regolabile
e spinto troppo
indietro e blocca il
flusso di caffe
macinato.

A causa del
sovradosaggio di
caffé macinato
nel portafiltro, il
macinacaffe si e
intasato.

Rimedio

-

-

-

Impostare il grado di
macinatura su “10” e avviare
la procedura di macinatura.

Il macinacaffe gira a vuoto.
Durante il funzionamento,
portare I'impostazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura desiderato.

Estrarre il beccuccio di uscita
tirandolo fino all'arresto.
Impostare il grado di
macinatura su “10” e avviare
la procedura di macinatura.

Il macinacaffé gira a vuoto.
Durante il funzionamento,
portare I'impostazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura desiderato.

Pulire il beccuccio di

uscita dall’esterno con un
pennello a macinacaffe
spento. Impostare il grado di
macinatura su “10” e avviare
la procedura di macinatura.
Il macinacaffe gira a vuoto.
Durante il funzionamento,
portare I'impostazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura desiderato.



Guasto Causa

e |l grado di
macinatura e
troppo fine.

¢ Nelle macine

presente un corpo

estraneo.

PEAK

Rimedio
- Impostare il grado di

macinatura su “10” e avviare
la procedura di macinatura.

Il macinacaffé gira a vuoto.
Durante il funzionamento,
portare I'impostazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura desiderato. Se
il problema persiste, rivolgersi
al proprio rivenditore
all’indirizzo indicato nel

capitolo “Assistenza”.

Pulire le macine come
descritto nel capitolo “Pulizia”
e rimuovere il corpo estraneo.
Nel caso in cui il corpo
estraneo non possa essere
rimosso, rivolgersi al proprio
rivenditore all’indirizzo
indicato nel capitolo
“Assistenza”.

ITALIANO

[l macinacaffée non ¢ Il tempo di

macina, il display macinatura e

e illuminato, la impostato su O.

modalita di e |l ciclo di

macinatura funzionamento

selezionata. massimo
ammissibile &
stato superato.

Impostare nuovamente il
tempo di macinatura.

Attivare eventualmente

la ventilazione AUTO e
attendere che la ventilazione
Si spenga automaticamente
guando saranno raggiunti i
28 °C.

Il macinacaffé non e La spina di
si avvia, il display

non e illuminato. ¢ inserita in una

presa di corrente.

alimentazione non

Inserire la spina in una presa
di corrente installata a norma.
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MACINACAFFE PER GASTRONOMIA

Guasto

Causa

Uinterruttore -
automatico di
sovracorrente
scattato.

Il prefusibile -
elettrico
scattato.

Rimedio

Verificare se il pulsante

di scatto dell'interruttore
automatico é saltato fuori.
Premerlo eventualmente
di nuovo in posizione.

Se l'interruttore scatta
ripetutamente, rivolgersi
al proprio rivenditore
all’indirizzo indicato nel
capitolo “Assistenza”.

Controllare il prefusibile
elettrico. Riportarlo al suo
stato originario o sostituirlo.
Verificare se altre utenze
sono collegate al fusibile

in oggetto e disconnettere
eventualmente le loro
spine. Se il prefusibile scatta
ripetutamente, rivolgersi al
proprio rivenditore
all'indirizzo indicato nel
capitolo “Assistenza”.

La precisione
di dosaggio del
macinacaffe
diminuisce.

112

Il beccuccio di -
uscita e intasato.
All'interno del
macinacaffe si e
creato un deposito
troppo consistente

di caffé macinato.

Pulire il beccuccio di

uscita dall’esterno con un
pennello a macinacaffe
spento. Impostare il grado di
macinatura su “10” e avviare
la procedura di macinatura.
[l macinacaffe gira a vuoto.
Durante il funzionamento,
portare I'impostazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura desiderato.



Guasto

Causa

[l beccuccio di -
uscita montato e
danneggiato.

PEAK

Rimedio

Rivolgersi al proprio
rivenditore all’indirizzo
indicato nel capitolo
“Assistenza”.

Lo sportellinodi =
chiusura e guasto.

Rivolgersi al proprio
rivenditore all’indirizzo
indicato nel capitolo
“Assistenza”.

[ macinacaffe non e
macina in modo
sufficientemente

Le macine piane =
si sono spostate e
devono essere di

Rivolgersi al proprio
rivenditore all'indirizzo
indicato nel capitolo

fine. nuovo regolate. “Assistenza”.

@ [l macinacaffe e |l beccuccio di = Spingere il beccuccio di uscita
effettua un uscita non e nella posizione corretta in
dosaggio non correttamente modo che al termine della
centrato nel adattato al macinatura il beccuccio
portafiltro. portafiltro. di uscita sia centrato nel

portafiltro.
[l display e |l display non = Rivolgersi al proprio
visualizza riceve tutti i dati rivenditore all'indirizzo
“Assistenza”. necessari. indicato nel capitolo

“Assistenza”.
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MACINACAFFE PER GASTRONOMIA

Dati tecnici

Modello:

Tensione/frequenza:

Grado di protezione:
Classe di protezione:
Prefusibile:

Velocita a vuoto:
50 Hz:
60 Hz:

Valore di emissione acustica:
Funzionamento a vuoto:
Macinatura:

Potenza di macinatura:

Ciclo di funzionamento massimo
ammissibile:

Pausa consigliata:

Max. tempo di macinatura:
Max. produzione giornaliera:
Dimensioni (L x A x P), mm
Peso (netto), kg:

Max. capacita tramoggia, kg:

*A seconda del caffe espresso in grani e del grado di macinatura selezionato.
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100-120V /50 Hz
100-120V / 60 Hz

200-240V /50 Hz
200-240V / 60 Hz

[PX1
| S
16 A slow

900 rpm
1100 rpm

55dB
75dB

2,0-3,5 g/s*

3 doppi espressi/min
(5 sec. On /15 sec. Off)

155

20 min.

30 kg

240 x 550 x 320
14

1,5



PEAK

Smaltimento

Smaltimento dell’'imballaggio

Q% Smaltire I'imballaggio differenziandolo. Gettare il cartone e Ia
’. scatola nella raccolta di carta straccia, la pellicola nella raccolta dei
materiali riciclabili.

Smaltimento del macinacaffe

commerciali/domestici!
Qualora il macinacaffe non possa piu essere utilizzato, ogni

EE onsumatore @ obbligato per legge a smaltire gli apparecchi dismessi
separatamente dai rifiuti domestici/commerciali, per esempio
presso un centro di raccolta comunale/di quartiere. In tal modo, si
garantisce che gli apparecchi dismessi siano smaltiti correttamente e
si evitano ripercussioni negative sullambiente. Per questo motivo, gli
apparecchi elettronici sono contrassegnati dal simbolo qui raffigurato.

E Le apparecchiatura in disuso non devono essere gettate nei rifiuti

Assistenza

In caso di necessita di assistenza, rivolgersi al proprio rivenditore. Il nostro
elenco dei rivenditori contenente i dati di contatto puo essere scaricato
all'indirizzo www.dittingswiss.ch.

ITALIANO

Dopo l'accensione, viene visualizzata la versione del macinacaffe. Si
raccomanda di fornire tale informazione al rivenditore, se si richiede assistenza.

Timbro del vostro rivenditore

115



&S PR EE AL

PEAK I RAMITEY

PTE ..o, i 7 140
IR 122 TBIEENZEE oo 141
& i 123 TEITEINTT e, 141

.\u,\\ 23| [, I:.i ..................... / = /Du)jqu{F_L?év_%% ....................... 141

Eljt‘fﬁ**mﬁﬁ@ -------------- 123 SR A 142

;Z ) 1122: T 143

BMEEA. g5 BREH 147

oz 1o 125 BB ... 148

BB oo 128 BEMIEEE 148

RERENAES 128 RIELIETEM, ..o 148

BEFEARIEE . 128 ERESZ 198

BRE s 129  CE—E4REM ................ 199

B ENAZERL ... 129

VTHHERE oo, 130

J.LT/—J'H)-L’/H:"? .......................... 131

BT IE) . 132

RIS . 133

R E CEEIIEE) ... 134

FHIRAEMIEES AR 134

15 45— T 135

SRR e, 136

WBEIETRKT oo, 137

BEREE TR e, 138

EEBEE o, 138

WEIBX oo, 139

HEEEINAE o, 139

116



#E555EE
w/E AW
1 MHFEASE (%)
2 WEEER
3 ATUNHEARMNEZLER
4 BTFHEEETHEYER
5 WEEZE
6 TUEIRHE “WH
7T RIS EE
8 MATEWNITIRGIEE (£Ffh) BBtk 2X
9 JEE
10 IR
11 Sohizd
12 AT O
13 FukiRd “Bp”
14 TraEs
15 ST/ gtk
16 mLEIR
17 Fx
18 FhARIZRH / AEITREF X
19 HEBR%Z
20 FEfl
21 HNNARTF (B, 3mm)
22 NAARTF (K, 2nm)

PEAK

117

]



B} FRRF S
Sl

R iEFRIFIRIEIRE
T RAEPEAK BB R A UNHE R BN BT, 15 & ST F A HIRA
R BFERMT 2R, HHEAEA R & 28 EMIE
FAPEAKERNRABEMEEREN . AR RIEEEETHA
ERRIFRERME. EESMERMIEERIZEZBHMZM
EM o
NETIRRE, PEAKBONRAGMIHFA BN E SR &R HE -
BRERGTAR] BHEm, UWEAREE. BRAR BIFEEERL
ARSKHIPTEETERE

555 A
AR R . P & B3 L AT SRR,

=
=5 !

ZCXZMﬁWH%%%¢%EEMN@,w*muﬁ%,ﬂ
SRR E BN E.

gy !
ZCX:Mﬁmﬁ%%ﬁﬁﬁﬁﬁmm@,wxmuﬁ%,ﬂ
BSER/NRETFEREENGE.

118



R !
AFRICXS

S

T Ok ® O

PEAK

A REFENM R HTE S,

RS ERAER ARBR A L ERTR.

—HEER (IED "—HEER" ) @ BIARS
RS HIF A A UM A5 X A AT A & AR R AUE -

B A SIS R EEAER.
FHSER, EEFERSERERILEN, UK
1Ko

A SRTFHERGER.

FHSETR, HENEERIPER.
AHSER, HEYLGTENEFRN.
FHSER, BTN EIFRN.

RSN, BN TPIHBE

119

]



S FART EEAL

BE

EHE fE

AN IUE BT T ARG T EREBIEES . 26 A4
EYHBEE b RSN G. ZRENATEWGN, N maiTs
MBI N R SRHE4EP , (BATLL P E A A RYES B S & RO ATHE TR IF
A E AR RN AR IRMEIRIE, RSB =R AHE AR

o BOBEKEAMEN. STEREIEALSRTEHHMHENR
K, EFFBEMZHEEEAAERT.

RERT

VN
HEER !
RIBMEME. BIRMESE RS 5 M T A SE

ek

- (NERBENSER EMEEAREERBN, 4Rk
AR Ao

- IERAHEIEREE 5 TEMBINGERE, MEEREHNE
A S AT AR R EL I R o

- MRMENFEPHENIRGRERRLULIELZIR, &
DERNVEARF o

— WRMEBVNERERIN, DABHEFHREZL AR
T8, NEREk.

- A EARENERZEAERIOALRRKERENHAR
fe. WRMEINNZ K[/ RNEEFA-ERREKE, 15
BXRA R THITRR.

120



PEAK

%ﬁ@%ﬂﬁﬁ%ﬁ%%ﬁﬁ%ﬂ%wMAﬁW%%EﬁW
A
ﬁg%ﬁm%m\%ﬁ%ﬁ%%ﬁﬁ%ﬁAm¢ﬁ%E@ﬁ
o

1570 FiE FR R RE..
?E%ﬁ%%ﬁ,%@ﬁﬂ%ﬁ%,%%%ﬁ%%ﬁﬁ%
R o

B 7R IRE 1R T

TR AR BN R Z & B RR ST B AR K AR
FEEIREBREARN I SERFEL R R

BAEREL, BZOREETFENOAL.
ARENNAFEZNER. B2DENEXIEERNFRE
AR

RN NI JLE.

B LR TR A A BN A
MRERBEARHFEN, FEHATEELENREIAW
b, EXRAMENL, FREIFREAMIBERKE.
BDFTHSNT, AT ARSKHBLES. TR T WHNLERE
#BiT. EETHER. KM EEESIEHERREN KR
ERF . LR NAFEATSRIEREEIENSH. £
RN P L ER R TR B SRR .

121

]



&S PR EE AL

A\ B

WFBEHle. EMENSEENSRYILEMAR (Ginzks
BEAL. SHHENENSREEA) BERT EBMAIRL
AR (BlmsAmILE) BERR.

- MEESHT MERENARENNR S ERRT TS
BTREWFEENRER, AFENTME/NS FHILE
MR BN BREENKEEHIRAEHRT 2R
RHAREH. LIERARFEATEN YA E. £
TSEHERT, RAYE)LESTHEESHAPER.

- ERABEHIERT, EDRERTTE.

- B EEOESEL AR E. £ EhEa%E
B A e W SR EA.

- B ERERERR NS . EEANTEEESRR.

NI
=G EKR !
R R AT BN T2 S B S5
- AERRBELZNNBRARANSEERE T, NIMSEHE
HLEAYK
- 1B AMENE T EBRENRT, UUPFIEEERE,

122



PEAK

{5 FH Ay
S E W EE 4

R |

Zi ek !
WMRERNNOHERZEFM T A EBREMRGEDEITHAER, 7
RESSEENZ IR,

1.
2.

3.

- IB/INOHTHE .

KA ENMNE PR,

BlERAESNE (LEAMB) .
BOEREIEE &SR FERR. AR, B2ERME
Pl BELTET "EERS PARRMHEREZLHE.

HEMEXRIZE
#éﬁ@m#ﬁAmm R

A N

BEMENE TR, REMLIRSIMNZER L.
mﬁﬁJTﬂwmmﬁD(m)ﬁwhémui

B RIS AR NIR N E L RHRE A+

BEWR, BEIMITHEEZER (2) P 0FLA.

BEHENEE RS (1) ETHMEESHRPOFL L [l
ALZENUSBEMATE, NS RRL 28 ENREME (3) T
AL T ERE SR
BUME S REREMEE NMRE, RRIARS EEMESE RS, B2 H
HWEIE
EEINANAIRTF (KR, 2nom)  (22) ItEMHES BT S84,

123



&S PR EE AL

(CRFRUR A E i
EREIREELR (10) REABRIRGEMHE AR FRI R T
I EWERAENE XA B REREBW,
2. BEIANAIMT (B, 3mm) (21) FRFEHRFEH IR L2218
1 (ZMA) (8) 77T
KR Ib FEAR (B TP 2= PR Ak
3. KIRimRNITIRIE 2R (7) F.
4. [0 EIBENSIRIGIER, ST IRIHIA I AR TR AT IR % 2 22
Z [EHI & ILAL.
ANRMHERNTIRIFITIR AL, BFETEY "EERS T
AR B R R S T

5. RLIBIHIERAFFAERNME, AEIANAIRT (BB, 3mm) &
IR st hedR iR it aeigse (Z2mA) BEdRmEToR.

6. 1B 6] /F1Z EEE R RIRIENMESMEF L O (12) REERITIRTT,
FHESHHE BRRAEMIHE SNSRI P B AL &
BESET I EE L BRI S 2 R E A
H—Jll:]o

E
RER BT EERN
- BUETHRENSENFRE (17) STHFEL

A HERIRE T BIINBINEE. TEPENVIEREILZE|30 °C
R IX B BT, EENREMKZE28 CRTEFHBEsF*H.

124



PEAK

—BERsE (14) BRREREN, HEVESHRE.

- MBEFROR, BERTEEE R’ (3) .

- MBEERGRI, BERTERE WD (6) .

- WFIEFMHTAR, BENERE A EEE (13) F (6) .

il
AR |
NSRBI A T EAR TS SERF BN .
- BOBEE SRR EMEEN R AT IERR GTH
58/ H155) .
- MBERXIAFNBEATLERL (MEH “KASE ) , &
PR E (S ] .

o AHENAE—MARA R RUARPFE (18)
(1) BpAtests =g mmEDnmEnNssems.
R IR IET AL, BB RRF XX MBI
ERE/ SR RIAREFR (18) BERL. BEE
A% (17) WHEFLMB], DED AR .
SN, ATREHIEE BALRIPEE X R M
TE AT EN . —BRiAH, AINEFIRETE
Bl DB HUEHR .

R |

S ek !

BREARTARFRNRIPF K. EZRMERPFF RN, BHEL
ARV RE, FHAEYLRBE RS 2R,

]

125



&S PR EE AL

ATNHRERE
1. B R ST AR R AT I Y T RO AR e (4)
2. BEEZASNEEARNIERR (15) WHHEE,
- MEEZE (5) ERHENMEE. SMZEHN "0,
RAHREN "10°
- (NEREN R A RO R EE
3. BT KA EEE T YR e ERIRE

RBRISMEFS
ﬁiﬁﬁﬁ HEF’T‘HTIEH
mEnEE 20 e k=
ETTW
R
LRI
s BX s BX
- [OELEf + EXAE
=  [OHSA - R/ NENE
) REFHE T  ezEireR
SR ST N
v I N st
X  EfURRERERS)
KA THEE
126



PEAK

\ 7 280

— v +
kYN
- BETERA CEH (13), MESHEREPELDINZS (14) .
- RETERE VB (8) , UERHIRRRAALNES,
- BEFRIZE (1) , MERSIRRBRHTEYS.
FERLIDHE, TENTRESIER. BEREIERE
AT R AL

% B R

- BOEHTERERE IRE A2.8% (K&109)
@ - WP EHER BRI IR E A5.28 (K&18g)

iR Bt (M B R 8]
LETHSRA (B4 (13) FR.
2 B B OB 181 744 A
2 BURETEEE (18) E (o) BELHBHHENE.
3. BTIFHAEE (1) | RETIRENHENE.
B I0BAFETEE, BFAMEEZMEENEK, T
(i) smeoeumas.

127

H+



&S PR EE AL

1% B W 18 =X iR R e 1)
L ETHRA W (8) F.
B BROBHER R [ 745196
2 BURETEEE (18) HE (6) BELHBHHENE.
3. IR (1) | RECIRENENE.
B 0BRRE TERE, SRAMEEZMERNRK, T
(i) 2mmeEamnE.

ot EE AR dE R =

1L IBERNIHEERSE (1) NET-
2. BEAMENSTERREMHEE M EHENHESE2EF,
M= B

- BT BRE TS B EHE om.
<> . BNETERMEFLoom, BLBIE LI B

3. RETFEMLTRENMERE L.
B E AR EFTFRSHERE (18) o
B EENR TR (13) SiE (6) EIFHIEAIE,
ERIIR S DR EZZR (1) ARG HEZE (10) 28,
MEB IR,
MR ZFMUIRAEL, BT EHEHERE. RN
B, —BRENMERBLR, HEIRREENER.

o o~

128



PEAK

RETAE (E{ELhAE
<> AT KR BT, NES RBELEDE

MBRILEFMDEH L (7) Pl ESTALH B P UTH Y
B, —BRDREEENDRFEET, BRI
1. TR AR TR I A AR DA PR TR bL IR 12 L
W BERT [
OB BR R MBS
2. LRFEHE LR RASRIFER (10) 2.
3. hUHOTELR ARG, EETENE L.
MBLEASSIEHETE, FRTANARE (13) 5
(i) (0) #t—t. BrABRERAOMEE, > 8 EEH
IR

iR HE S R

1. B EETREREE (18) KHEXHA .

2. BB TRRERGEMESIATHE, EEMENZ=H#E1T.
MRMEFEER (1) PABEREMBEZR S, BAIDERNFTHNR
FNHEE . =B RS ROATIRIITERIE,

BRI REORAEMEF E R NE AR

TR RRGEIIHE S 2 AN MEF 2 A2

BT 0] AR EiR=HE G E T

MEE2-310, LERREHBRIRGEMED, RNEHENSHZE
&, BRI 8K,

S

129

[
-



&S PR EE AL

mmmmm

d408==. . u_u_OoﬁNv L

Zo __vt\uim . Im ZOOF:( . |m
Mv3dg oLny

He=z 'a

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

DEAEEE == w. ,
)

0000--

I
,

OEEEEE == G » 4

i

I

ODEEEEE — wile 4
'
'

_; "
DEEEEE === G, |
!

40 9+
u,,}" ZOM_M'.M "
i—
zﬁwu}_ u_u_om@'.m
to}M zo%u}m
A !

EEEEEE )/ -
EEEREE -\ — ,
200003V — .
olololololo] &7 .
EEEREE —= '
EEEEEE 4 )\ ,

DEEEEE .

130



PEAK

- FENZETHEREA (13) 1 (6) 3%, EER RETEINFTS 8.
BOEMNTEREG, AT TEEs. BRT. BE. RESE. B
RAEEIhREHITIRE

- MHELTFE, EEXERETERA (13) & (6) , EER
REEFRHEIEXIT.

neEE R it 5 S

\ 7 ooEEmEE {7 it 4EE

TR TFRERBRZACHENRHHE.

- MB/EMITHERY, FREFGZRE (1) EERTAGIIX,
TSR EO,

Ty DEEEEESY {7 it 55 88 -

EIZFRERRRZEICHERNNEE.

- MBELOTHERE, BREFGRZE (1) EERBRRAEG=R,
THEESR E 0,

= OREEEaYMER#E 78T EEs

EIZF 3B B R 2 B ERI N ME AR 1

- MBEAMITHERS, BEREHGEA (1) EEBRNEG=IX,
TH#128R E0.

—\" nmmEEE 2 {5 3T AR

EZFRETETZHEHENS 2. EMCHERNESNEITE
PR, SOCHBIRIT R T B=RSTTEE L.

131

]



&S PR EE AL

—NEOBE00s T iERiEit e
IO F 8t B RPEN S TIER . 2 RS TR S L.

—\¢ DEEEE@EE {7 5 5 i 5 B.
TZTFRBFETRZACHEN RN 28 T BRRESTEE L.
—/\* EEREEESY {7 2 8 it 488
EZT R BB RZBIEHERRA 8. LTRSS LIEE .

T BT

Pr ON $THIETLT
FEZFREBEREAMITAMEE O (12) BT . BRIIEEB )
DI StBEBE A EEXT LA .

© ofFr XAk

FEIZFRBHEAI PR AT B B aitlie. ANREXALT LI EEE)
PieThet, EAIE F— 1P FERERXNEEL LB EHIT MENLLZE .
=l iZEITER

R FRBERERPUBIEEFRIZE (1) XuEE ORERATIE
EABEFHITMEET

PF ON THER B

EIZFRBPERPITHLI A BB s . WIS ORI RATEIZIR
E T AT,

O OFF xFETHT
EIZ T3 B P IER LR ATERLT -

132



PEAK

¢ REREERT

OFF XHRERT
ELTREPETTNXATEYAEENBER T
oN TFEREET

ELT REPEFT ST BN AR ENBER T

°F ERmER
HIZFRBRER R EREF VRE R RIEA,

°C BKEERE
FEIZF R BRER R FRE R EF VR E 2RI E AL,

) iRBRE

2 wr— INNEER &iSRE

EARFEBERERAIPEEF TG ERERRRIDLL.

- MREBHEEERNTREERNBEEREHITEN, HREAZR
B, FETEATMERA (13) & (6) 108, EEB Rz EME
RO m=reseT o FEENE, BRESSHARERREK.

v mr— DEEEEE i & BT 19 £ FR &l

EIZTEBERERE EEREINME . 2 05 EHMELE

7491,00017 -

$ == nnomEn HHET] R EiRiRE

EIZFEBRERAIDEEME T R ERERTHRIR M.

ERN—RERMET] AR E H350,00010 . 1ZREHIAFEL

- MRELEXTNFETFNEHRIR, BAUBIEY “EEKRS"
FRETIA HIHbHE B R ISV 2 467 o

133

]



&S PR EE AL

Y~ BEER
YmoN ITHEZNER

1% F R BRER DFTF B ah@E B IE. R EN AN ERIEREIXE]30 °C
B IREX. EmEkEE2s chf, BXEXHA.

Yo OFF X BB
TR TF S PRI ML B B RIRIE. NEHEnat:, SHENRED
mETLK

o i EEFIEE

FOFF EBXH
TERTFRETEA AL BT, MRERE LI FH ML
SHERARIE, REELEHE,

F=RONZEITH

IER TR PER DTS S T8E. MBI BT A2 il iR I MR
® fEfE2eh i, HIEE L.

134



PEAK

=
H

A iy !

Z{H ek !

EEEN, MENJRELZEREMSBEZG.
- BRAMENE TERNEHE L.
- MRFENTE, HERKBIHEMAR.

%=
=]

Nt
~te

R |

ks !

WA K AT RE = SRS .
— BDRAPEIIR A KRS EE R AT .
- IFER, IRAAFEKIEEMBEZEA .

R |
iR B !
RIEMERIEA RE = FEAH BV Z R
- IBDERABRENEE IR ENSESREEERE, fW
TR WMAKMEMTR. XETATJRESGRE.
- IBDREE. WS RS SR S & T B T mAl
o XERUHEREEEREGIEE, TRSSERE.
- EREMEVNISZEFNHERSE, MENAFESHE
ST, BENIAL{ERXTF.

135

]



&S PR EE AL

AEMENRER
I OBEHBEN, SRS MR
2. EANFEFFENISETEIIAE, FHEHBETTRNAE L.
3. EREHRTEEEREEMFIEN T, FHLREERT.
Z RN TR
4. BTN EFHEEEENRET L

]

A1

1. IBRHAPIEN, HEES I NEEFRE .

2. HEEMMERERMEBRINEFTEE (9) . BEDLEE .
3. fERAER (20) FAFSMEELED (12) o

I
MHFE AR/ RiE SRR, BAREXN TORFAER
=R
B EaTREXARER (18) o
FPREINFE & T A AR M.
AERERMBEENHEERRAN, FEERT.
- EFTEMEFERFEFRNREMES, BRI ET TR AR

N 0N —

136



PEAK

Bin TN
© RAFTEHEEE AP EALEIETIGRINDZ™. X FGRINDZ™
AI1E 2015 B Il www.dittingswiss.cho
- BN S5 KEE— R,

1B EREEHREXARER (16) |, SHENME R R KHIRSE
MEHESHITHE, BEEMENZEIZT.

2. NRMEFS A2 (1) PRREME SRS, BRI UIINTENEE
Flo TEREFEXNAERANMEYEETNNHENT. BENTS B4
FriASSHE 87 o

3. KR RARGEMHE S RN E M AZE .

4. BWEERATZE 107 (WET "ADHEE" ) .

5. ¥HEYLE ST EANMEE S S TREFBE X E A E

BaTBHENTE.

EPEHEE O (12) TAME—1%2, U ERKIENEER.

EEMEIRS (LET "BRIEHEBENMZERKX ) .

ERFIRIEE (1) , EEMEYE G HEEME.

9. FRTELHENHKAELRMEEZ SRR

10. 3R EIMHF S =AM ST

1R e ERERSEREEHITF.

2.EMZBINMENF G ARESRREMEES, EEBERER
BB SRR, EMELIEFEMEERTEHEMNZE.

13.ﬁ%gi@%ﬁ%E@ﬁﬁ@?&ﬁﬁ%ﬁ%ﬁﬂ*ﬂ%?ﬁﬁ%HHFEiﬁﬁﬁﬁﬂk/éiﬁiiiﬂﬁ—‘ﬁﬂﬁ&?ﬁ?ﬁ
RALNTE

14 80FERE, WEY "RERE .

® N o

137

]



&S PR EE AL

HIPEHERS
HUFE

N A H
A, BRI

138

= S SE i

. IHOREE, -

- AIATHIIEEE O -
EdTER, #HE
7 WM A o

. TR REE -
LU, S5
HIEE /S O
N

KHEZIZERETZ 107,
FRPELRE. LLHE
MEBME. mEERIF
JREPHHEZIRERD
NEREEHIRREE -

RN A E aThizh B 2
RO HAEEIRENR
TE 107, AMAVE
Wig. LB E B
B, mEAERFIESR
MEEIRER T AREN
HEE,

X AR ENLRYE T E
P ZE Rl A\ 5 BB 75 55 W0 HE
HO. JHEEREED
Z0°, FARETRE.
WLHEVEBRME. &5
ERFS R PR E IR
BT AHRENEE.



PEAK
i RA HRFE
- HEEI A, - BHEEZEFETE 107,
HaAETRE. 1LHE
MEHBWE. EE5ERE
HREPEMEERZERD
NEENTERE. RN
ARFEDD, FEEET"
EERET PRI
BRI HEE.
- E%F%“FJW@EF'T?E iZD:E:% “/ﬁ/III ﬁﬁl\_lﬁ/m
=LY WMENL &, Hi¥¥=FHE
Ho tIR=E #@%/fﬁlﬂj
BEMET "ERRE
AT IA RO e A B R B RO 22
HE
WENATE, - HEMEBHIKE BEINZEWIER 8.
ERsmEL, & A0
TUEMEER . - BYAFHEX WERITHENEX, 7
T1ERHR, EFEENXE B TE28 °ChY
EFyEIZIR
WMENARBG, - BRAMEAME BEBRELEANRNER
EREEASE. e, FERIFREER .

139

]



&S PR EE AL

B

J= R SE i

- IEEMRFRP TR >
WA o

- BERKRE -
R o

BB RPTREMRAZ
HZECEE. BEMNKF
MR ERRE . 07T
REEERY BFEIE
T CERERST AR
HHFEX R BRI R

FREBSRRKE. B
RfrigxEmE ZRR
SEHRENHEIEITER. 1B
MEAERRRE TEDE
mAHAMARIE, YEMN
R HERA R L. Rk
EEEME, BFEIE
T CEERST AR
HHFEX R BRI R

A0
BRI

© PNHEH OREEE. -
TERFEENL N FBARER
THEZHEHE
A o

AR EALIEE >
H 15

EXRATENRE R T E
FA 3 R M S BB E 55 un HE
HH. BHEERERTD
ZE N0, HAMEIERE.
IEHEN E R E. EE
EREIERBTEEL
ST AHENERE.

FEIEY "EERS
R BT IR | #4125 1A B9 4

140



PEAK
U R R IE
- ERER »~ FEIEY "ER/RS
BT IR B 30 41 B 2R 18 1
£,
MENHERME - HEDAREN, & > FEIED "EERS
ERE- IMEFTHATI TS . o BT IAR BO H 41E B R A O 58
£l
PRENTERY - BIHEE ORI > K UnEEd O = EAr A
BEfPAREEZELIR TR EET. g, UWEEHBLERGE

fEep B E

BHeE O T3 IR 06 B9 A (8]
(VA=

ERHET B

- BRERARRTRATA > BEIET TEERS

RS . TEEMIE, o i ) 2R 1 O 48
141

]



B RS
HASH

S
FB /4R :

fRIPAEEY

RIPEL

RIQEE

TEERLIR
50 Hz:

60 Hz:

M A HEE
=i
W

IR E :

AIFRAXTIERRR:

W E SR8
A ERT (8] :
EAAPES:

R~ (BEXBEXR)
F2 (&) | kg
M RAKEE, kgt

*BOR T RGN EE S FOFTIE OB .

142

PEAK

100 120V /50 Hz
100 120V /60 Hz

200 240V /50 Hz
200 240V /60 Hz
IPX 1

|

16A-3EIR

900 rpm
1,100 rom

55 dB

75 dB

2.0 3.5g/s*

3R WA R AR/ 53
(5RDFTFF /15T R )

15s

20min.

30 kg

240 X550X320

14

1.5



PEAK

& b 1E

wELIEE I

oW, BN BMITIREAIE. AR AR AE,
WS HEEEAYE T,

R E S IR
\REREALA 7 Ry M /SR BE AL IR R FF o
Egjﬂ%@%%%ﬂ%%%ﬁﬁ%,@@%%%%ﬂﬁ%&miﬁ
X B HREYFN R A K BELR Y XA E ISP E 2 4E I
<O R AR AR B R EN A s BRI A, A
ﬁ%f%ﬁ?iﬁﬁ%moHﬂ%%ﬁ%ﬁ%%mﬁﬁmﬁ%
ZEATARIR

EREF

MEERRS . BHRABHZERE. R1LHET B FUANEREUEE
AI 18 IS P HEwww. dittingswiss.chifF 1T &) o

A RSB REIRA. EAEBIME¥IZRASRERNEHEE.

ZHBENE

143

]



EBERT oA 2—

PEAKVTIVIRT LYV IS4V F—

A 2
AT P N 152
S 112 3= D 153
ERERREZ DRGES KU
= rulen T G 153
{EFEE B DERRA ..o 153
LZEITDWDT e 155
ELUMBEODT s 155
RelICET S EEEE. ... 155
E=E ] T T T— 158
IS4 R —EMERBE
A ) 158
I THLUERERTE. .o 158
D=L 159
T4 A—DERZANT.
E—RERET B i 159
MEESZRET S . 161
T4 AT LA HETES . 161
SHEREAERET B 162
IXTLyVEE#HC ... 163
BHEAaTT S

(FPiTEEEE) 164
IRXRTLyYVEDEE.R
ZZ5. 164

144

FETE wevvreeeeseeeseeesseeesssessssnsnes 165
NI VRBERTT B s 166
TA FZERET B e 167
BERTEHRET D e 168
T I—LERET D s 168
BREERET D v 169
FRRTRSBE R ERTE T B covvvvvrrrrenns 169
DI - IR 170
ToA4 VA —EmEE

Dt I IR N 171
EEREBRTD e 171
BRYIN—EFR/T S 171
T4 R—%E/TH...172
RAEEDREE.. ... 173
RN A= 177
BREE oo 178
WREIERET D oo 178
GoAVR—%RES ... 178
L 2l 178
CEBEEET ..o 198
I L—LIREE........... 199



MRS

&

W oo ~NOGOUWMN™WN = di

N N = e e e oemd o oed oed o ed omd e
- O VW OO NO U1 b W IN = O

N
N

2

FRYIN— (SATFE)
T4 E—=HI\—
2Ry N\—AEBEERLC
BEESGHEROY/RL
HmEESERY
(Z7)bay by RZ2V
71 IVZ—KRIVE—=F

TAIVZ—FRIVEZ—R— bBEFEERLC (EA). 2X

Kw T hL—

T AV RZ—KRIVE—HR— b
ABZ—FRZY

AT IV—T
(o> ay by K27
TARATLA
ABERAASA A —
AT7A4 R DM
EBBRATRA Y F

RRARZ >V BERMFRERREEL 1 —X
BT

g5

NALYVF (FE. 3mm)
ANALVF (E. 2mm)

PEAK

145

B4

[{[]{=]}



RISV H—
—hi%EIE

EEHIAZE DAGS L UREICOWVT
PEAK YV TIWVIRT LYV T S5A4 2V Z—=HFEWNICES
AIlc, o9 RIEREUREHAE Z C—Fil e o & R2lcE
THABFRICOVTERRELTLEEWN, 5952 &
T, PEAK VY TIWIRAT LYV IS4V E—ZR2IIh
. BRAECSEBICHDTIENTEXRY, ERIRGRAEIE
FUNARAE « ERICEDEERLTCEVET, THERICHZ2EDR
M EBICHEIRLTLEEL,
TEELPTWVEDIC. PEAKY YT IVIRT LYY IS4 2 —IF
WF 1724208 —] EFLET,
CARALGRDHBHEICHA T RERBUKERRAZIEIEFTIcRE
LTLREEY, SEABEIITERICESAICH. RIERIIKE
BREEHELILLEL,

S DA
RDFESHLVY I F IVREHFIURSHE. 751 V4 —%1l8
e EICERTNTVET,

i

H=

=

Zﬁx¢&7%wU—PEBUKE%M\¢wa®E@%
EHLTHY. B CEEITFNEREEI3EEICD
HAZENEBYET .

aE
ZCX1$97+w7—PEBUE%%m\ﬁwawﬁ@

HEHLTEY. BlETEAFNSEES IEhi2

EDRRICDBEAZBNAHY £T,

146



PEAK

BE
A& 7FIVT— P EBIEORREIC DLW TEEL TVET,

RS T T4V Z—DFE L T IIEHR W L TER
(i) GwrrmicCEs,

£
CEEBEES ( [CEBEEES DEZESH): 2&.33'575‘;5%2
c € TNTOVWAEBIE. FUNRBEIHOER TN SED
5']3"\? ICEELTWBTEAEEKRLETD,

REESHEHIN TV 2EMEIT. BERTOHDERDLEF
AIENTVET,

AiEFl3. HEBEOFRPEBEZITOMICERT 27 %1k
WTHEREDN DB LEZERLET,

RS IRIEREDERD DS EZBERLTWET,

REEFE. TV Z—DMRESZR | ITHISLTWVS T

EEBKRLET,

RiLSlE. oAV Z—D > TIbyay bE-FICH
BTEEERLET,

RSl FoAVE—D2TIV 3y bE—RIZHB
TEZEBRLET,

ﬁ@@@&@@

RELBE. VIAVEZ—DHNVRZE—RIcHBT &%
BRLET,

147

B4

[{[]{=]}



WSS (S —
BLlcDOWT

IELULMELS

T4V F—d LoV BHENIXT Ly VEZH eHIC
DIHERLET, 7740 E—ZZDMOBRmPLYEZRR fcdic
FEARLGWTLRREY, 7504V 2—IEEBRICEEEINTE Y.
WMEEZFTCANDHAY T F VAT EHIEDFEINETH, ER%Z
BEEIBSADVBIGFATIIMIDADRIET 2 L TEET,
TNUADHB S BFERICOVTIE. FRARICIED STV EH
EEN. MBOBEBEBPAEDORERKICOELADZENLHIET, 77
AV Z—DAFREZELBEVTLREY, REICBTEEEEZRD
FefeDICHET HEREEPBEBJ/ICOVTIE, HEXEE X IFEURES
F—tIDEEZEVEEA.

Z2|CHTHEEFE

ANBE

REOENLHHYET !

ARG ZEZR OBk BE S LEIRMEUT. BEDEE
&, BREDEND DI ET,

- A2ty FOBEHIEHEIRICGEHDERE ML TV 25
BlcDIr, 774V F—DERZEEZLAGLSICLTLE
LY,

- FSRRERICWEERDSTCICEED KDl FORBE
PIWVNIAVEY MIDIHDEITEHKIICLTLEEL,

- BICRZABEEPERT —TIVE B TS VICRESH
ROONBHZEIFT T4V B == EDGHEWNTIIEL,

- V24V Z—DERT—TIVHEELTVLE5EIF. &
fR7Z#ET DT DBIEREB L IIFEFIRICL 2B ZTD
TLIEEL,

- 16A Bt 1 —XICHIGT 2HEBEETDI T51 S
—DEFRZANTLZEL, 16A B 1—XI3ERZR
T HEBEBIRAMODEY I ZT2TLREN, £5TEL
ma. 774 08— M R EBREREITRENR
AEENE A

148



PEAK

T4V EB—E. FERICOVWTHHEERZITTEADEET S
RIEC. B FHEERETT O TLIEEL,
To5AVE—PERT—TIV. BRTZJI13KEEDKRIE
DHIRIFEWVTLIEE L,

BRI TIEGRLTENCFCHNEVLSICLTLE
TN,

BRI 7%5|ERCEEF. T—TIVTIEGLL TS TER
DEFOTCHIEHRNTLIEEL,

ERT— IV A EHBEVDRIEBFLE L TOLEE
WTLEELN,

To5AVE—, BRT—TIV. BRI ST HANPEAHLSI=
TFTLIEEW,

BRT—TIVEREENF >S5 EWELSEELTL L
TN,
EBRT—JIVERIFTZY . AOEFEERTICO >y
LEEWTLTIEEW,
ToAVE—IEBRTOIHMEBALTLLIEEWY, 9514
B—%EBEDZVEBRPRDPTHER LEWVWTLIEEL,
T4V R—EBFITEHI NS T EDEWVGARICEL
TLIEEL,

BFIEDRNT A A= IhE ANGEWNES, TFECE
TN,

T4 02— FERLENEE. BRE. FEEHRET
WBBRICIK. 754V E2—DERAYIY., ERT>7%
OAvv > bHS5IEHRVNTLIZEL,
ERZCEETHITT., BEIEIEMRDEEICEEDLDIC
LTLEETL, ZNICDOWVWTIE. BEDEBEISZICHR
WEHhEL LTV, TEETEEZITOIGE. BRofcE
it - B AT oI, BEREFREROREEIE—UIERIC
TWET, BEORIX. TTROBESSDMLERICTIST HE8m
DIMEBLTLIEEEWN, KT A Z—|TlE. fBERHLEIC
ARIRIGER - W EHADH Y T,

149

B4

[{[]{=]}



EBERT oA 2—

A B
BFETEIPEREOREHLGS. MEDHLA. HMBEEHDIHL
B (BEO—EHABEHEA. ODEMNEENICHIRDSD 2 EERD
B L), BEPHMBIPFRLTWVSS (BLEDOELELE) KX
fEERDOBNDHYET,

- KT EZ—lF. SHRULDPFITEPLEERDABERL
A RO, HMHEEIDIEWNS . BRERLIED A
BLTWAATE, BEBADODVTWAES., $idd>
A VE—DREGEFEARICOVWTHEESZITTEY .. BE
FTABRICOWTEREL TWAIGEIESERWRITE
T, BFIFEEITSAVEZ—THEEGFEWTLIEETW, /&
BOAVTF VR %, REEDENMTERDGEWIBAIT
BFITFRICETEEOTLREETL,

- IR —DEEHE, BEBMIGEWOWTLRIEETL,

- BFTFICREA T AIVLTEREEVWTLETWL, &
FEEDNTS LM TESEBEIEETY . BEDEN
&) ET,

- BFITFIWNETOERTERFEEWTLRETVL, idaA
L&, £EmICERERIZITIHZENDY ET,

MNixE
A, EEROBNLHY TT !
T4 VA —DEVIEWERS EEREESIE”NHL DY T,
- BRI —T7IVid, DEFTVTISAVE—BEEHENE
SICEE L TLIEEL,
- IS4 VB —3FESTRELRGAICRE L. fBNng0
K2l LTLIEEL,

150



PEAK
EFRmMmalC
T4V F—LMmNBEZMHRT S
B2E
WHEOBNEHYET,

WEZHPEAMETCAREICHITAE. 7102 —HKIE
TEEND DY ET,
- WAZRITBFRIEI < TEMFTILEL,

1. 7244 —&ah o) HLTLEEL,

2. %W;Elj\lﬁb\‘?—’\\fﬁﬁ’)—(m%b‘ﬁﬁgﬂ LTLEEWY (BmABLUEB
B8,

3. U4 VA —FIEBEMICHEBELNHHHO AR L T IEETL,
WEBHAHFENBZFE. VoAV EZ—AFERALEVTLIREL,
[—ER] OEICEHIN TV SIE LEIREE OEE I ERS
LTLTEEW,

HIITHE S UEFRE

G343 —"B/BL, BERyN—ERYHITS

1. 954V 8—5FE5TRELTWVWS, IRFIOGEWSFRICEREL
TLIEEL,

2. BRI IV—T (12) BMEE B X TRIAICEIWNTLFIEELY,

&%ﬁf%ﬁ%ﬁ@tﬂUﬁHBhk:ytyhm%bﬂhﬁ<ﬁ
<0,

4, G5 A4V EZ—=HIN\— ) DINICTLEwD B EHRERELTLEEWL,

5. 8 RyIN— N %ET AV EZ—HIN—DNRDEICERIFITET,
BERYIN=EIRNTDEE. T54 > Z—H/IN\—DEKRY/\—AE
EXY (3) DERAICHEDOEOEN 5L 2FELTLEETL,

6. ERYN—EELTIHHLAENS, BEITNSETEEY(CE
LTLIEEL,

7. "BLYF (R, 2mm) (22) zfE>CERYy/\—AEERLCZL>
DY ERESHTLEEL,

151

B4

[{[]{=]}



EBRISAVE—

7 4IbRA—=KIVE—R— 2RV
IRTL YV ITSAVE—DT 4 )VEZ—KRIVE—TFAXITED T 1)L
Z—RIVEZ—HR—b (10) EEIHFE T,

1.

2.

5.

6.

TR, 754 VE—DERNPAD>THEST. EXIHNE>TLVE
WZ EZBESRLTLTIEELY,

ANALYF FE. 3mm) (21) 2FERBLT. 7aIbR—KRIVEA—1
R—bBRL (EA) (8) ZxEFEtEI W ITE L TRESH T ZELY,
TA4IVZ—RIVA—FR—bEIMEEBETHICEALET,
?1w9—$w@—%74w9—$w@—§wUnaﬂuMw?<
FarLy AN
TAI)RZ—RIVZ—HR—=bZEHLBRY EICTSLT. 7aIb
B—RIVE =D R—FEZITORBICK B ESASHLET,

MEENLET IV E—RIVZ—YR— DD E A TER

WEE. T—ERXR] OFEICERHEINTOSEIEIREED

ERRFTITERR L TLTIEELY,
TAIWE—RIVE—YR— b ZZDUBETHROCEE. RALY
F (. 3mm) ZEALT. 71 IbZ—FRILE—YR—rERC
() THREHERIY (B L THED T EEL,

TR —RIVZ—%BAITBIHFNINFI<KH LT, BT X

TLYyVEDL T AIVEZ—KRIVE—DHRRITEEDLSICTIV—

7 (12) ZFAE L TLEELY,
TJIV—TEEREERARBREIA T Ly VEDEELAZTE
Lietglc, BREFICERY T TLETL,

EFL
T34V 3—DEFEANT, E—FZERETS

T2AVE—DEHEICHBIEBRAVIRAANYF (17) T4V F—
DEREANTLIEL,
TS CEEREEICRESNTVWEY, BRUIT 1>
H—0EED 30 °C ZHBZ 5 LBFMICAY. 28 °C ZFE
% EBEHMICTINE T,

152



PEAK

ToAVEZ—=lE T4 AT LA (14) ICRREE— FHRTEIN5%

@ T 9,

- YOI ay bE-REERTBICE. 271073y b
DRZ2> (13) ZTLTLEL,

- 273y bE-FZBRT BICE. [ZT7)b7 3y k] OR
2> (6) ZH LT EEL,

- NJRZE—REFRTBICIE. WADRZ (13) & (6) ZFT
IR L TR,

&%
F—N—b— T 5EEHHYVET !
RAABEGEY M VIV ZBZ 5L V54V F—DA—/\—
t—h~IBaEEMD DY ET
- ZTIVITAT LY 3E/5 (5 #¥E /15 #W1Es) DEKRE
YAV IVEBAGEWVELDICLTLIREY,
- RAFTRELY A VIVICGELTIFE. RN DIRIERRE
ZER D CLIEE W ( MERRIFHR) DFZBR),

e TS AVE—ICIIRBEARZ VI BERREREEL 21—
<> A (18) Y. BERNDEEEICIZAVEZ—DE
S[EIREEMLE T, Jo214 4 —DEGREBRT IC
&, BRAA Y FAEYY ., BRARZ V[ BERRERR
Bta1—X(18) =ML TLIEEWV, Xic, EBREATRA
vF AN ERA v FE | ITRELET, [FESDE
IEl OFEZESBLTLLEEL,
THIIC. Vo4V E8—KdETE—2—70O077%2—Hdb
D, E—2—DBEICALGE2HBRIEIZAVZE—
DERDTINBERICGEDTVWEY, E—Z2—DHDEAR
B, ITAVE—DBEEBRTCESDLSICEVET,
(REEDRIE| DEABSBLTLIEEL,

B

WIROBNHBYET,

EREICE 1—XIMNZT LlEHY FHA, £1—XHREY
B LIFENT 235818, fBEDY —ERIBUFICTREHKC LT
W E—Z—O1IVHBIRL TV BEEEED BV E T,

153

B4

[{[]{=]}



EBERT oA 2—

MEEBEEFART S
I #EBAWEAOY 7R (4) ZRHHEY ICELTROT R
LY VA
zf%mx54@—um%gauﬁwur\mgﬁéﬁﬁguz<
2L,
. BEBAERY 5) HELTHMEEAETLET, BE
<>> BAIE (0] ISENELEN <. (10 ISFNEEREL T
VET,
C EANREESICTERDR. 551 A — Bk
DEXLTLREL,
3. BEBAREBAOY v UEEHEVICLoAYE L THEES
DREEEE LT REL,

71 AT LA {ERaES
E—RRR  THEEY

2.80

REaE 2ty O 75—
‘ A
LR/ T
5 Bk e B
= & (A +  AES
=  {EnEm (R) - AER
B HIXZa1—%END t  BEAYVRICEE
YITAZ 2 —HFE/ g < BT
v A EEES N Y3y bhoVRIEE
X Uty b/ REEIICA
—1—7ZHN5 / ek
|CT B
154



PEAK

\ 7 2.80

— v +
Bl
- oY)y 3y b OREY (13)ERLT. T RTLA (14)
DEDTZSHHRIELET,
- TE7)¥ 3y by DRE (6) BMLT. T4 AT LA DEDE
SERELET,
- RZ—PREV () ERLT. T RATLARROBEEHRIEL
7.
1 98IC. ISAVA—DREVINAE— FITHIUED
VET, AEORZVERT L. A2V E— FERN
E3

BHERR%EZHRET S
<>- TI/ERETIE. T3y hE—RTEHEIIHOIT

BRI 288 (#109) ITHE>TVE T,
. IBRETIE. 273y bE—RTEBREIIHTS
BFfEIE. 527 (18 g) ITHE>TWLWE T,

IV a3y bE-FOERRERHZRET S

L To>Jvyay bl OREY(13) 2 2 BER LTS
L
TBHE GETCREIN TV EHREDRED B LE T,

2. (13) Tcld (6) DARZ Y ZH LT, FLET HEMEDREZRE L
TLEEW,

3;§—bﬁéyﬂn%ﬁbfx%ELEE%%@%%%&@L

10 MEAVTNORZ VEREEITNIE. ZE LIREIXR
FENTICRTDRIDREE— FICEBNICRYE T,

155

B4

[{[]{=]}



EBRISAVE—

Z7IVyay bPE—FOEHERHEZRET S

1. T2T)b 3w bl DRZZ(6) %Z 2 R Lt T< &L,
TBHELE REENTWEHREDEBHGRRLET,

2. (13) &/l (6) DARZ VML T, HET 2EHEDEREZREL
TLfEEL,

3. ;g_— FRZ2 (1) ZRL T RELCEREDKBZREFL

10 WEWVTNOREZHI|ERIFNE. EBE LIREIRR
FEINTICKRTHDFIOREE— FICBBNICRYET,

IRXATLyYEEHL

1. Ry /IN\— (1) DATezZRiT T IREL,

2. TRIIEMLIEI ALy VEESRYIN—DEEHSEALT
fEEW,

. BABAEIE. ERYV/IA—DBHSH 1cm T T,

<>- BRABDNEETDELD. IMEAELHN 2cm A FEIS A

WL LTLEEL,

SRYIN—D5EEALCE T,

A4 RRDFH (16) ZHIHRL T BT TLEEL,

5. 059 BHHR2 (13) Ffzlk (6) ZIML T, LI HE— FAEER
LTLIETL,

6. 7A4IWRZ—FRIVA—%F(7) ET 1 IVEZ—FRIVLEZ—HKR—F10) D
BCTAIVEZ—RILE—FZASA RLTLIEEL,
ERENBEEMITREY T,

INYZXAZE—FZERLIEGE. BREOREZFENTIETE
LTLEEY, YT Ibyay hE—REXAT IV 3y K
E;g?m\Eﬁ%@%ibtﬁﬁﬁﬁ?ét%@%ﬂ%?

> W

156



PEAK
FiREZTETT S (RETHEEE
FUHHEE BT BT LN TEET, (R REY
%) BBRBLTEL,

fiERElX. T IV Z—RIVZA—&E T 1 IV Z—KRIVZ—%F (7) D5

51K EEEMICEREERFRIL., 71 ILEZ—KRIVLA—%T 1 )LRZ—K

IWE—ZFCRT EEHREATITE T,

1. EHEARI L CERTORERZEHSITIE. EHRERITT IV
B—RIVE—=%T 1 JVZ—=KRIVE—ZFH 55|\ TLIEETL,
LED &R LR EDESH = LE T,

2. 7AW 2—RIVE—FIFET 1 IVRZ—FRIVZ—HKR— (10) DR
T. 74N E—FRIVZ—ZFBURASA FEETLIEEL,

3. IS NAEERETIENEHNICER L. SHETOEBBNMRTT
BETHITENET,

T TREFICEVBAI. (13) $121E (6) RE 0D

<> WFNAEIEL T TV, RRBIRENAE— NCEE
P EDY. ZORIRE L o TN THE DBRIAER
EX

IRTLyVEOBEEELS
1. RS54 FKDEH(16) ZFFIIcHH LT BALTLZEL,

2. V54 VRA—HQEILREBET. B TWAIRT LY VEETS
AVE=THWNTLIEEWD,
ERYN—MICZAT Ly VEHLHEZ> TWEIFNIX, BIOIT R
Ly VBZEBRATAHIENTELT, RIT. FIES LIEDOELEHE
DICEATLIEEL,

oI R T Ly VEIRRIDKR Y IN—ITANTLZEWL,
FLOIRTLYyVEETRY/N—ITRALTLEEWL,

AT RRDEHZRICHL T, BT TLIEEL,
HTOWIRTLYyVEDRYZRYBRWTHRICEH®REL, BD
DPEETHELD. 2~3¥ 3 v MEEBHRNTLIEEL,

AN

Bl

157

B4

[{[]{=]}



BRI S —

EEEEEE 2\ — . -
:

EEREEE £\ — .

BIEREN == . 440 @~ - RN
D_“__H__W_I" uaJ" NO %W'._ " -_-_-_-_m‘/\m(}w
EEEM@J u . NEEEEE —= .
440us. 440K, DODEEE = zm!. 440 @' EEEEEE 4.7 .
zoﬁ.&m..m NO = . EEEHEMVJW tolm NO mf DEEEEE / .
TE eHA @\ e mw Zlololo

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

158



PEAK

- BB @ DT A RATLAICRREINDE T, (13) & (6) DRZ VA
ERFIC 3 MEHRLTCIET WL, £T. XM AZ1—hHFRRIN
F£9, TTTIEFATVR, A4 BRE. 77—L. K. Fk
KEEDREEITOTENTEET,

- AAVAZa—HEENDBICE. T RATLAIT EXIT BhFRREIN
ZFT. (13) &£ (6) DAREZ VEBURBICHLTLIETL,

mmEg HO 2 ERRTS

(PumEEme > 7)1V ay bhor 4.

DY TAZa—TClE. 7)1y ay bRV E#ARTEN

£9,

- AUV bhE)EY FTBIKE RED3EIRELTHY Y FHOIC
GBHET. AZ—bRE2>Y (1) 2\ KT ET,

\Cyommmmm %7V 3y bAOYZ:

COYTAZa2—TIFk. 7)1V 3y hEHUVEEIBHARTREIN

£,

- AoV bEDEY bFBIKE. RRA3EIFBELTATV Y FHOIC
BAET, RZ2—FRZ22 (1) HBLETET,

== DEREEE /\V A2 3av bho 32

DY TAZa—Tl&k. NJRAZY 3y FEHBOZEI#HAERTIN

ij_o

- AoV ibEDEY FFBIKE. BRD3EIEBELTAT Y FHO0IC
BAET REZ2—FREZV (1) HBLETET,

—\" nEEEEaE a3y AU A
COYTAZ2—TTlE. IXTDOY 3 v b EHWNERIEHARTINE
I, I3y MImKEITERYay cAT RIS BAD Y B
TN AT gy MEg<EIC2BAT Y FENET, TDOHT YV
ZlF) Yy FTELEEA.

159

B4

[{[]{=]}



EBERT oA 2—

NG00 EERESRIA Y V&

DY TAZa1—TTlE. 7574 Z—DEEEBNRTINE T,
CDATDZIE) Yy FTEXEA.

—\? pEEEEE > T Iv a3y AUV 4Z

TOYTAZ2—TTlE. IRTOY VT IV 3 v b EHROZEIRHE
RENET, COHTVRIFUEY b TEEZHA,

—\? oEEEEE X IV ay bAoA

COHYTAZ2—TIF. IXNTDETIVY 3 v b EHODCEIRHERT
TNEd, TOHTVRIE)EY FTEE A

T 1 b ZERETS

PFoN S bEAT
COYTAZ2—TE, JI—T(12) D51 b ERF BT ENTE
9. BHREEPHEET 0. 1 FOBFE—EICRONBRTE
E_a_o

§ OFF Bk EXENRRTI

COYTF =1 — Tl BHROEHBHEMNCT BT ERTEE
7. GHROEBEHERNIC L CVABBE, ROYTAZ1—TF
1 DERE—EIROBEETI T ENTEET,

T 51 FORRERET S
COYTAZ1—Tls, RE—FREY (1) BETTLET, FI—
TS A R L~ EDEREBRT 5T LA TETT

B O EHOEBBIHEY

COYT A= — Tl BROEHEBICENCT BT EATEE
T, JIb—TD51 MNETORE CEBMICEHERDT 3510t
JEDYET,

O OFF S FHIT
DY TAZa1—TCld. JIV—TDZ54 FZEHETEDTEET,

160



PEAK

¢ MERTERET S

OFF BERTEZHT
TOYTAZ1—TCld. 754V Z—FKEREDBEDNDRTEHT T
EDTEXET,

oN RERTEHT
COYTAZ2—TCld. 7574V Z—FKEREDBEDRTEHT T
EDTEET,

°F EK (°F) B{iE
DY TAZ1—TlE BERTOBEMICER (F) Z:&RTEELT,

°C 8K (°C) BfiiRE
COYTAZ 1 —TlE BERTOBEMIIER () Z:&RTELT,

) TS—LEBETS

% — DEEEEE ;BT 5 — L

CDAZ1—TIE XEIDBRBEMNSES7 T —LHIBSE TD%Y

Yay FEEHUOHT I EATEEXT,

- BREBITER7 2—LDAVYFEDXLY T AHITIE. TDX
Za1—H5HNT. Dm—reset DT A AT LAICKRREINBEEXT
(13) & (6) DARZ > EHMARRFIC 10 EHRLTLIETL, T4 X
TLADT7Z—LFRTRHD) Y FEIUERET,

v r— DEEEEE 5FFE TDY 3 v FEIEFIR

TOYITAZa1—TCld. BRT7Z—LHBDETOY 3y FEEHIRE
HRDBIEHDTEEY, REBRE TOIZELEIE 1,000 3w b
TY,

QE=NNEEE 54 V3 —T 1 A9 T7S5— 14
CDYTAZa1—TClF. RENZTSAVEZ—T AR THET
D¥%Y > 3y FEERUHT ENTEEXT,
REVTSAVE—T 4 AT E TORBERTEIL 350000 3 b T
9, TOFIRIFBERICERET AT EIETEXFEA,

161

B4

[{[]{=]}



SIS —

- T4V EB—T A RAVBETORIRICELIHZEIF. TH—E
Al DEICERHEN TV 2 ELERFE DKL ICER LT
TN,

MEERETS

monG RELESEEAND

DY ITAZ1—Tld. BHEOEBEERTEEANDTERTESE
I, BRIk 54 4 —DRIFEEH 30 oc HHBZ B & BEIMICA
Y. 28°C # TE% & BEMICTINE T,

Yo oFF R BENESE Y] S
TOYTAZ1—Tl. BEOEEHEEGRTEEYDTENTEET,
S5V E—DREBEEICEEEL . BEINET,

mr PEHEEZRET S

==wOFF FRlfiise = M|MICT S

DY TAZ1—TTld, PEEEEENICTEX T, BEHEHRICT 1
WER—=RIVE—=HT 4 V2 —KRIVEZ—HR—bD55|0VTH, BHE
IEEEY £ A.

DY TAZ1—TClE FEEREZBCTEL T, BERICT «
IWR—=FRIVE—"&T A IVR—RIVEZ—HR— D55 &0 BiRER
BERIIIEE Y ET,

162



PEAK

EE4=
/B

VAN 3=
BEOENDHY TT !
T4V E—DRESBFIEZEZDRICT 14 Z—hENn, 2
KES|IERIIEND DY FT,
- IV Z—IFEIC. EBRIDBROEWERE LTIcIBARICE
BLTLIEEL,
- JSAVEA—HETEBZHE. BEICSCTHDAICF
EoTHESDTLIEEL,

5%
Va3a—bOBRNDHYET !
T4V Z—TKBDDBE Ya—bHREEZE”NLDY
9,
= oAV B—|TKPOREZDNFENELDICLTLREL,
- ZOMICH, KPBRED T S A 2 Z—EFRDREBICA ST
WESFRBLTLEEY,

BE
WIEOBNDBY FT
RURNERD L. 510 VI ERBESERBNDHBYET,

- BAGIERIY. A TPEEDbLEWVSTEEFIEI
PERWEFRAEAFER LEVWTLEETYL, TOXKS5EHA
BEAHFERTDE. V74V E—KEIEEDIFZEREM
) ET,

- Ry T hrL—, 8Rv/IN\—, GRv/I\—D5Tld. B
FEEITDNTEWTK EE W, INSDIBMRITRERIAHE
ICELTHESY. BFETSA8EEDIADY FT,

- IS4V —F. BRYIN—ENEFHE>TEE LTI, &4
THAFCERERZE > THEBLIFTEEL,

163

B4

[{[]{=]}



¥R 14—
T4V - EmZFRT S

1.

2.

3.

4.

554 E—DBREENY. BETS &I LY FH53IER
WTLREL,
g@%ﬁiﬁﬁazﬁa4y@—%ﬁztﬁ\%%@@u%%
BolEAINTISA V- DEAEBEEERL. REEED
LTLREL,

KEGEE, BHHEVESICLTLREEL,

5542 8—%ER URERICKFICITTRV T BT,

EREFRT S

1.
2.
3.

=2

T2A4AVEZ—DER=ZYIV. BRI > 72320t bH55EK
WTLIEL,

EE, BEISCTRY YT hL—(9) ZE A AIVTBIC T
EIFRHERRLTIIEEL,

752 (20)ZE>TC. JIb=T7(12) ZTEITER LT EEL,

Ry IN—%FwT S

<> SRy N—EO—b—DF AR ZEHE RN T EEL,

1.
2.
3.

4,

O—b—DmahiEE T3 LERAKICEREXSZIET,
AZ7A4 FRDEH(16) =FFilcFH L T, BACTLEELY,
IRTLYyYVEERIDARRIBLTLIEEL,
EOZFIVTERYNN—DORAIEAMIIEEBRL. ZHhLTLE
TN,
IRTLwYEEERYIN—IZRL. RT74 R DFEH%&E R
LT, BFTLIEEWD,

164



PEAK

G515 %ERTS

- BIBEEIT A VEA—BRICT A =K%
<> GRINDZ™ DfEREH#HE L TLEJ, GRINDZ™ (BT B
SEMIE. www.dittingswiss.ch & &L 72X,

. TSAVE—DFERIE. 2~5BEITITVE T,

1. RS54 RRD%H (16) ZFFNIHR L TCEHALC. 54 X —HZE(C
iéi’(\ HOTWBIRAT LY YEERT AV EA—TTHWTL L
g A

2. Ry N—MICZAT LYy YVELER>TWEITNE, 7514
B—HEBEAND T EDTEET, BEEEDIBET DT A
VEA—=FEBIOFEBREICEELTLREETWL, RiT, FIE4 LIED
SEEYITEATLIETL,

3. oI R T Ly VEIBIDR Y IN—ICANT L IEEW,

4. HEEEE N0 ITKRELTLKIETW ( MEEEERAET S D
EABER),

5 954 A —FERETRYIN—ICANTLETL, ShgEEm
IBET DT 74 2= 5RIOEREICEELTLEEL,

6. 754V E—=kFEFEIITETHEVES. JIL—TF(12) DFITRD
IWEBWNTLEEL,

7. N\UZABRE—REZBIRLTLKEEW (9S54 8—DERX A
NT. E—FEHRET S ODEEBE),

8. VoAV RA—RABDTEICHROINSEET. RZ2—FRZ>(11)
EHLTLREEWD,

9. WY k7 —DEAIVTER Y N—EHWNTLEEL,

10. IRTLwYEETSRY/N—ICBURALTLIEEL,

1. ASARRDEHZRITIHL T, BIFTLEEL,

12.  EoTLWBEREVNRZERVRS D, DT 74V 2=
BRIERBDDERITIRA T Ly VEEHWNTLLEEWL, GHE
TiERIC. ERTEEEHFLETHREICEDLETIEEL,

13. OS54 VA —%ERETORBICHBNEIR T LYy VEIGEE
R—RERE/RECH TERELTLIREL,

14. (7S —L%EZRET 5] DEASRL, BRI/ 7—LZL
w b LTLTEEL,

165

B4

[{[]{=]}



BRI SA A —

FAEEDEIE

NSRS [R&H

T4 R— JIV—ThEE

DNEEIITCH FoTW3,

. BEEHH

=L,
AT IV—
THTFHUT
FCa—kb—
DFEN% 1ES
W3,
TA4IVZ—R
IV E—RD5H
EHNZTEC
T4 R—
AT
d—tb—»HE
FoOTW5,

166

BRI A

-

EREEEORTER 10
ICEHLETC. EMETEILER
ToTLIEEWN, 951>
Z—ha&x#lT5EDITE
W&, Ric, EEHI|CE
MEEEREZHLITHE
MmEEGICEDEET,

< ==<A

FJIV—THMEE DX TrilA
IZ5INTLIEE WY, E%E
BEDHRER 10] ITH
bET. EMEIREZTo
TLIEEW, 95140 48—
NEE#HITALSICEYE
T, R, BEEHICTHE
BEREAEHZLTHEHE
BElICEDEET,

T4 B —DEREET>
T\77/T7w 7@%
fAipsERmLTrEY
Eﬁ Am®%i%rm
EhtET. EHREIRE
%ﬁo?(ﬁéb0734
VE—HEERITDESIC
HYET, I, EEAIC
EMmEESRTEEFLIT S
EMEE/ICEDEET,

W



PEAK
FN=ES RH BRRS
. BEBAHNH - SHETEADREZE M0
HE €S, ICEbhET. BHEIE
EIo2TLKREEWN, 95
47@—ﬁ§%ﬁwé$
SIKBHYET., Ric, &
LRICEREESRE %
ZFETZEHEESICE
PUET. BMENG X6
TLECZBEEIE. [¥—
PR OEBCEHENT
W BIEYEREE DER
EloEE LT EEWD
BRI SA > BRI OBICEHINT
> Z—RIC WBBYICYSA v —%
H%., %%L\E%%WU%m?
CREW, BYHEY RIS
7; L\iﬁ (RN |_'|j' t XJ
DEICEHEIN TV ZIEY
AU & BRI ERG L
TLIEEWL,
G54 E— THERBBA > TREEEETLIREL
HEE#HT 0ICREETNT EHLTLREEN
FTARTLAD W3,
SAL B« BAHREE > REICS L TRSEESEE
EE—FHE AL ERB EANT. 28°C THRIH
HIICEEHRE T ZTW%, BEMICEIN S E THE-
[T dfEEL,
5540 8— EBRTSIH > BRTSIEEYICEY A
DEIHELYN, 2 2 N IFenfcavtwr MMEL
FA4RT LA ZLAENT RAATLREW,
BT LAY, LML,

167

B4

[{[]{=]}



BRI SA A —
EN=E [REA
- BEERFRE
Ea1—XH
Nz,

BESb1—X

ARSI gWF

BRI

-

21— XDREBFEARZ D
wIFTWAHLHERLTK
rFEW, BEICSCTH
ERLTLREEY, ba—
AHgVRLYINSBE
. TH—ERX] DEIC
REHINTWVWSEHE
%T%(DE%%?E TEMKLT
BERb1—XEmHELT
(T, Bakba1—X
T HARREICTR T . 5%)
WOME R #“L,’C<7L
Ok 1— Z ﬁiﬂd)ﬁr
DNEFREN TN S HHER
L. #EBICIGCTZDT
3’7“%?&(»’((7’:“‘5(,\0
tz—fb*%s?%‘)i&b%h
%A1k, T—EX]
@E LDE%Z**LTL\%
H YR EE D& TTIC
LTl reEy

T4 R — « JIb—THEE

DI HFEED FoTW3,

EBETW3, T4 E—D
REBIC, UM
O—b—hHag
LiBETWS,

168

-

T4V A—DERZY>
<. 7\5:/?‘7\11/—73@9*
I oFER/LTCLSLE
':'?%L,\D DXE% [_10
Bht8T. EHREIRE
%ﬁ’)’((fiéb\o T4
VEA—HEEBRITBELDIC
BTYET, i, EERAIC
OMETEERTEEHFET S
SHEEGRICEDEET,



PEAK
NS [REH BRI
G248 —0 » TH—ERX] OFEIEET
IW—THEEE L NTWASIEHERZEEDE
W3 wEloEg LT lET Wy
« TIYIN—HEE > TH—EX] OERITEHRSE
ncTws, NTWASIEHERZEEDE
wEIGEK LT T
TGIAVE—N o« 5408 — > [H—ER] OFB|CEHT
TR KE T4 RIDPH NTWSIELHERZEEDE
E#HHIEL, A TWT. BiF RBIEIGEL L TLIEELN,
BHNE,
GoSAVE—=H « JIV—THEL > EHToHMEONT 1)U
71 )bBZ—K)V {TAIVB—R Z—RIVZ—DHFRICL B
A—DHR(CH IV E—IEEY £S5 JIb—THEE LM
H LA, NTLELY, cELTLEEY
FTARTLAIIC « TARTLAIC » TH—EXR] OFICEHE
t—EX] & RBELEERHT NTWSIEHERZEEDE
RREIN5B, NTEENTW BEIGEL L TLIETLY, g
A A «®
m
169



BRI TA S —
tixtseR

T7):
BIE/EREL

{REEFE:
REF:
ta1—X:
S S SE
50 Hz:
60 Hz:
/A XE:
S 3isn
SRERR
S EMRE:

ERAGTRERR T 1 7))

HESEIR LE BRFRE:
RS % E R
RABE/A:

1A (IR X &E X B17). mm

BE (IE). ka:
RARAE. kg

PEAK

100-120V/ 50 Hz
100-120V/ 60 Hz

200-240V /50 Hz
200-240V /60 Hz

IPX1
| D
16 AKX

900 rpm
1100 rpm

55dB
75 dB

2.0-3.5g/s*

2 7 b X 7

Lwy 3

(5 #3hH /15 #1E&D)
15 %

20 73

30 kg

240 X 550 X 320

14

1.5

*IRATLy VEBXUEREERRICKYET,

170

[al/5



PEAK

BEZE

HAZRET S

0y, MIFEBALHFLTEELTIRLEN, - BR—)LEE
W @i T AIVLEUYAIILTT,

5545 —RBETS
HL BV TAM VA —HRERIREEY/RETIHIIET

E TIEWTFEE A,
T4V EA—mEDE{ GoBEe. BEFVL DA BEARE

N DFEMEINICH TR EDHECEER—REEN/RETHE
EPBLTREET S EMNETEEHEEL LTEDTVLET,
ThUCEKY, 7542 —ISEMMICEEL IV Y1)
Th, REBICEZEARIZTEVEDILG>TWVWET, 0
fedh, BRI TITREH T HEBSIMMTETNTVET,

H—E2R

H—ERDNRDELEIE. BUREEICTHEAC LTV, YHOEHRE
Z1ER—EIE www.dittingswiss.ch 54U O0— R LTWeEirE
ED

T4V Z—DN—=T 3 ViE, BEEANDERTEINE T, BUK
EEICH—EXTHHRDE, TON=V 3 EHBIEALTEETL,

B4

e E S SN
171

®

[{[]{=]}



HE7HE 22ilH

PEAK 412 o AZ a4 Jajelry

e 2 e o 195
B4 LHd 182  REEIBAGPI 196
2l 257 | 197
OIHI' 183 =2z B2 0 _ .....................
----------------------------- %ll:_ _E}\l }\E-|;(6|U|_7| ----197
A8 dBME S A ofaf ARSI 197
HISHAIXQ 183 =2 s o
*f%ﬂ% _DI,__Z|-O1| E|-|z“|5_|— zjl 7E: ,\.|X_|;|_;| ................. o
L R 183 L0 I TN = i ITPRPRPPRPRIS
ot 185 AR 199
Qcof oAHTHARZ 185 Jafolr] Bieh MIXsk7| 200
OB 21 185 AelA MERZI 200
_ AT T MATE7| 200
Aotz | Ao ... 188 oo ol 201
lal‘ol_lE‘l Dil HH% LHO_:||% [LN e Eadl I
HATIICE 188 el <] | < S 202
FYHIIBEY [ - ) R 205
A 189 7| 206
DefQlH AEA717] TR\ 206
DE M™SEZ| 189 _
=© Jafele] M2|5t7| 206
2240 2 MAMSE | 190
_ A
CIAZao| 7|5 /o] & MEIA 206
SRS 191 CE MotA Moy 207
E_iH }\|7I_" }\E—IXC—)I-&-I‘7| ................ 192 %?_l— }I\_l__,l_ ...................... 208
of Al Hulgle
HANBEZ) o 193
2M F2[5H7|
(ER715) 194
ofAmzs YT 3
BTG | 194
172



PEAK

HA| LEAF

oo

o

py i

o Log

o4

X
N
. Ny
O_l |
. —_
) _;
i
M4
) = | B
i ) X
Al —_
_u.._._uﬂ X _l_lm._u_| .“_-MO E &
u N = £ £
R S w & @
I—ll—ll — T —_— - -
Powe_w Y% womold 4=
< ._,_Auo ol o U _ _U_L.A o 9 9 .A_ mu_e -
I o Wl Jo L, = mW ™ w OoF o XX
I - B A T L Y o B U o
mEIElElauElwuﬁoloM__zEEIWaumelﬂ_ﬂ_
HoH ool | T 80k O w % oo ou o
O NO OO AN MILU ONOWO O —
— = = = = = =— =— =— =— ON AN

173



ARSI EL

3l

o
olH
2 |_I-
Ao 2 0 nlse
AFE 2BME S A BUSHAR
PEAK A2 oA Zef|A J2RQIHE 2f-5A[7|7] Hol|, YT At
YA f22 Y P A2 7o A oA e, A
SlofRt PEAK 42 ollAZ2 A J2[QIEE QPISHA| 2H5A17|4
T UL, Y Glol AFgord 4 QUSLICH ARE AYM 22
Y Ay Wl BE Y A8 VMo R Puch 270 Y B Y =9t
F4otAl2.
WhE O[5 F 1A} PEAK 4 ol AZaf4 Dafolnf "Jafjle "2ty Fof
A
YT FoAE floll & A& AYME BHohAL. & A UM 222
o|F o T2l ARAF T ARGAIOIAIE HETHIA2
L. O G
AMGEl = 2ol chigh 2%
2 AR Mo QdRofl = Jafele] E= mRfof| Cish chEol 7|5 L Algoirt

of 11Zo|/7|T = YA[5H2| 2 ¢ AT v 422
L
—

olofal 4 9]

EX ]
A O| 21T0y/7| T = YR|5I2| 42 4% “dnlotALf LR
o

—
- =
i ofofH o U=, W2 +E2 ™S HEPEUC.

o

nl
| AlZ o 7H5et AHAF Tfshol| cho gLt

[©]

174

o|
[ -



S

N
m

YO ®

/
J

ﬁ

PEAK

89t 2|22 A 2gLct

o 7|7t BAIE MF2 HHAMT ARG 4 UG HEL

—

M = pEloh7] Aol e Z22E
f

of 7|5 J2folE{7t ohg AF B Eof ek EULct
o 7|5 Dafelept ute| st 2o ok E9ict
KCoHHelZata

7H5YUZOIIKC) S Y53

Qlxlof] Lot QAT A E LIt

175

h=01

T



ol
0
\d
=)
ojo
.l
]
L]
©
I

r

re
r

fo
b
=2
lo
Y
_Cll_l
Ral
fo

]
|—O

mmn

25| £2 of Amail4 UE Lol HHO 2 MTCE
2 AE L& XIS SAote of AR ota| oplAle.
9% G52 UL o2 4215l A2Udlo] AF§Y £ glout,

o 7k S0 0| ofz| Afho| FHoials CHE ARSE AH5A

r2 ]2 4 o
n o

> rr‘2
i

Oé'or|r nju rjr

- M

i

ai u

(0]

'rrﬁ—ﬁaﬁ—
=
s

N
A

o

>

T

o
o
oY o lo

Lol ofHTER| 0 AFESE 74 A4 Tlal = 7H
LICt, o2 J2[QIrof| #1752 715HR| oAl

SFZ| OfS Atz HEAHGE HAF Ol m|gf{of| CHEHA 2| 2212t
(@]

O.
N

o> |d m
e}
=
Hu
oX o

2
Rl

2
Mo
i

r
rx
Rl
o

4o o
o K

oy 4z o}
Rt )
u
i
a
=
>~

T T
ojp
el
a
M
r
o
rx
N
X
Nt
N
N
w3
o
n
M
r
I
rx
182
o
o]
ic
i
o}
i

U
+
5
1%

o
l'uE
oZX

o}

1
ru
rx
r

(o]

o
o

>
nuE

r
o

£
1o

>.
Rl
(o]
T
[Hi
icH

(o]

T
-

-T

\J

AT
o
2

a

=]
|-
r

i)

(o]
jni
ujru

Hoop fir2
O o mi
oy o

— r
ﬂ]|tl N
o
L
|0 2 Ol'J

Mz T

4>

$9

N

r

I

2

rio

2

o

|

R
1

2

rio

e

o

N
=2

by
o rfs-
0.

ro
Olor
(0]
o2k
2o
rio
e

N
Jon
4
r
n
ro
n
ujru
e
ojn
Ral
N
N
[
o
i2al
o>r
o r

R

1
|4 m
PN T ot
0

o

r

1
|-
ru
.
maxn
R
|
2o
]
b3
N
i
m
(e}
s sl
El
R
ar
s sl
(@]
o
a
-
m
n

f A
L|Ct, o] Bftio 2 Tat
| oS He, A %
x|t & Fhct,

- WSg 42 21Qo| Ozl 9| Ad2| IS HET
T 2RRInE MX|SHUA|L.

- J2Role £ X AHlo|go|Lr MY E2{00of| & £+ 7[E}

o] 27| Yol YUEE FHUAIL.

o
vl
h
U
-

el
o
i
X
Ni
r
oX
=2
x
rx
foo
(o]
I
1L
I 0

du jz r
o [No
[o nfru
n
N
e
ra lo
N
-
>~
N
N
5
vl
>
hu
o
JII
e

176



PEAK
g M2 foz M F2{1E Orx|H of Lot
oz EAIE R BE F2| A| HH AHlo|&2 HfolY7|2] OHA|
T Y E3 0 8E &2F oA 2.
Y ZEE 4 A £340|2 AMESIR| oA
Japele & HH Alo|Fo|L MY F3 1= E*7H7r ot R =
Y EAF BHI A2 E FAAIR
A2 JofR| = Lol GlEE % #o|FZ HiX[oHIAI2
AU Alo|E& 52| opA L H7IE-R 2A 2] 2o 53| Ot
A2,
Je2fRIe = Ao Met ArESHIA| 2, M2 &7(7F 2k HL
F &= H[E oM J2[RIHE 2F5A7(2] OHYAIL
Jafele& oto|E2f £of F2| ¢f& 3ol H*FUH'*I
ofo|Eo| Jzfol LHo|| EX|5 ZoltgR| AU = 7~0|U|-*|A|_9__
J2fQIEE AHE-SHR| ofoba MlXZ PM 1*°I el s
7Ae, Jzfelr9| 4°J° I e ZAMEOAM E2{0 E|'7=|k|
A A2

AO|AE FA| oA, HEZ7HOA| 2|5 T
doll ZeloHdr|R. A Mo 2 £2|5 HAIR 4%, &4
o=|7=| oL '— 0_9_0” EHUHA-|‘- ;(Hol I:lI I:I% -6|:|"0”k| ;<-||g =T
*EI%* EEHOilL A2 A3 E1I°IE1<>1I TEL[0] Q= BEIS
AbgEH 4 QlaLIet & JaRlciolle 2fF 2391 ool I
7| L 7|A BZFof ZoE|A QGLTf,

1k7|AIA| Q. 22 zfod
F Z

177

h=01

T



A 7D
ofzlojo} Alx|, 747} = AAIMO 2 H[oko| QI oS (ol UL Ko7}
UL, Ao gLl HrlHo 2L} A|2fo| Ql= L3l) E= FH U R[Ao]
HZ3t o (of: HAE)ofH| 0|3 98,

[=]

- 7h=o| o|Fof2|L AfefollALt, -2 = J2eiciel otxgH AL
ol cifef 2[31S 43 olof wrat el 75t fEoll chgt ol
7} o|2ofzl Hefiollifaia, 84| olte] ofolS I A1, 247t
EE IO 2 Fofo| Gl ofF Tk Yl 2|Ao| KA
OISE £ J2RICiE ALGT 4 Ql&LItt ofolSo] JaRle

=

=
20 OofME o HUICE MA F ARERE H|E ofolEo| A=
alol -egstis = b LT,

- ks Zol Jafolnit gHAl ZHESHAIA|Q
- ofolEo| B TUL 7D =2 YL E sPAAR, T TUS
2b1 SCi7} ol AAGH A QlaL|ct
- Ofo|Eo| ke HE S 7k] 3| OFE 2 SHAIA|Q A HIQ
Af7 |04 o9 Qe & glaL|ct
A\ ol
o]l oI U HAF 9!
Jaleln|E BAMMslH| ALRT HS HAfo @ olofdl 4 QIAL|Ct
- ofoiA| D2folni7} Hofz|z| OtE 2

2 AlolE2 HiR[SHIA| 2.
o

g%l Yol s&Lct.

2z
L
- J2[QIEE HofR|x| = E ot <

-4

178



PEAK

fLick

A17

(o]

Al @-348t7| o
22k I ui4 oy

o4

5 5
m._w - KO o Tk
~ oF ar Ho 5 -
i N z o o i
o ol ops = = o
o o & o 9l o B
X .rqg |4 0" O|._O.__LUI H_|o <
W <0 < CER L Aorof ® T
e < xf —_ = <0< =
< o o & podX om
A T o H U ouoTIKXK xo
5 o k4o J S biE® R -
Q Z._ L X ™ ~io <[z Lol = =]
_I_—U| L|D _UH| O o4 _M_Z\ml_h_.u_.l 3 |n_u| H _—U._
X ml_q o H ﬂ [ (O.__._._L|_U._ﬂ H_._._
< o S To S w| uA_LWJDHA_LF oH
= o ol xr Wil o
Ly < u_TA|_ ofn ~ o T!0o% =X N R
w B T R 3o Mg DHAgy <
ootd g e S mwdMzec g
g Tolll R g ogo Ul &
M o P X o= L - T
gy P FH & M= =% T
BMloo Ty b = fTwosy Z
4 - o X romuX %o i X o aleF ot
A Z_I 2 =P a X ._|_| |_..IH__L
N X ~Ndo KM b W Reol _w TEN do
H o1 9k <0 b N o o o N 20 W_'“Qemw X
- T N S i .
= o T X B g I XM, b Dlem_mm_mo W o B o]
BN = oIy N ogur PO WEEHINE K
Ok ol -y T ol ® K WD B T el e ok el S Ay
I.ﬂ_._._._O_IO |_.__._|.A._O|_._r_||_.__._|g _ N |_.__._||__L| KON QEMHI_:__I r__l_lmo E_laﬂgq
e o7 RO FlF rlrlok g op rl T s 2R ok oF o oF o i o
= -
XD <1 Ju B — o ™ M Ml & o< o~

179



=2 [ = | 2
IE{HE B CH7E (10) Hol7k AMEShe ol Axa||A of4le| IE{HE 37(2}
Y| YlaiA|2
1. J2RIHE M ol AZE AJEH7F oflR] ZeloHAlL.
2 ofal 2z |

S Sk s e B
HZELE 2RICHE O o] g2l0|3| g5 w7t o2 WRLCt

3. ZE{UEE ZEJHE Yo (7) 7|%F5 Ik

TE{LE] 2f2fchet TE{LE] HHZCH Afolof| AEts| Ot 2 TE{LUEE
2 Lk

P

(o)) o1
o 0 2
[> e b2 X
=R i
2

o

rr

=]

m

il

=2 T

M
:‘_I>:.
nc o
B
njo
P
0.
n
£
O
Il
|
e
k
2
|>
|El
it
b~
rio
—n
of
dn
nju

JaRle 2EA|7| Y BE AdHst|

- 22[QIH HR2f ON/OFF A%IX| & (17) =21 22RIHE 7AMA 2.

7b30°C o M Atz o2 742| 1 D2l 2271 28 °C Y mh CfA|

0 34 2712 245 T 7l50| Yol QgLIch He Jafolr L&
AHE.0 2 AALIC,

c| A Zejolofl (14) A% BE7t Hols, Jafelcie] A5 o| Fulgl HYLc,

=2 O L [ =1
- A AFREE AR, Y2 A AR B HEZ Bl +ELICE (13)
- HEAF LEE ARorRH, "HE AR AR AR HES B =SLIE (6)
- Hf2[AEF RES MEHSHH, AR 1R HE (13) F (6) + 7HE SAl



PEAK
- gnk
E A
ItH 51§ 2f& Afol22 224 ¢ 22147t 2EE + USLIC
- Z[cf 2FF Aol 2 HE olAzaA Y 3hE 225
HEE SHUAIL (52 ON/ 152 OFF),
- 2[t 2}E Afo| 2ol EEFE Fe, WY €A FAIE sHUAR
("7|& Hlo[5"% Z)

- J2folnjof| Zotel ER AQR|/2tY 2| &2 2T |= (18) M
@ 7| atEst7t Al o DRl ol M7| 3|2 & RThA|ZLct O
| 2| oteH, M AQR|E Do E
o AQR|/2Y 2| 5|2 TS (18) FELIEE O k2 ON/
OFF AQ%|E (17) AYx| ¥Ix| | E&L|ct, "E4| sHZA" AFS 2t
ZGHAI2.

——
22RIHE HLch REF A7t A2 BE D2[QIHE tHA| 2f
SAE 4 UAGHEL A A" A2 HRoHIAIL.
ol
24fo| 9l
H2|E 228k Afgfo| & 5|2 2fttr|of 02| §&F2 o|ofgL(ct,
3|2 3H5h7|E HhEslo Al 749 mEf Uko| £AfEl £ 900z
HFEA| @17} HES. AH|A TLE Lfe} 4folstMof Fh|ct

| 28 g LIARS (4), A jith ez 521 So{EH
s2o[HE (15) 2t¢2 F2|of T4 242 dgyLich
= =4 2ol BAI=|o] QLS.

+ 22 218 AAfelo] (5) st 2
() o1 olfepl 28kt %52 0'0l 2, 714 71070 Eafets
_1

242 "0 g eL
- 22RIH AfF Foll= 41 W AR 7SR

A 2 274G Yo LAE A ez 22 24 A S

181

h=01

T



rfo
2l

Lt
TR 27 P .
LRI C|AER]o|
2g Mgy
e % g %
« wmozolg + 2R e
- egzozols Y2zt e
5 ool ol 2acpl t ootz wa
5hol |- od7(/0l2d Gra _
v dnRmPUEEE L ssteee pe
f (R
A | Aol o
X ok 22/ ols e
4
182



PEAK
(14)

=

=

o

Z2lo|

AZ
—=

R

(13) =31, c|AZzio| 215 7|

(6) =21, clAZz(ol
4 Qict,

I.

=

T

\ 7/ 280

H
H

=

Ef
J2pRIe7p o7 RE 2 HMHL|CE off H{Eo|Lf =&

12 g
Mol BES %

OF
2

.

o4

o < .
o o L
0
= il
= e w_.__ <[
OH_ O__._._ L0
= ujo o
ee) © ~ =<
= L X X
ol 4 N .__,.M_._o
i 2w ogx
~ TO® 2 Huol
= T = B R
ol mp wp X° I
~J . |_,_A| —_
N JF T T
< |Or|_ u_.m_l m_l_.: [m] |_ﬁ_.0
3 do .. %4 N m___o T
IH oy <07
or —_— _Z._ o X = ~ 1
| N N o< < n ~
of B & o Ty
KO = g - b 1o
o mg 2 oo U
N P I
H___._._ d| _._.__n_ <o _|__
o ' B n .__,m=._ - 3 o
<X 1
[ “u il = o At Loy
pute] < - < o u
A <“mhnd %0
< Th .Y = ol
- Ip O __
i o = v xF oju . 9
N N u| X
o L XUk oup _nzu._ X
° <™ - — "
ae i O n___ILLI : °
<X oM BT
@ o BT X @
= 4 o

183



2 A 4= - 20

1. "CiS AR AR AT BES (6) 22 59 FELICH
K475 4 AJ7Fo| ZhtelLct

2. ok £ AlZFS dAotEIR, AP A1 BE (13) £E (6) /3 +5
et

3. AAEBIES (1) 52, W4T 24 AZhS XArgct

=
102 5 o} WEE 23| gfot, r|A 2o} 2502 Chi|
(i) ool 8 e wopha, waisl A Aael Savict

1= A2 ol e LS B0 Hof HOAK @

. —
- QL Zclare S Tuf sjAbxfal2 Hef O lcm ofefolofo}
G
_||:_

Pﬂ

50| A7 |x| O 57| oAt HP L 242k
2cm ofAfo|ofof |t

TS A% G 9lof Cha| Lot

3. 78 BF

4. o gafo|HE @1 (16), Tli L,

5. AP A5 BE (13) £= (6) /5 =3 Yots ZE5 AR

6. ZE{TE FAfchiet (7) EEF‘E'Ei t.':*Z:.'EH Atolofl (10) ZHEHE FgHct

SA7L 2502 ARFELICE

CElAE DO LA YR BA IS 42 A2,
A2 AF BESf e AF B Eofis Al
247t At50R ZagLCh

rr oz

184



PEAK

SHCE "S2 7S A5l S

A 716& H 4 AU = S
) TR

22 7152 o| @5, TE{LES ZE{TE| Aafcholr| (7) Aoty of
SMpEAE0 2 ZCHEIR, 9 TETES chA| EE{LE] AFxicHof
Jood ZA| £alo} A4 2B et
IS4 £F TE{TEIS ZEfTE| ARicholn YolgH £442 FTotD
S4f A|7He HELCH
S4af ol 9 C o NEhet A o] 7|57t ZrtelLct,
2. TE{LE| Abxjchel ZE{TIE wWach Atojol| ZE{TEZ S&LICt (10).
3. ZChel 24 3po| L4 Al7ho| RHE S W] AHE0 2 Al4 Hleyg|ct

b
lo
S
i
=]

Lo

Lic}. o2 Ze2fo7t AleHat o

M%) SfTiR, AP ATE BLE £ Ol 5 5
aEer 28

o/2 L2
=2/2 T4
of AfAf|gL|ct,

o &£ Ho
H==
@ p
tR o
r|r
o]
m_a_ﬁ
~ 1

o
2
1o
Ral
ofn
Rl
Ral

AN

N

o [

1. 21f Safolci2 T (16) Y22 Yuich

2. DERIC7t 2B alpix| £447(of ot Qe of Ames UEE By
SRS
S ol of AZal|4 UET} Tf o4t ol Qx| YA| EIH (1), M2
ofAmals UES S 4 QALICE 121 Che ST ATt 2
AlsgLct

3. e oflAmas USL CfZ 87)of TaLIch

4 M2 ollAma|s USE UE Tl HELICH

5. 1 S2fo|cig Y1 5|2 Yuich

6. 2-3 AFS £Aflol, el o ATe| s US| AFSS AT £

HES AR

| -~

185

2F=01

T



g Jzfeld

~

]
—

e

mmmmm

DEEOEE === v 4
)

0000++

I
,

OEEEEE == G« 4

.

I

oLy, EEEREEE —X% wite
4404~ 1
. _
.
_

oLnv,

NO &L =+

__
_; "

DEEEEE === &, |
!

0 9+
Do* ZOM@'.M "
R ——
NO~ tom@,.m
to}M zo%ulm
A &

EEEEEE 2/ - -
EEEEEE £\ — .
200009 3\v— g
EEEEEE m_/T .
EEEEEE —= .
EEEEEE 4. .

EEEEEE [ .

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

186



- AP AR HE (13) B (6) /5 &40 32 9 @ 7|27t Tl ASE
off LI T7kr| F=FL|Ct. o|| Q) tlmoliM 7h2E, 29, 2=, FH,
&8 ¥ FA7Iss A8 & USHCL

- Y Hlw-5 SRS, AR A5 BE (13) F (6) 2/5 T Al
ClAZ2flolofl EXIT ol/7F Lrerd mi7iz] =5 ct,

EEEY 7F-E| EAIS}H|

(P nnmEEa 42 AF 7}-2E:

of ote| HlmollM= 2712 EAEH 4J2 AF HaeE BAITLICL

- 7HREE AEAorET, AR HES (1) ClAFE[o7F M 81 Zf8fol
7F2E{7} 00| = wh7pR| FFL et

(T DOEEEE cf2-AF 7H2E:

o| ot?| HlFollM&= X272 22HH HE AF H4S BEAIRLCH

- FIREE CHA Aok, AR HEZ (1) C|AS[0]7f M| B 7ZHto| 1
7t-2E{7} 00| & Ti7bR| =St

=— DEEEEE HiZ|AE} AF 7}-2E:

o| ot tl-FollM&= 2712 220%l H2| A AF 7Hp5 HA[RIL[CL,

- FIREE CHA dAokH, AR HEZ (1) ClASi[o]7f M| B 7ZHto| 1
7H-&E{7t 00| & mi7tz| FELict.

—\" EEEEEE | AF 7}-2Eq:

o| ote| HiwollM= 2g7k| TAHE HA| AF A5 BAIYLICE A= AF2
w4 mofet A3 AF 7FRE0|M T TtE(D, oS AR FAHE Thotct

=]
+ Hi2 AR 7RREE Y 4 Glatch

t hh:mm:ss
—N\ 00:00:00 At= A|I7F 7F2E:
o| ot Hl-FollM&= 22flHe| MA| 25 Al7HS BEAIRL|CH 7HREE
W3 HE 4+~ GlELlet

—\? DEEEEE 3| 42 Ak 7}-2E
o| 5t HIFollM= 2 72| B4 2E A AF A
FHEEE 2IHY 4 iUt

—/ DmEEEE | ohE AF 7L2E
0| 519 Bl ollif s 2372 AT BE Cig AF H4E EAIFLICE
IREIE AAHTY & g

187

h=01

T



x B2 0
L= oN 2 ON
of t9| bilfolAle 2EF 2US (12) TL|C 25 AL WY EE
A4AQ) 92 g 7RIS AlEE 4 gl

O OFF w7z ¥474 OFF

o| 5t¢| HlFollM = 2ts A S FLICH 2hE AV HES 2 4
Ch5 obel Hiwolld 24542 28 AWVdS B ez A48T + g
== 0 i

of of%] BlwollMs 22 28] 2EXU APYE AN E AN
HES (11) =3 24T + UG

BFON w7z w7 ON

o| o}f| tlFollME Afg AAS HEE FL k. o] AHollM e 24
AfAtO| Z}E O 2 BHZEIL|C}

|_|

O OFF 4 OFF
o| ot¢f EHIWOHHE F279 282 BH o
¢ =L BA| G35

OFF & ®A| OFF
o| 5i¢f HimolME JaflHe| L 2E8 25 BAIS BT

ON 25 HA|ON
o| ot¢| HjFollME= 22RIHe| LHE 228 2 & HA|E L ch

F M TR
o| ote| HiwollM 2= Tz SHE AR 4 QgL

°C Ah-llul |:|-o|

o 59| BilfolA] S THRIR AIME A 4 LR
Va -

o et

2 w— DNEEEE M|

20
ol OilfroliAts Che MM UTR| e Abe] H4E B21S 4 US

188



PEAK

- MH U2 7HEIE M Fol| AN, ol SE ok AR AT
S1E £ 7K (13) % (6) 2/2 102 £9F, C|AZao[ol] & mereser BA|}
LHS w7ba] SELIC ClA o] Afo| U2t BALL 2l % Sraglich

L = DEDEEEE k"iﬂ'lpl'zl he }XFQI 7}\")!\' |
|

of 512 HimollM= M Lol 23 i
UG el thg MIM7RR] B A2 1,000 AFLICE.

X
N

¢ &= OEEEEE EAf C|A3 7] ot

o| 5tQ| HlFoflM= B4l C|A T B7Y Uzlo| 23 ufmfzr| e Ake| FHAE

g2 4 olatch

Cf5 24 ClA3 97k2] B 4752 350,000 AFYHEE of At 4f2
JHE A o 2 Ao|at 4 of&L|Ct

=2 11—
- 2 C|A3 7 SOl SRS AL, "AH|A" AlMof| 2|HE Z 40
8 ca|Hof LofstAle
iI A —
Y~ £ MdHspy|
YmON B2 245 ON
o| 39| flolli 2tE 02 EFo| 2t5 g 7 4 OlAL[C EEO
2o o) 749 2t 02 AIZE|] 28°CYU S

n0FF £8 2§ OFF
of 5t¢| BilolrE 2502 BFo| 2452 B 4 olgtirt 2kine]
s st 27 glo| SFo| Ao Mg guict

T X L Mzig

BREAK _(')_Xl 7| EZO+GI-7|
==wOFF &Z| OFF

o| ot¢| HlFollME 2 762 T 4 UGLICH E4f =5 ZELET}
HEHE ool WLt FAE HRR| ofEL Ct.
770N £ 2| ON

o| ot HlFollM = &3 I%% 24 Qlgtoh 24 =35 ZETEE ZH
e SR|chollM widLER T M E 2t 2 2 HEL T,

189

2F=01

T



/N 2ol
HAF QI
Jzfolci7} 9Ix| #i7 A| Hojzir| 25t Cix|H| & 4 QIALIc
- D20IC{E THAF 7|2R| OF 1 PRI 2|tiof| 5.0 AlA]
- Jzfolc{r} 49 B7{g 7o Atglo| mtat Ch2 Al2fe| £ 22
2352,

|o
>
>.

Aol HEA), & o, T4 AE

Fold
>}'__‘IJ,_FJ
N ghu
o
B -
rZ op
= 1}

).
Olc 0%
w2
mjo >
o

o
o =
N

_l'?'_r—>.'-_
= L

2 n 0
=%

Kell

N

442 n Sn
>

M
o
- r2
I
[ru
rio

190

Ral
to
o
z
o
o)
>
Y
N
oo
|o
U o
a2
ol
ar
S
Ral
&3
|o
[m]
>~
o
o
|t
i) a
X



PEAK

Jaele et Mist|

1.
2.

4,

Jeplee] Heg & thF FAIECM 22125 T7A L
JefQlels Alo|AS Rof 52 HER YEo R Soi22|n, 7Rt

T =

HtHo| ofzfjo]| R T E =4L|Cf,

Jefelef vifa YR E3 2

S|

BHE 7AZRstD 90U Y I2| AT} gfofof FiL|ct,
=

=
CRA[ 22[QIHE MIATH B0 of2hof| 2 =& F5L(ct.

Aol A MIHst7|

1.
2.

3.

Jepolee] g & ohg 2AIEIM S8 05 T7AM YL e
HolAet £ Edfo|S (9) BT e Mol 248 F 12l M
2{o 2 Clof&L|Ct
[ T =] .

B2fAlE ol goto] (20) 2 AHA 2275 (12) MAZL L

o

HE TH MIX5}7|

@ YT THoll= A 24 IHRFol ot Hu| Sfof 44l

o -

FE= 01+ U7 wiZof| oL M[xsfof Fr|cf,

21| £2jo|cg T (16) YO.2 YLch
olAZas USE CIE 8712 §7 LI

UE Tufo| Limet oEE MO Mo 2 M ChS TRl HZAZL|C,
UE Tujof o AZals UEES M S, Tuf L2lolci2 U1, FI2
ot

2o

T
[

191



27| Mzt |

o H|ZUAMME= TR0 MIZA| GRINDZ™ ArE-S HAZL|CF,
@ GRINDZ™ of| cjgt Z[AM|GH LH22 www. dittingswiss.ch &
AL
o M7 MA2 2-5 ot Adelishof gLt

1. oH S2o|H 5 (16) Fil Yo QI ohg, J2RIC7E Fo|e o7tz
470l Fof Qe oflAmes HUFES ZAoHIAR.

2. 97 oo Qfof| of| Amaf| s ARt ot QIR oAl =H (1), 22l
MPHE 2Helgde o UG ArRgots O Ef"'H MIZH|of H| 2 |

82F [2g FAGMIA. of CHSRE{L 4 TN %St o2

3. g2 oAz (5 CfE 7ol FEtsh

4. w4 M2 107of SELet (24 2 AAs T 2.
5. olAn24 fFE YT THOf gLt AFEoHE 2211 AMIA|2|

AlagH 8% Alug g4eitiie

= of2fol| (12) 2 %2 51, _'E|‘O|E-| M2 & oh&L ok,

6.
7 SRIACt 208 el ( 25lalc] HEAPYI D SE Aol 1)
8

. AR HES (11) 2RI MXA7F 5| ZE whi7pz| #F Lk

9. 9L TmE Hzsln HEo| QL Hoz EI‘OAIA|

10. CHA| o Azef 4 {55 5 ool 2HgL|C.

1. 21 S2fo| & B4 Ha Yok

12. 242 22| of|Amef| s YeS ofde| il MPA|xg 245t
'-Jof UE M Y2HE AAYLE 2 2 & w4 2P Hote
APz FEH

13. 22 D2l Mot ZaHE o Ana|s HeE Y&/
Mef|7| 2 H|7 [k,

14, MM daks APd gt "gd A" HE RotdAlL

192



PEAK

| o7
A

[=]

LR
=]

s

FL{Ct.

=]
CHE

k)
20|

3

Tl

o
=
=

4
TR o
N

28 "10"0 2 e}
8 22 4

=

NFoR ok o M| eI TN

rlb 1ok

2 vajulz

FEHO|| M I:||~77EF
i 22 10"

rlol X ol BoOZF o

*

—_ 0
nENT
ol oK~ nn
W_UH_HM_U_LI.
SRS gre
L OTmll_
ma_._._wr._mhA_u
o ™ B
M war

|

=
—

o d
I
o

L|Cf.

]

Ja o
= A
S H

e,
HAE 245 Zof

H el

|.

H

T

o4

1o I < ~ ol
w.o._w_l_c —y 3 X X%0p
Jn:._l_._.__Ewnu_lH_.n_Ll X —
TdFT DN =0
:_.__cuu_.LHn___l._._,_Al._q.k._u
of B "X o ok XO

S THgn L= =
(=) — LI.A_
Top W T S oo
o L H o gp - &
zu ™ WIm._ln__._._o._.__Un,gOA_.
Ty op 2
= I3 o o gt RPN Sa

a4

R | T RO v G
*

G

FLct.

G
=]

. £ 24| L5
oA

193



ri

"M o] L2 e R 2
M7|E MAste O et ol&
ZEI% 7\-||7-|T'|5:||-L|I:|-_ o|%1EIo| A
HER] 5 S, "AH|AT
Aol 2|9 40| HE ChZ|
Holl FelshA|2.

Dafele] St
ejx| o2, £l
Zafjofoijift &
M 22 A A
eHict D BARY

A A|7to] 002 -
Aejof Qi Lict.

>.

=M AE A2 AL

1o 3¢ 25 582 AL
530l 28 "CollM 2tz 22 A
A

| 7k | 7 [Cp L et

2217} Eof
7k 4, ElAS
2flo|7F #H2[Z| ¢f




PEAK
25 2ol ot

JElRICIO £9 - 2EPILOIS QY » J2RIeE B Afelol s
A Metzobdol AUk Jefole|  0RHE[ 3378 Hejuz
Aic Lol AHEl 7 MIETLICE 244 2lg "10”
q7h 4B Bol & 02 ARG 4 1S Al

of QU&Lict SL|ct. Dapleft olojz

SA2 gt D3 che £

A 2l %S 2tE Zof|

ot 24 22 4k

C LA Defolef 2 - "AfH|A" Aol R|HE F40

270t 240l HE Cheldol 2olstiAe.

Llct
- Belfmfofl Zgo| ~ "As|A" Aol XY F40|
Q&ict, M2 chefol 2olariAe.
JeflCib Ol - EAHCIATIF R > "AfH|AT Ao 23T F40
ofZ| o4 AT JafuM MzAe| UL ozl 2ot
SiA| 2445 T of gLick
Lict,
DeoIn 94« 2377 ZE{TE - 2372 U2 Y32 $7
of ZE[LE| 7k JtQE|2 Q{2 A, A 22 § EMZo0| T
oz 92| 45 A AR 4 EFUE Yol 28 ot
et £t
clAZaolof "M« ClAZ2olofs - "AfH[A" Aol| 2HE F4o|
BlATabD EAIY T4 Clof M| HE cizfHol 2olsRAlL.
et 7h LIEfLER| O
et
195

2F=01

T



b T
Q far foh

ok JE
o
ral JH o|n ofx
db Nz qu
oo

b

O B

= :l-: |—-||I ol—J |:||O
b
o

Rrlcis

196

PEAK

100-120V / 50Hz
100-120V / 60Hz
200-240V / 50Hz
200-240V / 60Hz
IPX1

| ©

16 A-slow

900rpm
1,700rpm

55dB

75dB

2.0-3.5g/z*

3HE ofAmefL/E
(5% ON / 15z OFF)
15z

208

30kg

240 x 550 x 320

14

1.5
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OrnO ®
EC DECLARATION OF CONFORMITY dl"lng

The manufacturer:
HEMRO AG

—SWISS ——

Langgenstrasse 34, 8184 Bachenbllach, Switzerland

Tel.: +41 44 864 18 00
Fax: +41 44 864 18 01

Hereby declares that the below mentioned product:

Product:
Machine model:
Type of machine:

Device for food processing
Coffee grinder
PEAK

Following directives, regulations and standards have been applied:

2006/42/EG
2014/35/EU
2014/30/EU
2011/65/EU

(EG) No.1907/2006
2012/19/EU

EN 60335-1:12+A11:14
EN 60335-2-64:00+A1:02
EN 62233:08

EN 55014-1:12

EN 55014-2:16

EN 61000-3-2:15

EN 61000-3-3:14

Supplements in Europe:
Regulation 1935/2004

Regulation 2011/10/EU

Regulation 2023/2066

Documentation agent:

Address of the proxy documentation:

Done in Hamburg on:
Function of subscriber:
Name of signatory:

P

The provisions of the Machinery Directive

The Low Voltage Directive

The EU Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)

The RoHS Directive on the restriction of use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment
The EU chemicals regulation (REACH — Regulation)

WEEE Regulation - Waste of Electrical and Electronic Equipment

Safety of electrical appliances for household,
general requirements

Safety of electrical appliances for household,
particular requirements for commercial use
Measurement methods for electromagnetic fields
Electromagnetic compatibility, Emission (EMC)
Electromagnetic compatibility, Immunity (EMC)
Electromagnetic compatibility, Emission (EMC)
Electromagnetic compatibility, Emission (EMC)

Requirements for materials and the objects with food comes into
contact

Requirements on plastic materials and articles intended to come
into contact with food

Rugulation on good manufacturing practice for materials and
articles intended to come into contact with food

Metin Makinaci

See the address of the manufacturer
04/11/2017

General Manager

Philipp Baumberger

~—

Signature

COMPANY OF THE

HEMRO®

Global Coffee Grinding Solutions

198

MAHLKONIG GmbH & Co. KG

Amtsgericht Hamburg HR A 5 074; Persénlich haftende Gesellschafterin:
MAHLKONIG mbH, Ei Hamburg HR B 45 324,
Geschafisfilhrer: Philipp Baumberger, Jochen Christoph

llet 1d Ne'- DE 118 37 92 AR




REKLAMATIONSBERICHT / CLAIM REPORT
REPARATURAUFTRAG / SERVICE ORDER

ditting’

——swiss—

Héndler

Dealer

Kunde ‘

Customer

StraRe Maschinentyp
Street Machine type

PLZ Serien Nr.

Zip code Serial no.

Stadt Betriebsstunden
City Operating hours
Land ‘

Country

E-Mail Warenerhalt Datum
Email Date of receipt of goods
Telefon Fax

Phone fax

Méngel sind sofort zu melden Claims have to be reported i

AuRere Mingel an der Verpackung
Defects of packaging from the outside

Wenn ,Ja“ Beschreibung
If , yes“ describe

Schadensmitteilungen an Transporteur
Information to transport company

Ja O (bitte Foto beifiigen) Nein
Yes (please enclose a photo) No
Ja Nein
Yes D No

AuRere Mingel an der Miihle Defects of the grinder from the outside

O

Unterteil O

Deckel
Lower part Lid

Riittelblech O

Grundplatte
D Ground plate D Vibrating sheet

Gehéduse O Oberteil
Housing Upper part
Sonstiges

Others

Funktionspriifung Operational Test

Miihle lauft nicht an
Grinder does not start

Steckdosenanschluss gepriift
Plug connection inspected

Motor funktioniert, mahlt aber nicht
Motor is running, but does not grind

Schalter bis zur Einrastung betatigt
Switch locked

Display Display

Fehlermeldung im Display
Alarm message in the display

O ooao

O

Miihle lauft unter Last nicht an

Grinder does not start under load

Trichter ist nicht verstopft
Hopper is not blocked

Bei 3 Phasen Miihlen Drehrichtung kontrolliert
Direction of rotation inspected (only for 3 phase grinders)under load

O Sicherung Miihle gepriift
Fuse inspected

O Sicherung Gebaude gepriift
Building fuse inspected

Miihle ist zu laut
Grinder is too noisy

Display ohne Anzeige
Display without indication

Ooooao

O Miihle mahlt zu grob
Grinder grinds too coarse

O

Bemerkungen
Notes

COMPANY OF THE

HEMRO

Global Cffee Grinding Solutons

Ditting Maschinen AG

Langgenstrasse 34 | CH-8184 Bachenbiilach | Switzerland
Tel: +49 44 864 18 00 ‘ Fax: +49 44 864 18 01
info@dittingswiss.ch | www.dittingswiss.ch
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COMPANY OF THE HEMRO GROUP

9 Ditting Maschinen AG
Langgenstrasse 34
CH-8184 Bachenbdlach
Switzerland

43 +41448641800

@ www.dittingswiss.ch



