MOBILE ICE CREAM FREEZERS and DIPPING CABINETS
MODELS: MXDC4 MXDC8 MXDC12 MXF31F _MXF52F MXF71F

INSTALLATION, MAINTENANCE & OPERATING MANUAL
Thank you for choosing our equipment for your operational requirements. Follow these instructions carefully. If properly used and
maintained, you can expect to enjoy years of reliable, efficient and top quality use.

Note: Product line is subject to ongoing, continuous upgrades and improvements. The specifications defining each model are
subject to change without notice.

Keep this manual for training and as a reference guide when service or maintenance is required.

Keep a copy of your Bill of Sale.
This will establish your appliance's warranty period and the date this coverage started.

For AUTHORIZED PARTS or TECHNICAL SERVICE, please contact:
1-877-368-2797 or Service@MaxxHelp.com

CONGELATEURS MOBILES POUR CREME GLACEE et ARMOIRES A IMMERSION
MODELES : MXDC4_MXDC8 MXDC12 MXF31F_MXF52F MXF71F
GUIDE D’INSTALLATION, D’ENTRETIEN ET D’UTILISATION

Merci de choisir notre équipement pour vos besoins opérationnels. Suivez ces instructions avec soin. Si vous utilisez et entretenez ces
produits correctement, vous pourrez profiter pendant des années d’une utilisation fiable, efficace et de qualité supérieure.

Remarque : La gamme de produits fait 1’objet de mises a jour et d’améliorations continues. Les caractéristiques spécifiques a chaque
modele peuvent faire 1’objet de modifications sans préavis.

Conservez ce guide pour la formation et a titre de référence lorsque vous avez besoin d’un service ou d’un entretien.

Conservez une copie de votre acte de vente.

Ce document vous permettra de déterminer la période de garantie de votre appareil et la date a laquelle la couverture commence.

Pour les PIECES AUTORISEES ou une ASSISTANCE TECHNIQUE, veuillez composer le :
1 877 368-2797 ou visitez le site Service@MaxxHelp.com

CONGELADORES DE HELADO MOVILES y GABINETES DE INMERSION
MODELOS: MXDC4_MXDC8 MXDC12 MXF31F MXF52F MXF71F

MANUAL DE OPERACION, INSTALACION Y MANTENIMIENTO

Gracias por elegir nuestro equipo para satisfacer sus necesidades operativas. Siga cuidadosamente estas instrucciones. Si el equipo se
usa y recibe mantenimiento como es debido, pueden esperarse afios de disfrute de su fiabilidad, eficiencia y calidad superior.

Nota: La linea de productos esta sujeta a mejoras y actualizaciones continuas y en curso. Las especificaciones que definen cada
modelo estan sujetas a cambios sin previo aviso.

Conserve este manual para capacitacion y como guia de referencia cuando se requiera el servicio o mantenimiento.

Conserve también una copia del contrato de venta.
Este documento establece el plazo de garantia del electrodoméstico y la fecha de inicio de la cobertura.

Para PIEZAS AUTORIZADAS o SERVICIO TECNICO, comuniquese con: 1-877-368-2797 o Service@MaxxHelp.com

MCMNXS21 Maxximum Food Service * 3355 Enterprise Avenue, Suite 160, Weston, FL 33331 USA  tats nis
111219 Phone éléphone eléfono: (954) 202-7419 « Website: MaxximumFoodService.com


mailto:TechService@ChefsChoicePro.com

TABLE OF CONTENTS

TECHNICAL SERVICE CONTACT INFORMAITON

COVER

SAFETY PRECAUTIONS

PROPER DISPOSAL of the FREEZER
REPLACEMENT PARTS

HOW TO CONNECT ELECTRICITY

TRANSPORTATION and INSTALLATION

DIAGRAM of FREEZER

TEMPERATURE DISPLAY

THE FUNCTION of the CONTROL PANEL

DEFROST FUNCTION (If Ice Builds Up on Interior Walls)
NORMAL OCCURENCES

FOOD STORAGE

TECHNICAL DATA

TROUBLESHOOTING

GENERAL MAINTENANCE and CLEANING
CLEANING the CONDENSER

DIPPING CABINET CANOPY PARTS DIAGRAM

CANOPY INSTALLATION

ICE CREAM HANDLING INSTRUCTIONS for DIPPING CABINET

WARRANTY INFORMATION

10

FRENCH

SPANISH

11

21



‘Juo3e 901AIOS pazroyine / paaoidde sir 10

IoImoenNuUe 91} WOIJ J[qR[IBAR A[qUISSSE IO PI0d [eroads v Aq poeoe[dar oq 3snw )1 “paetuep st p1od Ajddns oyp JT »
-901A19s Jodoxdwr 1o syred

1001100UT 0} ANp 9FeWep JAYHNJ JO XS Y} SZIWIUTW 0} ‘[ouuosiod 901AI9s pazLIoyine £q auop aq [[BYS SUIOIAIOS
*$)[NSI 3S9q Y} 10}

syred papraoid ; pazuoyine 1oInjoejnuet 3y} asn sAeM[y “sjuduodwod I yam pade[dar oq [[eys siued jusuodwio)) «

SLUVd INHINADVIdHA

"SUOIBINGAI [RJUSWUOIIAUD Ay} JO suoisiaoid Jopun juswuosLidwl pue saulj 03 199[qns oq ued nok sjuerdFLyor Aue
9SBI[OI A[[RUOIIUIUL NOA JT "UBIOIUYI9] 991AI0S parjifenb e Aq [esodsip 10doid 10 poAowal ST JUBIISLIOI 9} 9INS BN

TVSOdSIA INVIADIIITYH

‘suone[N3al pue syudwIINbax
‘SOpPO9 [eUONBU PUB [BI0] 0} FUIPIOIIL PI[PURY Ik SJURIISLIFAI Y] Jey) ans oyew dsed]d souerjdde SurjoLoar uayp

TVSOdSIA ONVI'TddV

“9pISul quIIO AJISEd 10U ABW UIP[IYD JeY} 0S 90'[d Ul SOATOYS ) OABIT
"SIO0p 9Y) JJO B,
“JHZ39d4d 90 JOLVIADIEAHYE Ad'TO dNOA AVAV MOYHL NOA 4404449

“WNWIUIW J& ‘SUONONISUI 9s9y) MO[[0F asea]d 10je1o311Jal / 10Z0a1 P[0 Inok Jo pui Sunyad a1e nok Jj

HAZATIA FHL 40 'TVSOdSId ¥4dO0dd

%09 UeY) 10yS1Y ST Aypruny
9ATIRIAI AU} 10/29 (Do67) doF8 SPR29xa aunjeradwo) judrquie ay J1 douewnrojrad rewndo 30adxa jou o »
‘Kyuearem soouerjdde
oY) SPIOA d1ed S} 9p1aoad 03 arnpre Jurued[d pue doueudurew d1porrad sannbar 109za31 Ay, »
‘s3uner oye[d sweu
o 03 19321 9sea[d ‘s1ojowrered oy10ads oY) WIJUOD O], *901}0U JNOYIIM SUONBIIFIAdS pue s[eLIdjewt d3ueyd
01 Y311 9y} 9AI3SAI pue s3onpoid ano uo JudwAoIdwr snonunuod Jo Ao1j0d © sey JoInoBINUBW Y], »

ONINA VA W

‘uBRIUYII) payienb e £q powrroyrad 3q SUNIAIIS AUk JBY) PUIWW0IAL A[SU0L)S IAN ‘HLON

‘siredos Sunyewr pue Surued[o 910J9q juowdinbo oy Snjduny
"BAJR O} Ul dJB UAIP[IYD UAYM SIOOP SUISO[D [NJAIRD dq {[[BWS AJLIBSSIIIU

3JE JOUIQRD PUB SIOOP AU} UdAMII( PUR SIOOP I} UIIMIDQ SAOURIRI[D ‘seare Jurod yould,, oyj Jo jno s1o3ury dody] o
-oouerdde suyy ur jueodord S[qewItUL[ € 3Im SUBD [OSOIOE Sk YONns sa0ue)sqns 9AISO[dxa 9103s jJou o

-douerjdde 1o30 Aue 10 SIY} JO ANUIdIA Y} Ul spInbi| pue s1odeA d[qewue]} J9YJ0 10 JUI[OSeS dSN JO d10)S JoU O] *
"S90BJINS P[OJ AJOWIAIIX

35913 03 1S AW UDS ‘JoM JO dwep a1e spuey uayM JudWIIRdWIOd I9ZJ2IF AU} UT SIJBJINS P[OO I} [ON0} JOU O(]  *

‘Juowdinba oy} 01 U0 Suey IO OPISUL [MBID ‘PUB)S ‘QUIIO 0} USIP[IYD MO[[BJou O  *

"SUOIONISU UOTJR[[RISU] I} YIIM dOUBPIOIIR Ul PAIed0] pue pafeisul Ajxadoid oq jsnur juswdinby o

:Surmor[oy ay} Surpnjour ‘pamoj[oy 9q prnoys suonnesard Kjayes oiseq ‘soouerjdde [eoLnos[e Sursn uoy

SNOILLAVOHAUd ALAAVS




€

Pa103s Ay} Jo s1an/Amuenb pue arnjerodwo) parmbai oy 03 Surpiodoe [onuod drnjerdduwd) ayp isnfpe pnoys nox  °g

“Jonpoid s papeoy St It 910Joq aInjerddud) Surrerodo s1 Yool 03 10Z391J 9} MO[[V '

‘uondd101d 931ns J0/pue 1038[NTII dFLI[0A S1jRWOINE d[qeIns B Ip1aoid oseard ‘o[qeisun S1 33e3[0A YL J] €
"UoIr)OUU0d

o Jredar 01 UBIOLIIO[O poZLIOWINE Uk Jorjuod dsed[d ‘Gnyd 1o/pue sa1m O1od[d ) 01 9Fewep Aue Jo asedo U]  °g

‘pIezey YOoys & proae 0} papunoisd Aj1odord oq 1snwr 10zooxy oy, ]

‘SNOILLAVD

"9J1] [nJosn pajoadxa souerdde oy) 9onpar () pue JSLI UOHIBUILEIUOD AJ3JeS POOJ B 918310 (7) uonensur
J11)0970 Y} 1033k (1) At yorym ‘Sunsni woiy Apoq jusuedwos ay3 juaaaxd o3 ooe[d AIp € UI 10z0a1y oU) [[eISU] L
-arnje1odwo) Judrquie Y3y oY) 0}
onp 9oueuLI0}IAd JUSIOIJD SSI] PIOAR 0) JUIYSUNS JOIIP JOPUN JOU PUB J0INOS 18I AUk woly Jef pade(d oq pnoys iy ‘9
‘uonenord ire 10doid 107 [Tem 19UIqED 9} PUB S[[eM SUIPUNOLINS Y} UGIM)O]
pPamoje 9q prnoys (Wa(Q[) . 1Sed] e Jo 9oeds e ‘uone[ruaA pood yim doe[d € ur pa[[eIsur 9q p[noys I9zaoyf Y], ‘G
"9SI0U PUB UONRIQIA PIOAR 0 [9AQ] PUR J[qe)S 10Z331) Ay} dooy] 8%
9[qrssod uaym 9194921 ased[d ‘Jo pasodsip Aradoad oq pinoys (onserd
weoJ pue preoq gurpnpour) agexoed oY) [[B ‘Pasn IO PI[[BISUL ST IOZIJIJ O} USYA\ ‘€
*93ury o 10 J00p A} orq Ay}
U0 I9SUdpu0d Ay} ‘drdwexd 10y ‘syurod Surpeof se 1red [eUIN X 9} JO AUk asn J0U O] Z
‘umop aprs-dn 19z3013 o) 90e[d IOAJU PTNOYS NOK pue ‘ Gf UBL} IOW OU 9 P[NOYS punoid
oY) pue Apoq juswredwod oy} uoam1oq J[3ue o) 10za91J 9y} Jodsuer) noA Uy 1

NOILV'TTVLSNI Pue NOILLVLIOdSN VY.L

uowdimba sip o syuountedwos ayp apisur saouerdde [o1OI[d asn J0u 0]
ipoAowal 0q j0u pnoys punoid proo Ajddns omog
"331)]0A MO 01 NP INO sUINQ JOSSAIAWOD JI PIOA Ik SINUBLIEM J0SSAIAWO))

ONINT VA W

“JINDIIO 1IOYS JO PIezey dI1f & 9J8dId UBD SIY]  PJOD UOISUIIXI Uk ojul p1od 1amod oy} Snjd jou o
“UBIOIUYDJ) AJIAISS Pajifenb € £q ouop oq pnoys
siy} prezey proAe oJ ‘syred romgoeynuewr juowdmbe [eurduo yim paoserdar oq p[noys 3 pagewep SI piod mod
JI 'pI0o 19mo0d oy} d3eWIEp JO JOAO [[01 0} JOU [NJAIBD 9q ‘[[em 3y} woyy Aeme judwdinba o) Furaowar udyp «
“pud JOYYID 1k JO YI3UQ[ S} SuOo[e dFeWIEP UOISBIGE JO SYOBID SMOUS Jey) PIOd B SN JOU O(
"paSewiep 9SIMIAYIO JO PAARI OW009q dARY JBY} SPI0d I1omod [[e ATojerpauuur ooe[dor 10 meday .
"J9[IN0
oy woig no y3rens [[nd pue Aruuyg Injd dus sAemy -pioo omod ay3 uo Jurnd £q yuewdinbs oy) Snjdun 10A0N
*asny 9A1309)01d
& 3UIMO][q / 19ea1q 3NoI1d € Jurddin 10 SaIm PIjedYIdA0 WO pIezey I € 9sned PINod YoIym SnoIr Sulim
3urpring Surpeol1940 sjudAd1d oste pue douewLiofrdd 3s9q a3 sapraoad siy |, -orerd Suner oy sayojew ey} Junel
03®.1[0A © SBY YOIyM )INJIIO [BOLIJOA[O PAIBOIPIP [BNPIAIPUL UMO S)I Ojul pa33n[d oq sAem[e P[noys I01BIOTLIJOI Y],
"J9[IN0
[1em papunoid Aprodoad oy yiim paoedar 3opno oA daey 03 uonesdqo pue A1iqisuodsar (euosiod ok sty «
‘popunoisd Axodoid st 390IN0 9y} 9INS dEW 0} UBIOLIOJ[D PayIenb € Aq poxooyod 1INOIIO PUE JO[INO [[BM ) JABH
"pIezey Jo0ys
2119919 Jo ANqiqissod oy sazrwurw yorym Snjd Surpunoisd e yim paddmbs st douerjdde siyy woiy p1oo 10omod oy 7 .
‘A4ANNOYD ATIAdOYUd 49 LSNIN HONVITddV SIHL ‘ALFAVS TYNOSYAd Y04 " AI0D IIMOd
HHL WOId ONOYd ANNOYD dHL HAOWHT YO LND ‘SHONVILSINNDIID ANV JAANN ‘LON Od

ALDIALOATA LOANNOD OL MOH

ONINI VA W




9.

10.

11.
12.

13.

food (ice cream tubs, etc.) and the environmental temperature/required conditions for the stored product to
maintain its quality.

Before putting product into the freezer please adjust the temperature control to its lowest set point and let it run
until the temperature of inner cabinet decreases to 0°F (-18°C.) Once the unit reaches 0°F (-18°C), set the unit to
your devised set point and load product. NOTE: For high elevation installations, it may be necessary to “warm-
up” the cabinet to higher set points.

Unplug the appliance by pulling the cord cap (plug) NOT the electrical cord.

Never put hot food in the freezer. Only place product in the freezer after it is has reached its ideal storage
temperature. Some foods will need to be placed in a refrigerator or another freezer to cool down past room
temperature prior to placing in the freezer.

Do not overfill the unit. Keep the top item at least 4" (10cm) below the brim on the cover. There should be
reasonable space between the food items for better temperature regulation.

If a power outage occurs, you should wait at least 5 minutes before the freezer is turned on again to avoid damage
to the compressor.

Never store any flammable, explosive and corrosive liquid or gas in the freezer. Keep it away from this appliance.
Beer, beverage, fresh flowers, medicine and injections cannot be put into the freezer for storage or cooling.
Handling them in the freezer voids the warranty

If the stored items are not place in properly sealed, protective packaging, then ice crystals may form or the
product quality can be affected.

NOTE! Before loading product we recommend you run the unit empty for two to three days. This allows you to be
sure electrical wiring and installation are correct and no shipping damage has occurred.

LOSS of FOOD PRODUCT IS NOT COVERED BY THE WARRANTY!

DIAGRAM of FREEZER:

Upper Sliding Lid
Lock and key

Lower Sliding Lid
Cabinet Body
Compressor Cover
(Louvered for Air Flow)
Power indicator
Thermostat

Power Cord and Plug
. Thermometer

0. Caster

M.

=10 % N o

TEMPERATURE DISPLAY:

The thermometer shows the warmest frozen food temperature. It is adjusted and designed so that only temperature
below 32°F (0°C) is accurately displayed.



THE FUNCTION of the CONTROL PANEL:

The figure on the temperature control 1~7 reflect the relative temperature setting from high to low.
The specific temperature is not shown or indicated by this knob.

e A

Y U

Turn the knob clockwise: the cabinet temperature will go DOWN.
Turn the knob counter-clockwise, the cabinet temperature will go UP.

NO ¥3Mod

The green light is a power indicator.
GREEN When the green light is ON, the power is connected.
LIGHT

%ggmr time, possibly several hours for the unit to reach the new temperature setting.

DEFROST /IF ICE BUILDS UP ON INTERIOR WALLS:

1. Defrost the unit when the frost thickness on the wall of the cabinet reaches 1/4" (6mm) to optimize the freezing
capacity.

Turn the temperature control to the lowest point for 5-6 hours before defrosting.

Cut off the power and take out the food.

Use of warm water or a plastic scraper may accelerate the defrosting time of the cabinet wall.

nbkw

temperature. And then load the cabinet with food.

NORMAL OCCURENCES:

1. There may be a sound of flowing water when the refrigerant is running.
2. When the ambient humidity is too high, there will be condensation on the surface of the freezer and the lid.
3. When the machine is running, the condenser and compressor will be hot.

NOTE: Do not expect optimal performance if the ambient temperature exceeds 84°F (29°C) or the local
environment exceeds 60% relative humidity.

FOOD STORAGE:

The appliance is suitable for storing packaged ice cream and similar ready-frozen dessert items.
Product must not be filled higher than the stacking mark on the inside of the freezer. (4" from the sliding lid)

After the temperature setting is adjusted and the appliance is turned on, it will take

After defrosting, clean the wall with dry cloth. Turn the power on. Allow time for the cabinet to reach its set-point

LOAD LINE
A A T T AT Y
TECHNICAL DATA:
ELECTRICAL CAPACITY NET OVERALL DIMENSION
MODEL AMPS | WEIGHT
POWER CuFt (L) Inches (mm)
Lbs (kg)

MXDC-4 | 115/120V/60Hz/1-ph 6.0 (170) 2.5 165 (74) 31.5x27.2x50.4 (800 x 691 x1280)
MXDC-8 | 115/120V/60Hz/1-ph 11.5 (326) 4 235 (107) 51.7x27.2x50.4 (1313 x 691 x 1280)
MXDC-12 | 115/120V/60Hz/1-ph 16.5 (467) 6.5 287 (130) 70 x 27.2x 50.4 (1778 x 691 x 1280)
MXF31F | 115/120V/60Hz/1-ph 6.0 (170) 2.5 117 (53) 31.5x27.2x33 (800 x 691 x838)
MXF52F | 115/120V/60Hz/1-ph 11.5 (326) 4 162 (73) 51.7x27.2x33 (1313 x 691 x 838)
MXF71F | 115/120V/60Hz/1-ph 16.5 (467) 6.5 197 (89) 70.0 x 27.2 x 33 (1778 x 691 x 838)




TROUBLESHOOTING:

ISSUE REASON SOLUTION
Temperature control is on the highest point Adjust the temperature
Unfreezing Plug and outlet not connected well Securely connect the plug to the outlet
Blown fuse or tripped breaker Change the fuse / Reset the breaker
Temperature control is on the lowest point Adjust temperature control
Too much product stored in the cabinet Reduce the quantity
Compressor Thick frost Defrost
C P Lid is open for extended periods of time. Reduce the length of time
ontinues to cq- . .
R Lid is open too frequently. or the frequency of the lid being open.
un - .
Too close to the wall Reposition unit 4" from the wall
Close to a hot source or in the sun Change the unit's location
or remove the heat source
Ground is not flat so unit doesn't sit level and Change the unit's location to a flat
. . is making a vibrating noise surface
Big noise - -
Refrigerant lines are connected . .
Separate the refrigerant lines
or too close together

NOTE: If the unit continues to have issues and you cannot solve the troubles according to the above-mentioned
troubleshooting information or guidelines, please contact an authorized service agent. Do not handle it yourself unless
you are a trained and licensed refrigeration technician.

GENERAL MAINTENANCE and CLEANING:

1.

nbkwb

To save energy, keep the door closed as much as possible. Do not open the door frequently or leave it open for
extended periods of time. This will conserve energy and preserve the quality of the food in the cabinet.

Never place heavy or hot stuff on the top of the freezer to avoid damage to the appliance.

Turn OFF the power before cleaning.

To clean the freezer, please use soft cloth with mild detergent and hot water.

Use warm water to clean the magnetic gasket in order to maintain its elasticity. Apply a food approved plastic
conditioner to prolong its service life. If the gasket is damaged, replace it immediately.

The freezer should not be left unused for a long time. To stop using the freezer and to store it, safely disconnect the
main power first, then clean the inside and leave the door open for 2~3 days with an open box of baking soda in
the cabinet. Make sure the inside of the cabinet is dry before storing.

To return the freezer to use, clean the inside cabinet with a sanitizing solution. Wipe thoroughly with a damp cloth.
Allow the unit to air dry, leaving the door open for 2~3 days.

CLEANING THE CONDENSER (Related Warranty Information)

* Condensers will accumulate dirt and require cleaning every 30 days.

Dirty condensers result in compressor failure, product loss, and lost sales, which are not covered by warranty.

If you keep the Condenser clean you will minimize your service expense and lower your electrical costs.

The Condenser requires scheduled cleaning every thirty days or as needed.

Air is pulled through the Condenser continuously, along with dust, lint, grease, etc.

A dirty Condenser can result in voiding the unit's warranty coverage, as well as, compressor failure, product loss
and loss of product sales.

Proper cleaning involves removing dust from the Condenser. By using a soft brush, or vacuuming the Condenser
with a shop vac, or using CO», nitrogen, or pressurized air.

If you cannot remove the dirt adequately, please call our technical service number and we will refer you to local
companies.

On most of the units the condenser is accessible in the rear of the unit. You may need to remove the cabinet grill to
expose the refrigeration system and piping network.

The Condenser looks like a group of vertical fins. You need to be able to see through the condenser for the unit to
function at maximum capacity. Do not place filter material in front of condensing coil. This material blocks air-
flow to the coil similar to having a dirty coil.



THE CLEANING OF THE CONDENSER IS NOT COVERED BY THE WARRANTY!

HOW TO CLEAN THE CONDENSER:

1. Disconnect the electrical power to the unit.

2. Remove the louvered grill.

3. Vacuum or brush the dirt, lint, or debris from the finned condenser coil.
4

If you have a significant dirt build up you can blow out the condenser with compressed air.
NOTE: TO AVOID EYE INJURY, EYE PROTECTION IS RECOMMENDED.

hd

6. Reconnect the electrical power to the unit.

If you have any questions, please call our Technical Service Department, 1-877-368-2797.

When finished be sure to replace the louvered grill. The grill protects the condenser.

If displayed product is accessible to customers, health codes generally require covering the interface /
access area with a sneeze guard. This transparent canopy complies with the regulations describing this

type of covering for frozen dessert items, in most conditions.

DIPPING CABINET CANOPY PARTS DIAGRAM:

Spare Parts

[Number

Name

Quantity

Top glass cover

b

Top limit holder

Middle board

= | e

Mo6*16 Plating flat head bolts

10

@

M6 Stainless cover nut

oo

Rectangular support

e

Side glass cover

Gasket

Retaining Clip for side glass cover

Glass clamp element

DO | = | &~ |

Right rubber

Front limit holder

Front glass cover

Left rubber

Stainless self-tapping nails

-3




CANOPY INSTALLATION:

Installation Steps:
1.Use self-tapping nails to fix front limit
holder on front of the top frame. Fix
retaining clip on both sides of the top
frame, and the fastening bolt hole on clip
faces inside.

2.Insert the bottom of side glass cover to
the retaining clip, to the end. Make
adjustment to ensure the side glass cover
having a 10mm clearance to the front
limit holder, then screwing down the
fastening bolt.

3.Place the rubber on the front of side
glass cover.

4.Put on the front glass cover, fix the
bottom in the front limit holder. The
camber surface fits both side glass covers
and both sides align to side glass covers.

5.Put on top limit holder and top glass
cover. Make the holder catch the front
cover, then putting top cover on the
holder. Use rectangular support and flat
head bolts to fix the holder and cover.

6.0ption (if the product has middle
board): Use flat head bolt (with gasket) to
fix glass clamp element on side glass
covers. Push the board gently in the glass
clamp and screw down bolts to clamp the
Board.



ICE CREAM HANDLING INSTRUCTIONS for DIPPING CABINET

Novelty Products:

e These items come pre-packaged. Simply place them in the storage baskets and segregate them by product type.

e Do not overfill the baskets or this product can soften or even melt.

e If you want to offer more variety, dividers and divided baskets can be used. It is recommended that novelties
be held between 5° and 10°F (-15° and -12°C). The product will remain firm but should be ideal for human

consumption.

Scoopable Frozen Dessert Offerings like Sherbet, Frozen Yogurt and Ice Cream:

throughout the day.

e Product should be scooped with commercial duty scoops, spades or dishers such as
the Zeroll™ product line. These professional dishers and scoops make defined product
balls without removing over-run or otherwise harming texture.

o [f the items are made at the serving location, they should be produced in flanged
plastic or stainless steel containers. The containers can then be dropped easily into a
solid template designed for accessible dishing and serving.

o[f the items are produced remotely, the shipping container is usually made of thin
cardboard or plastic can be inserted into the cabinet with an accessible template
opening for each offering. The solid skirt around the containers helps keep the cabinet
clean and attractive.

Health codes, inspectors & regulations require using a dipper well to store the scoops

A semi-continuous flow of potable tap water is needed to keep the scoops clean removing butter-fat & trace product
smear that may stick to the scoop, restrict bacteria growth & stop flavor migration into another selection.
A flow rate < % gpm is suggested with a water flow restrictor & a shut off valve to stop the flow in off-peak periods.



LIMITED WARRANTY

For Warranty details, please refer to:
www.MaxximumFoodService.com or 1-877-368-2797 or Service@MaxxHelp.com

A warranty card should have been included with your appliance.
However, if the warranty card is missing with your product, please send the following information to:

Warranty & Reference Data Sheet: (make a return copy standard post card
size)
Maxximum Food Service
WARRANTY CARD
C/O Technical Services
3355 Enterprise Avenue,
Suite 160 Fort Lauderdale,
FL 33331

Brand & Model Number Serial Number

Date of Installation Name of Installer

or 0"Plug and Play" Hook-up

Clearance in front of, to the side, and behind the louvered cooling panels for utility compartment?

Temperature of the freezer compartment

Type of Container in Freezer: Novelties 3 gallon tubs 6 gallon tubs
3 gallon rectangular cartons 6 gallon rectangular cartons
Other
Type of Product in Freezer: Ice Cream Gelato Frozen Custard
Frozen Yogurt Sorbet Italian Ice
Popsicles Sherbert Other
Are products stacked to store backups in freezer? yes no
Are Tub Holders Used? yes no Are Tub Holder Skirts Used? yes no
Is there a Sneeze Guard? yes no Are Baskets Used? yes no

Product Vertical Clearance to the freezer compartment lid?

Is there a dipper well for this unit? yes no Ifyes, water flow gpm.
Room Ambient Temperature

(PLEASE INITIAL) The installation Manual has been read and understood.

Date

10


http://www.thelegacycompanies.com/techservice
mailto:TechService@ChefsChoicePro.com

TABLE DES MATIERES

COORDONNEES DU SERVICE TECHNIQUE COUVERTURE

CONSIGNES DE SECURITE 12
MISE AU REBUT CORRECTE des PIECES DE
RECHANGE du CONGELATEUR

COMMENT RACCORDER L’ELECTRICITE 13
TRANSPORT et INSTALLATION

SCHEMA du CONGELATEUR 14
AFFICHAGE DE LA TEMPERATURE

UTILISATION du PANNEAU DE COMMANDE 15
FONCTION DE DEGIVRAGE (si la glace s’accumule sur les parois intérieures)

CAS NORMAUX

CONSERVATION DES ALIMENTS

DONNEES TECHNIQUES

DEPANNAGE 16
ENTRETIEN et NETTOYAGE GENERAUX
NETTOYAGE du CONDENSEUR

SCHEMA DES PIECES DE LA VITRINE DE L’ARMOIRE A IMMERSION 17

INSTALLATION DE LA VITRINE 18

INSTRUCTIONS DE MANIPULATION DE LA CREME GLACEE
pour L’ARMOIRE A IMMERSION 19

RENSEIGNEMENTS DE GARANTIE 20

11



cl

*9SLIOINE 9OIAISS Op Jud3e uos p no juedLqe) np saidne
orqruodstp [ero9ds agejquosse un no uoprod un Jed Joeduwdr 919 JIOP [1 ‘QFLUWIOPUD }SA UOTIBIUSWI[E, P UOPIOD [ IS

"93001100Ul UoneIedar aun no s9291d sosreanew op Jed 9sned

anreyuowg[ddns oFewwop op anbsu o] axnpos anod 9suioine [duuosidd un Jed sO9NIOILO 9119 JUSAIOP suOBIRdOL SO
"$1BINSQI SINS[[IdW SI[ I11u93qo Inod juesriqey of Jed soruwmoy/sogsLiome

$9991d s3] sinolmo) zasim “s9qequids juesodwod 9p s3991d sop 1ed sagoejdwar 9139 JUIATOP Sjuesodwod 9p SN ST

49ONVHO34d 4d S304Id

"SO[BJUSWAUUOIIAUL SUOIJBIUSWI[FI SOP SUONISOdSIp XNe JUSWULIOJUOD
9Quowduuostdwa p 10 sopuote, p 19[qo, | 211e] ZoAnod SNOA ‘s)ueIoFLIOI SOP JUSWIIBIUO[OA ZISIIAQP Snoa 1S o9tidoidde
ngar ne astw dun axjowad mnod 9iyrenb 991A19s op USIOIUYO9} un Jed 919dnor J10s JULIPTLYI o] anb snoa-zoinssy

INVIID-ATT Nd LNgdd NV dSTN

"XNBUONEBU 19 XNBOO[ SUONBIUSWI[FI J9 SA0UFIXD
‘S9POJ XNE JUAWYULIOFU0I s9ndruenr Juos sjueIdSFLIFoI SO anb 1ainsse snoa zo[[mnaa ‘[raredde, [ zo[oAoa1 snoa anbsio]

THAVddV.THd LN NV ASIN

"mauQul, | & Judwdioey rodwig sroanod op sjuejud s9 10yd9duwd anod ‘0oe[d ud $9319[qe) S| ZOSSIR o
'so110d s9] ZoMmoYy .
S ANHLVTIONOD NO YNHLVIHADIEIATE NHIONY TdLOA ¥d.LAf 4Hd INVAV

: WNWIUTW NB ‘SUOTIONISUL SI0 AIAINS ZI[[INIA “INSJBIPSLIIQI/INIIR[QSUOD UIIOUR JIJOA I ZISSEIIBGIP SNOA SNOA IS

dN31LVIT1d9ONOD NAd 31934400 1Nd3d NV ASIN

‘04 09 & 2InaLdns 159
dATIR[aI 9uprwuny, [ 1S N0 (\, #8) Do 67 2ssedop ajueiquie anjerodwa) ey 1s [ewndo JUdWIpUAI un g sed Zopudle SNOA AN
‘[eredde, [ op onjuered ef eio[nuue o1rej 9] sed oN "s1o1N391 93eA0130U 30 USANUD UN 119IMbor mMare[o3uod o

-onbngreusis onbejd e[ op sojeurwou sanbnsugioeIRd

xne 19110da1 snoa za[[Inaa ‘sanbiy109ds sangueted s9f JoWI U0 IN0J "SiaB1d sues sanbrisLgloeIed J0 XneLgjew s9f
IQLJTPOW 9P JT0IP ] AIISI S 19 sympoiad s9s g sanuruod suonerorue sap 1oy1odde p adound anod € jueouiqey o7

ININFTSSILAINV W

"Us11uyda] un e jadde zaissey sNoA anb JusWS1I0) SUOpURWIWOI3A SNON : INOHUVINIY

‘suoneredr s9[ 3o a8eAonau 9f JueAe Judwadinby [ zoyoueIqaq .
"SINOJUI[E XNB
s1u9s91d Juos syuByuS SOp anbsio] UTos 99A® $9110d SI[ JIOWISJ B UOTIUINE SAJIEY S1130d JUSWIAITESSIIPU JUOS QITOWIE, | 39
s9110d s 21ud 19 sa310d SO AU SJUWIFLIIP S| ‘« JuowdduId op syurod » SOp SIOYIP UD S)FIOP S| ZOPIRD) .
‘[1oredde 100 suep sjqewwejur nasindoid JuaSe un JuLUOIUOD
[0SOIQ® P SINAJeIQUYS $I] anb s9[[93 soarso[dxa sooueysqns ap sed zosodanud, N “193eugw [roredde anne no3 op no
[1oxedde 300 op 9ymuurxoiad e sajqeurweyur sapmbiy 10 sinadea sanne no 93U9SSs dundNe ZASIUN, U no zosodonua N
"SOPTOJJ JUSTUOWIQIIXY SAJBJINS S & 9[[00 nead e anb 1nad os |1
"SI9[[INOW NO SIPIWNY JUOS SUTBW SOA IS INJJR[93U0d Np JuduIIedwod np saproy sadeyins s9 sed Zoyono} ON e
uawadinbg, | op InawRul, | g Jodwnid no Ins 3nogap 11ud) 3s ‘Jodwnid sjuejud sof sed ZoSSIB[ ON o
“UOTJR[[RISUL, P SUOTONIISUT XNE JUSWQULIOFUOI “JUIWIIOALI0I JMIS 19 J[[eIsul ang jiop juowadmby 7
: soyueans sof stadwoo £ “oseq op suonnesgid sop arpuaid sinofmoy ynej |1 ‘s1o8eugwondd9 sjrosedde sop zosinn snoa onbsio]

3119N03S 3d SANDISNOD




€l

‘ynpold op 1981eYd 9] 9p JUBAL JUSWOUUONOUO] 3p aInjerddwe) es aIpuroye Inoje[a3uod 9] Zassie|  ‘§
‘(9)9udoadde onbryewoine
SQZIRYOINS SO ANUOI UOT0}01d SUN NO UOISUI) IP INIIB[NFI UN JTUIQO ZI[[INJA ‘9[qels sed 1S9, U UoISud) B[ IS °¢
"UOIXauuod B
Ioredor anod JSLIOINE USIOLI)OA UN DIAE IINDIuntIuod za[IndA ayd1y e[ & no sanbrnjod(d S[Ij Xne 9ewop 3p sedo ug 7
*00Ud 9p onbsii 110} 103149 Inod 9119 ] & SIW JUSUIAIOALI0D 139 JI0P IndJe[3u0od 9 ']
*NOILN3L1V

‘Trosedde, | op 29dionue 91A 9p
22Inp B] 21INPRI (€) 12 SJUdWI[R SIP JJLIqNTES B IP UONHRUIWIRIUOD 9P JdFUBP UnN J3910 (7) “OnbLijod[d uone[osl, | g orrnu
(1) yrexmod b 99 ‘oppmoi Juswmntedwos np sdioo o[ onb 1yodwd anod 99s 310IpuUd UN SUBP INSJB[QSUOD J[ ZI[[BISU]
"99A9[9 duerquie drmerduwd) e red 9sneds 93eI1Y
SUTOW JUSWIIPUAI UN JOJIAY Inod “010211p ITB[0S JIJTWIN] B] 9P LIGE,[ B 39 JNJ[BYD 9P 90IN0S 3310} 9p uIo] 99ejd ang y1op I '9
“ITe, ] 9P UONE[NOIID dUuoq dun Josnsse mnod ‘arrounre, [ op 1o1ed e[ 30 SJUBUISIOAR SINW SI[ 91U JPIOIDE
ang 1op (od ) wo ] surow ne p 2oedsd Un ‘QI9e UIIQ JUAWIIR[dWS UN SUBP J[[RISUI 1} JIOP INANR[IFU0I O G
"JINIQ 9] }9 SUONBIQIA $9] IOHAY Inod NBIATU op 19 9[qEIS INJIL[QSUOD I ZOpIeD) “§
-91qrssod 15 19[0£001 ZO[[INJ A INGAI N STW JUSWIJOALI0D 139 11op (onbnserd
assnow e[ 19 uoed 9[ stduwiod A) a8e[[equua, | N0} ‘9SITIN NO J[[BISUI 1S3 INJIL[PSU0D I anbsio] ¢
"2191uIReyd B] NO 3)10d B[ ‘sop ne
INasuapu0d 9 Q[ dwaxd Jed Juowdadreyd op jurod SWWO SAULNXI $991d SOp dunone zasIun N ‘7
"SIOAUD, | B IN2JB[ITUO0I I 21U STRWR( ZOAIP AU SNOA 19 G 19ssedap sed jop ou
[0s 91 30 Judwntedwos np sd10o 9] onud 9[Iue, | ‘INIR[PFU0D I Zzojodsuen) snoa anbsio |

NOILVTTVLSNI 138 1HOdSNVH

Juawadinbg 199 9p spuswnIedwos sop INALIUL, | B sonbinooo sraredde, p sed zasinn, N
j911301 o119 sed 310p ou 2119 [ & SIW anbLO9[9 UOIBIUSWI[E, P UOPIOD 9]
"uoIsuQ) 9sseq aun,p uosrel ud suued uo 2quol MNassaxdwod 9 IS SIPNUUE JUOS INASSAIdWOd Np sonueses o]

1

1ININISSILAINY W

“JINDIID-1IN0J UN NO AIpudur, p anbsix un 13so0d jrermnod 1990) *93uo[[el dun SUEp UONBIUIWI[R, P UOPIOD I sed zayoueiq oN
-o1j11enb 901419 9p USIOIUYDJ} un Jed 9NMO9RJe a1Q J1op Juswade[dwal 90 ‘sonbsiy SI] 103149

Inod uswadinbg, p op uestiqe) np sojeursLio soo9id so Jed 9or[dwor ong 310 |1 ‘9FeWWOPUD ISO UOHBIUSWI[R, P UOPIOD

9] IS "UOHEIUSWI[E, P UOPIOI 9] JOFLWWOPUS NO Ins Jo[noi sed au ap utos zouaid ‘inw np juowodinbg, | zamal snoa anbsio
"SQIWQIIXI SIS 9P duMn, | € NO INANSUO] BS INS SUOISEIQR NO SAINSSI Sop AJudsaid mb uop1od un sed zasinn, N

*$9SBUWIIOPUD JUSWANNE NO SPYIO[IJJS JUOS INb uonLIUSWIE, P SUOPIOD SI] SNO) JUSWRIpIWL Zode[dwar no zaredyy

-os1ad e[ op 1101p 10} B[

-Z2I1)21 9 JUSUWIAULIOJ OYOIJ B[ SIN0[M0) ZISSISIES "UOIRIUdWI[E, P UOPIOD O] Ins jueln) ud juswadinbg, | stewel zoyoueiqap N
"u01399101d 9p 9[qIsny un JIO[[LI3/IN3IUO[SIP 9] JOYIUI[OIP

no SQIyneyoIns Sy op e} np orpuaoul, p anbsi un 1osod jrermod mb 95 ‘fonyuopisar 03e[qeo Op SHNIIIO SI[ JOFIRYIINS

9p Juowore39 oyodwo 319 J[qIssod JUIWOPUAI INS[[IOW ] dINSse 199)) “onbnoreusdis onbed e[ Ins 9913109ds o[joo ©
puodsa1100 S[BUIIOU UOISUQ} B[ JUOP S[[anpIArpul anbinod[ asud aidoid es suep gyouelq 219 sinolnol 310p mojeId3LyI 9]
"3119) B[ B 9SIW JUSWID)OALIOD Sernuu 3stid

oun Jed os1id anoa 1ooejduwial a1rey ap (9)9511qo 10 9[qesuodsal Juswa[[ouuosIad s9}9 SNOA 9119} B[ B 9SIW JUOUIIOIII00

159 os1id e[ onb JoInsse snoa mnod ‘xneinw 3o 97 39 dsud ey 19300dsur anod 9yyrenb udroIos[d un e [odde soyre g

-onb11)00[9 00yo op anbsii 9] a1mpar mnod 2119} B[ € 9SIW AP YOI oun,p 0P 1so [1aredde 100 op uoneIULWIE, P UOPIOD 9]

INANALOHEIOD 4L VIV SIN 4414 LIOd
TAIVAAY 13D ‘ATTANNOSYAd ALIINDIS TILOA IFTINSSY YN0 ‘ANOTILIATI NOILVINANITY.d
NOJYOD NA FYYH.L V1Y dSIN dHO0Ydd VI SVO NNONV NH Zdd1L3d AN N0 ZddNO0D AN

4110141031d.'1 d3dd000Vd LNIINNOD
INIWNFSSILAIAV W



5. Vous devez régler le controle de la température conformément a la température requise et a la quantité/aux types
d’aliments entreposés (pots de créme glacée, etc.) ainsi qu’a la température ambiante et aux conditions requises pour
permettre au produit entreposé de conserver sa qualité.

6. Avant de placer le produit dans le congélateur, veuillez régler le contrdle de la température a sa valeur de consigne
la plus basse et laissez fonctionner jusqu’a ce que la température de I’armoire interne baisse a -18 °C (0 °F). Une fois
que 1’appareil atteint une température de -18 °C (0 °F), réglez-le a la valeur de consigne souhaitée et chargez le produit.
REMARQUE : Pour les installations a des altitudes élevées, il peut s’avérer nécessaire de « préchauffer » 1’armoire
a des points de consigne plus élevés.

7. Débranchez I’appareil en tirant sur le capuchon (fiche) du cordon d’alimentation, NON pas sur le cordon
d’alimentation électrique.

8. Ne placez jamais d’aliments trés chauds dans le congélateur. Ne placez le produit dans le congélateur qu’une fois
qu’il atteint sa température de stockage idéale. Certains aliments doivent étre placés dans un réfrigérateur ou un autre
congélateur afin de refroidir au-dela de la température ambiante, avant d’étre placés dans le congélateur.

9. Ne remplissez pas trop 1’appareil. Gardez I’article du haut au moins 10 cm (4 po) en-dessous du bord du couvercle.
Vous devez accorder un espace raisonnable entre les aliments, pour assurer une meilleure régulation de la température.

10. En cas de panne de courant, attendez au moins 5 minutes avant de remettre le congélateur en marche pour éviter
d’endommager le compresseur.

11. N’entreposez jamais de liquide ou gaz inflammable, explosif et corrosif dans le congélateur. Gardez-les éloignés de cet
appareil.

12. La biére, les boissons, les fleurs fraiches, les médicaments et les injections ne doivent pas étre placés dans
le congélateur pour le stockage ou le refroidissement. Les manipuler dans le congélateur annule la garantie.

13. Si les articles entreposés ne sont pas placés dans des emballages de protection bien hermétiques, des cristaux de glace
peuvent se former ou la qualité du produit peut étre affectée.

REMARQUE! Avant de charger le produit, nous recommandons que vous laissiez marcher 1’appareil vide pendant deux
a trois jours. Ceci vous permettra de vous assurer que le cablage électrique et 1’installation sont corrects et qu’aucun
dommage ne s’est produit pendant le transport.

LA PERTE de PRODUITS ALIMENTAIRES N’EST PAS COUVERTE

SCHEMA du CONGELATEUR :

Couvercle coulissant supérieur
Verrouillage a clé

Couvercle coulissant inférieur
Corps de I’armoire

Grille de protection du compresseur
(a persiennes pour le débit d’air)
Indicateur d’alimentation électrique
Thermostat

Cordon d’alimentation et fiche

. Thermométre

0. Roulette

M

=0 oo

AFFICHAGE DE LA TEMPERATURE :

Le thermométre affiche la température la plus chaude d’aliments congelés. I1 est réglé et congu de fagon a afficher
exactement et uniquement une température inférieure a 0 °C (32 °F).
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UTILISATION du PANNEAU DE COMMANDE :

Le chiffre apparaissant sur le contréle de la température, 1 a 7, refléte le réglage de température relative d’élevé a bas.
La température spécifique n’est pas affichée ou indiquée par ce bouton.

@ Tournez le bouton dans le sens horaire : la température de I’armoire BAISSERA.
Tournez le bouton dans le sens antihoraire : la température de 1’armoire AUGMENTERA.

JHOUVIN N3

Le voyant vert est un indicateur d’alimentation électrique.
VOYANT Lorsque le voyant vert s’ILLUMINE, 1’alimentation €lectrique est connectée.
VERT

Une fois que le réglage de température est établi et I’appareil est mis en marche,
BOUTON DU I’appareil mettra un certain de temps, peut-étre plusieurs heures avant d’atteindre
THERMOSTAT 13 nouvelle température.

N

DEGIVREZ /SI LA GLACE S’ACCUMULE SUR LES PAROIS INTERIEURES :

1. Dégivrez I’appareil lorsque le givre atteint 6 mm (1/4 po) d’épaisseur sur la paroi de I’armoire, pour optimiser la
capacité de congélation.

Réglez le contrdle de la température au point le plus bas pendant 5 & 6 heures avant de dégivrer.

Coupez I’alimentation électrique et retirez les aliments.

L’utilisation d’eau chaude ou d’un racloir en plastique peut accélérer la durée de dégivrage de la paroi de I’armoire.
Apres le dégivrage, nettoyez la paroi avec un linge sec. Mettez 1’alimentation électrique en marche. Accordez
suffisamment de temps pour permettre a I’armoire d’atteindre sa valeur de consigne de température. Ensuite,
remplissez I’armoire d’aliments.

CAS NORMAUX:

1. Il se peut que vous entendiez un bruit d’eau qui coule lorsque le réfrigérant circule.
2. Lorsque I’humidité ambiante est trop €levée, une condensation apparaitra sur la surface du congélateur et le couvercle.
3. Lorsque I’appareil est en marche, le condenseur et le compresseur seront trés chauds.

whk v

REMARQUE : Ne vous attendez pas a un rendement optimal si la température ambiante dépasse 29 °C (84 °F)
ou si I’humidité relative de I’environnement local est supérieure a 60 %.

CONSERVATION DES ALIMENTS :

L’appareil convient a la conservation de la créme glacée et autres desserts glacés similaires préts a la consommation.
Le produit ne doit pas étre rempli plus haut que la marque d’empilage a I’intérieur du congélateur (10 cm du couvercle
coulissant).

LIGNE DE CHARGEMENT

= ; \-\'_|
DONNEES TECHNIQUES :
‘ ALIMENTATION | VOLUME NET .| POIDS NET DIMENSIONS TOTALES
MODELE ELECTRIQUE ENL Py |“MPERES| o (b mm (pouces)
MXDC-4 | 115/120 V/60 Hz/1-ph 170 (6,0) 25 74 (165) 800 x 691 x 1 280 (31,5 x 27,2 x 50.4)
MXDC-8 | 115/120 V/60 Hz/1-ph | 326 (11,5 4 107 (235) 1313 x 691 x 1280 (31,7 x 27,2 x 50,4)
MXDC-12 | 115/120 V/60 Hz/1-ph | 467 (16,5) 6,5 130 (287) 1778 x 691 x 1280 (70 x 27,2 x 50,4)
MXF3IF | 115/120 V/60 Hz/1-ph 170 (6,0) 25 53 (117) 800 x 691 x 1 280 (31,5 x 27,2 x 33)
MXF52F | 115/120 V/60 Hz/L-ph | 326 (11,5) 4 73 (162) 1313 %691 x 838 (51,7 x 27,2 x 33)
MXE7IF | 115/120 V/60 Hz/1-ph | 467 (16,5) 6,5 89 (197) 1778 x 691 x 838 (70,0 x 27,2 x 33)
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DEPANNAGE :

PROBLEME RAISON SOLUTION
Le contrdle de la température est au point le plus élevé Réglez la température
Décongélation La fiche et la prise ne sont pas bien raccordées Raccordez la fiche a la prise de maniére slire
Fusible grillé ou disjoncteur déclenché Remplacez le fusible/réinitialisez le disjoncteur
Le contrdle de la température est au point le plus bas Réglez le controle de la température
Excés de produits entreposés dans 1’armoire Réduisez la quantité
L Givre épais Dégivrez
€ compresseur -~ i X
P Le couvercle est ouvert pendant de longues périodes Réduisez la durée
continue de , . ,
fonctionner Le couvercle est ouvert trop fréquemment ou la fréquence d’ouverture du couvercle.
Trop proche du mur Repositionnez I’appareil a 10 cm du mur
N . Dépl I il ou éliminez 1
Prés d’une source de grande chaleur ou au soleil cplacez L apparet’ ou eliminez fa source
de chaleur
Lesoln .eSt pas p }at et 'app a'rell n ?St dpnc Déplacez I’appareil a une surface plane
: pas de niveau et émet un bruit de vibration
Bruit fort

Les conduites de réfrigérant sont raccordées ou trop

oo , Séparez les conduites de réfrigérant
rapprochées 1’une de 1’autre parez 4 g

REMARQUE : Si I’appareil continue d’avoir des problémes et que vous ne pouvez pas les résoudre conformément aux
renseignements ou consignes de dépannage ci-dessus, veuillez communiquer avec un agent de service autorisé. Ne le faites
pas vous-méme, a moins d’étre un technicien de réfrigération formé et accrédité.

ENTRETIEN et NETTOYAGE GENERAUX :

1. Pour économiser I’énergie, gardez la porte fermée le plus possible. N ouvrez pas la porte fréquemment ou ne la laissez
pas ouverte pendant de longues périodes. Ceci conservera I’énergie et maintiendra la qualité des aliments dans 1’armoire.
Ne placez jamais d’articles lourds ou trés chauds sur le congélateur, pour éviter d’endommager I’appareil.

COUPEZ I’alimentation électrique avant le nettoyage.

Pour nettoyer le congélateur, veuillez utiliser un linge doux avec un détergent doux et de I’eau trés chaude.

Utilisez de I’eau chaude pour nettoyer le joint d’étanchéité magnétique, afin de maintenir son élasticité. Appliquez un

revitalisant pour plastique sans danger pour les aliments, pour prolonger sa durée de service. Si le joint d’étanchéité est

endommagé, remplacez-le immédiatement.

6. Le congélateur ne doit pas rester non utilisé pendant une longue période. Pour arréter d’utiliser le congélateur et
I’entreposer, coupez tout d’abord I’alimentation électrique principale de maniére sécuritaire, puis nettoyez I’intérieur et
laissez la porte ouverte pendant 2 & 3 jours avec une boite ouverte de bicarbonate de soude dans I’armoire. Assurez-vous
que I’intérieur de I’armoire est sec avant de 1’entreposer.

7. Pour recommencer a utiliser le congélateur, nettoyez 1’armoire intérieure avec une solution désinfectante. Essuyez
complétement avec un linge humide. Laissez 1’appareil sécher a 1’air en laissant la porte ouverte pendant 2 a 3 jours.

NETTOYAGE DU CONDENSEUR (Renseignements de garantie pertinents)

* Les condenseurs accumulent la saleté et ont besoin d’étre nettoyés tous les 30 jours.

* Les condenseurs sales entrainent la défaillance des compresseurs, la perte de produits et de ventes, non couverts par
la garantie.

* Si vous gardez le condenseur propre, vous réduisez les frais de service et vos factures d’électricité.

* Le condenseur nécessite un nettoyage régulier tous les trente jours ou selon les besoins.

¢ L’air est attiré dans le condenseur de maniére continue, ainsi que la poussiére, les peluches, la graisse, etc.

* Un condenseur sale peut entrainer 1’annulation de la garantie de I’appareil, ainsi qu’une défaillance du compresseur,
la perte de produits et la perte de ventes de produits.

* Un nettoyage correct comprend I’élimination de la poussiére du condenseur. En vous servant d’une brosse douce ou en
passant un aspirateur avale-tout ou en utilisant du CO;, de I’azote ou de 1’air sous pression.

* Si vous n’arrivez pas a bien éliminer la poussiére, veuillez composer le numéro de notre service technique et nous vous
dirigerons vers des entreprises locales.

* Sur la plupart des appareils, le condenseur est accessible au dos de 1’appareil. Il se peut que vous ayez besoin de retirer
la grille de I’armoire pour exposer le systéme de réfrigération et le réseau de conduites.

* Le condenseur ressemble a un groupe d’ailettes verticales. Vous devez pouvoir voir a travers le condenseur pour que
I’appareil fonctionne a sa capacité maximale. Ne placez aucun matériau de filtre devant le serpentin de condensation.
Ce matériau bloque le débit d’air vers le serpentin, comme si le serpentin était sale.
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COMMENT NETTOYER LE CONDENSEUR :
1.

2.
3.
4

5.
6.

Pour toute question, veuillez contacter notre service technique au 1 877 368-2797.

LE NETTOYAGE DU CONDENSEUR N’EST PAS COUVERT PAR LA GARANTIE!

Coupez I’alimentation électrique a ’appareil.
Retirez la grille a persiennes.

Passez ’aspirateur ou brossez la saleté, les peluches ou les débris du serpentin du condenseur a ailettes.
Si vous avez une accumulation considérable de saleté, vous pouvez souffler sur le condenseur avec de I’air comprimé.
REMARQUE : POUR EVITER LES BLESSURES AUX YEUX, NOUS RECOMMANDONS LE PORT DE

LUNETTES DE PROTECTION.

Lorsque vous avez terminé, veillez a remettre la grille a persiennes en place. La grille protége le condenseur.

Rétablissez 1’alimentation électrique a I’appareil.

Si le produit présenteé est accessible aux clients, les codes de santé exigent normalement que I’espace
d’interface/acces soit couvert d’un pare-haleine. Cette vitrine transparente est conforme aux réglementations
décrivant ce type de protection pour les desserts glacés, dans la plupart des cas.

SCHEMA DES PIECES DE LA VITRINE DE L’ARMOIRE A IMMERSION :
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Piéces de rechange

Numéro

Nom

Quantitél

Couvercle supérieur en verre

Plague limite supérieure

Planche de milieu

Boulons de placage atéte plate M6* 16

Ecrou borgne M6 en acier inoxydable

Support rectangulaire

Couvercle latéral en verre

Joint d’ étanchéité

Goupille de retenue pour couvercle
latéral en verre

Pince averre

Joint droit

Plague limite frontale

Couvercle frontal en verre

Joint gauche

Vis autotarodeuses en acier inoxydable

e |




INSTALLATION DE LA VITRINE :
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Etapes de |’installation :

1. Utilisez des vis autotarodeuses pour fix
solidement la plague limite frontale sur le devant
de|’armature supérieure. Fixez solidement la
goupille de retenue des deux cotés de I’ armature
supérieure, I’ orifice du boulon de fixation sur la
goupille faisant face al’intérieur.

2. Insérez le bas du couvercle latéral en verre sur
goupille de retenue, jusqu’ au bout. Effectuez des
réglages pour vous assurer que le couvercle latéral en
verre dispose d’' un dégagement de 10 mm par rapport
alaplague limite frontale, puis vissez le boulon de
fixation vers|e bas.

3. Placez lejoint sur le devant du couvercle latéral
verre.

4. Mettez le couvercle frontal en verre en place, fix
le bas solidement sur la plague limite frontale. La
surface cambrée convient aux deux couvercles
latéraux en verre et les deux cotés s alignent sur les
couvercles latéraux en verre.

5. Installez la plaque limite supérieure et le couverc
supérieur en verre. Veillez a ce que la plaque
enclenche le couvercle frontal, puis placez le
couvercle supérieur sur la plague. Utilisez le support
rectangulaire et des boulons atéte plate pour fixer
solidement la plaque et le couvercle.

6. En option (si le produit est doté d’ une planche
milieu) : Utilisez un boulon atéte plate (avec le joint
d’ étanchéité) pour fixer solidement la pince averre
sur les couvercles latéraux en verre. Poussez
doucement la planche dans la pince averre et vissez
les boulons pour bien serrer la planche.



INSTRUCTIONS DE MANIPULATION DE LA CREME GLACEE
pour L’ARMOIRE A IMMERSION
Nouveaux produits :

* Ces articles sont pré-emballés. Il vous suffit de les placer dans les paniers de rangement et de les séparer par type
de produit.

* Ne remplissez pas trop les paniers, puisque ce produit pourrait se ramollir ou méme fondre.

* Si vous souhaitez davantage de variété, vous pouvez utiliser des séparateurs et des paniers divisés. Il est recommandé
de garder les nouveautés a des températures comprises entre -15 ° et -12 °C (5 ° et 10 °F). Le produit restera ferme
mais devrait étre idéal pour une consommation par les personnes.

Les desserts glacés servis a la cuiller, comme les sorbets, le yogourt glacé et la créme glacée :

*Le produit doit étre servi avec des cuillers ou des spatules de qualité commerciale,
comme la gamme de produits Zeroll®. Ces cuillers professionnelles produisent des boules
définies du produit, sans retirer le foisonnement ou endommager autrement la texture.

*Si les articles sont produits 1a ou ils sont servis, ils doivent étre préparés dans des
conteneurs a collerette en plastique ou en acier inoxydable. Les conteneurs peuvent
ensuite facilement étre installés dans un homologue solide congu pour facilement prélever
et servir.

*Si les articles sont produits a distance, le conteneur d’expédition est normalement

en carton ou plastique et peut étre facilement inséré dans 1’armoire avec une ouverture
homologue accessible pour chaque portion. La bavette solide autour des conteneurs aide
a garder I’armoire propre et attrayante.

Les codes de santé, les inspecteurs et les réglementations exigent 1’utilisation d’un puits a louche pour ranger les cuillers
pendant la journée.

Un débit semi-discontinu d’eau potable du robinet est requis pour garder les cuillers propres en retirant les traces de matiére
grasse du beurre et du produit qui pourraient coller a la cuiller, ainsi que réduire la croissance des bactéries et bloquer

la migration de saveur dans une autre sélection.

Un débit de < 1,26 lpm est suggéré avec un limiteur de débit d’eau et un robinet d’arrét pour interrompre le débit pendant
les périodes hors pointe.
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GARANTIE LIMITEE

Pour les détails de garantie, veuillez consulter :
www.MaxximumFoodService.com ou composer le 1 877 368-2797
ou envoyer un courriel a Service@MaxxHelp.com

Une carte de garantie aurait d( étre fournie avec votre appareil.
Cependant, si la carte de garantie est manquante avec votre produit, veuillez envoyer les renseignements suivants a :

Garantie et fiche technique de références : (créez une carte postale de taille standard a renvoyer)
Maxximum Food Service
CARTE DE GARANTIE
C/O Services techniques
3355 Enterprise Avenue,
Suite 160 Fort Lauderdale,
FL 33331

Marque et numéro de modele Numéro de série

Date d’installation Nom de I’installateur

ou 0OBranchement « Prét-a-1’emploi »

Dégagement devant, sur le c6té et derriére les panneaux de refroidissement a persiennes pour le compartiment utilitaire?

Température du compartiment du congélateur

Type de conteneur Nouveautés Pots de 11,35 litres Pots de 22,71 litres

dans le congélateur : Cartons rectangulaires de 11,35 litres Cartons rectangulaires
Autre de 22,71 litres

Type de produit Créme glacée Gelato Glace aux ceufs

dans le congélateur : Yogourt glacé Sorbet Glace italienne
Popsicles Sherbert Autre

Les produits sont-ils empilés de fagon a stocker des produits de secours dans le congélateur? oui non

Utilisez-vous des supports de bac? oui non Utilisez-vous des bavettes de supports de bac? oui

Un pare-haleine est-il présent? oui non Des paniers sont-ils utilisés? oui non

Dégagement vertical du produit par rapport au couvercle du compartiment du congélateur?

non

Un puits a louche est-il présent pour cet appareil? oui non Si oui, débit d’eau en lpm.
Température ambiante de la picce

(VEUILLEZ PARAPHER) Le guide d’installation a été lu et compris.

Date
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4. El control de temperatura debe ajustarse conforme a aquella requerida y la cantidad/niveles de alimentos
almacenados (tinas de helado, etc.) y la temperatura ambiental y condiciones requeridas para que el producto
almacenado conserve su calidad.

5. Antes de poner productos dentro del congelador, ajuste el control de temperatura a su punto de configuracion mas
bajo y deje funcionando el equipo hasta que la temperatura del gabinete interior baje a 0 °F (-18 °C.) Una vez que
la unidad alcance 0 °F (-18 °C), configurela a la temperatura deseada y coloque los productos. NOTA: Para
instalaciones muy elevadas pudiera ser necesario “preparar” el gabinete a puntos de configuraciéon mas altos.

6. Desenchufar el equipo tirando del enchufe mismo del cable y NO del cable eléctrico.

7. Nunca poner alimentos calientes en el congelador. Poner productos dentro del congelador s6lo después de que hayan
alcanzado su temperatura ideal de almacenaje. Algunos alimentos necesitaran colocarse dentro del refrigerador
u otro congelador para enfriarlos por debajo de la temperatura ambiente antes de guardarlos en el congelador.

8. No sobrellenar la unidad. El articulo de mas arriba debe quedar al menos a 4" (10cm) por debajo del borde
de la cubierta superior. Debe dejarse espacio razonable entre los diferentes alimentos para mejor regulacion
de la temperatura.

9. En caso de corte de electricidad hay que esperar al menos 5 minutos antes de encender el congelador de nuevo
para evitar dafos al compresor.

10. No guardar nunca en el congelador ningtn liquido ni gas corrosivo, explosivo o inflamable. Mantener estos bien
alejados del equipo.

11. No pueden colocarse cervezas, otras bebidas, flores frescas, medicinas o inyecciones dentro del congelador para
enfriarlas ni para almacenarlas.

12. Usar el congelador con ellas anula la garantia.

13. Si los articulos guardados no se pusieron bien sellados y con empaque de proteccion, entonces pudieran formarse

cristales de hierro o afectarse la calidad del producto.

iNOTA! Antes de cargar el congelador con productos recomendamos dejar que la unidad funcione vacia por dos o tres
dias. Esto le permite asegurarse de que se procedid correctamente con el cableado eléctrico y la instalacion, y que no
ocurrié ningun dafo durante el envio.

iLA GARANTIA NO CUBRE LA PERDIDA de ALIMENTOS!

DIAGRAMA DEL CONGELADOR:

Tapa deslizante superior
Cerradura y llave

Tapa deslizante inferior

Cuerpo principal

Cubierta del compresor

(Con persianas para el flujo de aire)
Indicador de energia

Termostato

Cable de alimentacion y enchufe
. Termdémetro

0. Rueda

AP

=0 oo

PANTALLA INDICADORA DE TEMPERATURA:

El termdémetro muestra la temperatura mas alta del alimento congelado. Ha sido ajustado y disefiado de manera tal
que sélo temperaturas por debajo de 32 °F (0 °C) se indican con exactitud.
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LA FUNCION del PANEL DE CONTROL:

Los numeros 1-7 en el control de temperatura reflejan la configuracion relativa de temperatura de alta a baja.
La temperatura especifica no se muestra o indica por esta perilla.

Al girar la perilla hacia la derecha: la temperatura del gabinete DESCENDER/:\.
Al girar la perilla hacia la izquierda, la temperatura del gabinete ASCENDERA.

(NO) OQIONIONT

La luz verde es un indicador de energia.
Luz Cuando la luz verde esta encendida (ON), el equipo esta conectado a una fuente
VERDE de corriente eléctrica.

PERILLADEL  Luego de ajustarse la configuracion de temperaturas y encenderse el equipo,
TERMOSTATO  tomara cierto tiempo, posiblemente varias horas, para que la unidad alcance
la nueva configuracion de temperatura.

DESCONGELACION /SI SE ACUMULA HIELO EN LAS PAREDES:

1. Descongelar la unidad cuando el grosor de la escarcha en la pared del gabinete alcanza 1/4" (6 mm) al efecto
de optimizar la capacidad de congelacion.

Pasar el control de temperatura al punto mas bajo y mantenerlo por 5-6 horas antes de descongelar.

Cortar el suministro de corriente eléctrica y sacar los alimentos del congelador.

Usar agua tibia o un raspador plastico pudiera acelerar el tiempo de descongelacion de la pared del gabinete.

Luego de descongelar hay que limpiar la pared con un pafio seco. Activar el suministro de corriente eléctrica.
Dejar que pase el tiempo necesario para que el gabinete alcance la temperatura de su punto de configuracion.
Y seguidamente cargar el gabinete con alimentos.

INCIDENTES NORMALES:

1. Pudiera escucharse un sonido de flujo de agua cuando el refrigerante actua.
2. Sila humedad ambiental es demasiado alta, sobrevendra condensacion en la superficie del congelador y la tapa.
3. Cuando la maquina esta funcionando, el condensador y el compresor estaran calientes.

SNk

NOTA: No esperar rendimiento 6ptimo si la temperatura ambiental sobrepasa 84 °F (29 °C)
o la humedad relativa del entorno local excede del 60 %.

ALMACENAJE DE ALIMENTOS:

El equipo es adecuado para guardar helados y alimentos congelados similares.
Los productos tienen que almacenarse por debajo de la marca de apilamiento en el interior del congelador.
(4" por debajo de la tapa deslizante)

LINEA DE CARGA

—= |

DATOS TECNICOS:

CORRIENTE CAPACIDAD PESO DIMENSIONES GENERALES

MODELO ELECTRICA ENPIES | AMP NETO buladas (mm)
CUBICOS (L) Lb (kg)

MXDC-4 | 115/120V/60Hz/1-ph | 6.0 (170) 25 | 165 (74) 31.5x 27.2 x 50.4 (800 x 691 x1280)
MXDC-8 | 115/120V/60Hz/1-ph | 11.5 (326) 4 | 235(107) | 51.7x27.2x50.4 (1313 x 691 x1280)
MXDC-12 | 115/120V/60Hz/1-ph | 16.5 (467) 6.5 | 287(130) | 70x272x50.4 (1778 x 691 x1280)
MXF31F | 115/120V/60Hz/1-ph | 6.0 (170) 25 | 117(53) 31.5x 27.2 x 33 (800 x 691 x838)
MXF52F | 115/120V/60Hz/1-ph | 11.5 (326) 4 162 (73) 51.7x 272 x 33 (1313 x 691 x1280)
MXF7IF | 115/120V/60Hz/1-ph | 165 (467) 65 | 197(89) 70.0 x 27.2 x 33 (1778 x 691 x1280)
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SOLUCION DE PROBLEMAS:

PROBLEMA MOTIVO SOLUCION
El control de temperatura esta en su punto mas alto Ajustar la temperatura.
Descongelacion Enchufe y tomacorriente mal conectados Conectar con seguridad el enchufe al tomacorriente
Fusible fundido o disyuntor desactivado Cambiar el fusible / Volver a activar el disyuntor
El control de temperatura esta en su punto mas bajo Ajustar el control de temperatura
Demasiado producto almacenado en el gabinete Reducir la cantidad
El compresor Escarcha gruesa Descongelacion
contintia La tapa se queda abierta por largo tiempo. Reducir el tiempo en que o la frecuencia
funcionando La tapa se abre con mucha frecuencia. con que la tapa queda abierta.
Demasiado cerca de la pared Reubicar la unidad a 4" de la pared
Cerca de una fuente de calor o al sol Camblar'la ubicacién de la unidad
o retirar la fuente de calor
El piso no esta plano, la unidad no queda bien nivelada Cambiar la ubicacion de la unidad
Ruido intenso y produce ruido de vibracion auna superficie plana
Las lineas de refrigerante estan conectadas , .
o demasiado juntas Separar las lineas de refrigerante

NOTA: Si la unidad contintia afrontando problemas que no pueden resolverse conforme a la informacion o pautas
ofrecidas mas arriba sobre solucion de problemas, comuniquese con un agente de servicio autorizado. No proceder
por si mismo a menos que sea un técnico en refrigeracion capacitado y con licencia.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO GENERAL:

L.

Nk

@

Para ahorrar energia, mantener la puerta cerrada tanto como sea posible. No abrir la puerta con frecuencia ni dejarla
abierta por tiempo prolongado. Esto conservara energia y preservara la calidad de los productos en el gabinete.
Nunca colocar objetos pesados o calientes sobre el congelador para evitar asi dafios al equipo.

Apagar (OFF) el equipo antes de limpiarlo.

Para limpiar el congelador, usar un pafio suave con detergente suave y agua caliente.

Usar agua tibia para limpiar la junta magnética al efecto de mantener su elasticidad. Aplique un acondicionador
de plastico aprobado para alimentos para prolongar su vida 1til. Si la junta se dafia, reponerla de inmediato.

El congelador no debe dejarse sin usar por largo tiempo. Para dejar de usar el congelador y guardarlo hay que
desconectarlo primero de forma segura de la fuente de corriente eléctrica y enseguida limpiar el interior; la puerta
se deja abierta por 2-3 dias con una caja abierta de bicarbonato de sodio en el gabinete. Asegurar que el interior
del gabinete quede bien seco antes de guardar la unidad.

Para reiniciar el uso del congelador, limpiar el gabinete interior con una solucion desinfectante. Pasar bien

y a fondo un pafio hiimedo. Dejar que la unidad se seque al aire, dejando la puerta abierta por 2-3 dias.

COMO LIMPIAR EL. CONDENSADOR (Informacion de Garantia)

* Los condensadores acumulan suciedad y requieren limpiarse cada 30 dias.
* Los condensadores sucios provocan fallas del compresor, pérdida de productos y pérdidas de ventas, las cuales

no estan cubiertas por la garantia.

* De mantenerse el condensador limpio, los gastos en servicios se minimizaran y bajaran los costos por electricidad.
* El condensador requiere limpieza bien programada cada treinta dias o siempre que sea necesario.

* El aire se extrae continuamente a través del condensador junto con polvo, pelusas, grasa y otras suciedades.

* Un condensador sucio puede dar lugar a la anulacion de la cobertura de garantia de la unidad, asi como a fallas

del compresor, pérdida de productos y pérdidas de ventas.

* La limpieza adecuada incluye eliminar el polvo del condensador. Puede usarse un cepillo suave o una aspiradora

de taller, o usar COz2, nitrégeno o aire a presion.

* Sino se puede eliminar adecuadamente la suciedad, favor de llamar el niimero de servicio técnico para referir

el caso a compainias locales.

* En casi todas la unidades, el acceso al condensador es por la parte posterior. Pudiera ser necesario quitar la rejilla

del gabinete para exponer el sistema de refrigeracion y la red de tuberias.

* El condensador semeja un grupo de aletas verticales. Es necesario poder ver a través del condensador para que

la unidad funcione al maximo de capacidad. No colocar material de filtro enfrente del serpentin de condensacion.
Este material bloquea el flujo de aire al serpentin de manera similar a tener un serpentin sucio.
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iLA LIMPIEZA DEL CONDENSADOR NO ESTA CUBIERTA POR LA GARANTIA!

COMO LIMPIAR EL CONDENSADOR:

1.

2.
3.
4

5.
6.

Desconectar la unidad de la fuente de corriente eléctrica.
Retirar la rejilla.

Pasar aspiradora o cepillar para eliminar la suciedad, pelusas o desechos del serpentin aleteado del condensador.

En caso de acumulacion significativa de suciedad, puede limpiarse el condensador con aire comprimido.
NOTA: PARA EVITAR LESIONES EN LOS OJOS SE RECOMIENDA USAR EL EQUIPO

DE PROTECCION ADECUADO.

Al finalizar hay que asegurarse de volver a colocar la rejilla en su lugar. La rejilla protege el condensador.

Volver a conectar la unidad a la corriente eléctrica.

En caso de preguntas o dudas, llame a nuestro Departamento de Servicio Técnico: 1-877-368-2797.

Si el producto exhibido es accesible para los clientes, los cddigos de salud generalmente requieren cubrir
la interfaz / area de acceso con un protector contra estornudos. Este dosel transparente cumple con las
regulaciones que describen este tipo de cobertura para postres congelados, en la mayoria de las condiciones.

DIAGRAMA DE PIEZAS DEL DOSEL DEL GABINETE DE INMERSION:

Piezas de repuesto

NUmero

Nombre

Cantidad|

Cubierta superior de vidrio

Soporte de limite superior

Tablamedia

Pernos de cabeza plana enchapados M6* 16

10

Tuerca de tapa de acero inoxidable M6

Soporte rectangular

Cubiertade vidrio lateral

Junta

Clip de sujecion para cubierta
devidrio lateral

Abrazadera paravidrio

Sello derecho

Soporte de limite frontal

Cubierta de vidrio frontal

Selloizquierdo

Tornillos autorroscantes de acero inoxidable

e |
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INSTALACION DEL DOSEL :

28

Pasos de instalacion:

1. Usalos tornillos autorroscantes para sujetar
soporte de limite frontal en la parte delantera del
marco superior. Fijael clip de sujecion aambos
lados del marco superior y €l orificio del perno de
sujecion en el clip mira hacia adentro.

2. Insertala parteinferior de la cubierta de vidr
lateral en €l clip de sujecidn, haciad extremo. Haz
gjustes para garantizar que la cubiertade vidrio
lateral tenga una separacion de 10 mm con respecto
al soporte de limite frontal, luego atornillael perno
de sujecion.

3. Coloca € sdllo en laparte frontal de la cubierta
vidrio lateral.

4. Colocalacubiertade vidrio frontal, fijala par
inferior en el soporte de limite frontal. La superficie
con curvatura se adapta a ambas cubiertas de vidrio
lateralesy los dos lados se alinean con las cubiertas
devidrio laterales.

5. Coloca €l soporte de limite superior y la cubier
superior de vidrio. Haz que el soporte sostengaala
cubiertafrontal y luego coloca la cubierta superior
sobre el soporte. Usa el soporte rectangular y los
pernos de cabeza plana parafijar €l soportey la
cubierta.

6. Opcion (si el producto tiene tablaintermedia
Usa €l perno de cabeza plana (con junta) parafijar
la abrazadera para vidrio alas cubiertas de vidrio
laterales. Empuja latabla suavemente dentro de la
abrazadera paravidrio y atornillalos pernos para
sujetar latabla con la abrazadera.



INSTRUCCIONES DE MANEJO DE HELADO
para el GABINETE DE INMERSION

Productos de novedad:
* Estos articulos vienen preenvasados. Simplemente coloquelos en las cestas de almacenamiento y separelos
por tipo de producto.
* No sobrecargue las cestas o este producto puede ablandarse o incluso derretirse.
* Si desea ofrecer mas variedad, puede usar divisores y cestas divididas. Se recomienda que las novedades
los productos se mantengan entre 5 °F y 10 °F (-15 °C y -12 °C). El producto permanecera firme pero deberia
ser ideal para el consumo humano.

Ofertas de postres congelados que se pueden tomar como sorbete, yogurt helado y helado:

* El producto debe recogerse con cucharas de servicio comercial, espatulas o platos
como la linea de productos Zerollwr). Estos platos y cucharas profesionales hacen
bolas de productos definidos sin eliminar o dafiar la textura.

* Si los articulos se preparan en la estacion de servicio, deben producirse en recipientes
de plastico con bridas o de acero inoxidable. Entonces, los contenedores se pueden
colocar facilmente en una plantilla sélida disefiada para servir de manera accesible.

« Si los articulos se producen en otro lugar, el contenedor de envio generalmente esta
hecho de carton delgado o se puede insertar plastico en el gabinete con una plantilla
de apertura accesible para cada oferta. Los faldones so6lidos alrededor de los
contenedores contribuyen a mantener el gabinete limpio y atractivo.

Los coédigos de salud, los inspectores y las regulaciones requieren el uso de un pozo
de inmersion para almacenar las cucharas durante todo el dia.
Se necesita un flujo semicontinuo de agua potable para mantener limpias las cucharas, eliminar la grasa de mantequilla
y las manchas de productos que pueden adherirse a la cuchara, restringir el crecimiento de bacterias y detener
la mezcla de sabores.
Se sugiere una velocidad de flujo < 3 gpm con un limitador de flujo de agua y una valvula de cierre para detener
el flujo en periodos de poca actividad.
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GARANTIA LIMITADA

Para detalles de la garantia, consultar:
www.MaxximumFoodService.com o0 1-877-368-2797 o Service@MaxxHelp.com

Una tarjeta de garantia debe haber sido incluida con su equipo.
Sin embargo, si la tarjeta de garantia no vino con su producto, enviar la siguiente informacion:

Hoja de datos de referencia y garantia:
(hacer una copia de retorno del tamafio de una tarjeta postal estandar)

Maxximum Food Service

TARJETA DE GARANTIA
C/O Technical Services
3355 Enterprise Avenue,

Suite 160 Fort Lauderdale,

FL 33331

Marca y nimero de modelo Numero de serie

Fecha de instalacion Nombre del instalador

0 O conexién "Plug and Play"

(Se usan los espacios libres al frente, al lado y detras de los paneles de enfriamiento con rejilla para el compartimento

de servicios basicos?

Temperatura del compartimiento del congelador

Tipo de contenedor Novedades Tinas de 3 Tinas de 6

en el congelador: Cajas rectangulares de 3 galones Cajas rectangulares
Otros de 6 galones

Tipos de productos Helado Gelato Natillas

en el congelador: Yogur Sorbetes Helado
Paletitas Sorbete Otros

(Estan los productos apilados para almacenar reservas en el congelador? si no

(Se utilizan soportes de tinas? si no  /Se utilizan faldones de soportes para tinas? si no

(Hay un protector contra estornudos? si no Se utilizan cestas? si no

(Hay espacio libre entre productos apilados en vertical y la tapa del compartimiento del congelador?

(Dispone la unidad de fregadero para utensilios? si no  De disponer, flujo del agua en gpm.

Temperatura ambiental

(POR FAVOR, INCIALES) El manual de instalacion ha sido leido y comprendido.

Fecha
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