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MODEL

BMS

UG0229 - ENGLISH/ESPANOL
Revision Date: 27/02/23

Skyfood Equipament LLC
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1. INTRODUCTION
This equipment has been developed for domestic operation.
1.1 Safety

The following instructions must be observed in order to
avoid accidents:

1.1.1 Never operate it wearing wet clothes or shoes,
resting on wet surfaces, nor plunge it in water or any other
liquid, and do not throw water directly on the equipment.
1.1.2 If your equipment is failing or has been dropped
or damaged any way, take it to Technical Assistance
to repair, or for electric or mechanical adjustment.
1.1.3 Check voltage, the machine voltage shall be the
same as the electric network voltage. Always provide the
machine ground connect.

1.1.4 Using accessories not recommended by the
manufacturer, may cause personal injuries.

1.1.5 Never wear loose clothes with wide sleeves mainly
around the wrists during operation.

1.1.6 While operating the equipment keep the hands or
any other tool away from any parts in movement to avoid
personal injuries or damage to the equipment.

This equipment must not be used by children or
any persons with reduced physical or mental aptness,
lack of experience or knowledge, unless they are under
supervision or have received from the person responsible
for safety, proper instructions on how to use the
equipment.

Unplug the equipment from electric source when: it
is not being used, before cleaning or before to insert or
remove accessories, and when any maintenance or service

is to be done.

If the Cord is not in good conditions of use, to avoid
accidents it must be replaced by the supplier, an authorized
technician or someone qualified for the service. Do not
operate any equipment having a damaged cord or plug.

The cord shall not rest on hot surfaces nor on table edges.
Do not wash any part in a Dish Washer.

2.COMPONENTS AND TECHNICAL CHARACTERISTICS

o1 Picture 01
10
02 09
08
03
04
07
05 06
01 — ON/OFF Switch 06 — Base
02 — Cup Holder 07 - Cup
03 — Low Agitator 08 - Agitator
04 — Column 09 - Motor Housing
05 — Feet 10 - Motor Housing Lid
CHARACTERISTICS UNIT BMS
Voltage \Y 110
Frequency Hz 50~ 60
Power Rating w 500
Consumption kW/h 0,5
Height mm 181/2”
Width mm 81/4”
Depth mm 6”
Net Weight Ib 8,4
Gross Weight Ib 10
Cup Total Capacity L 0,8

3. INSTALATION E PRE-OPERATION
3.1 Placing

The equipment shall be installed on a dry, firm and level
surface, preferably 850 mm above floor.

3.2 Electric Installation

The equipment has been designed to use 110V (50-60 Hz).
When you receive the equipment make sure the voltage
given on the cord label is the same network voltage.

The cord has three pins, one of them is ground. It is
mandatory the three pins to be duly connected before to
operate the machine.

3.3 Pre-Operation

Before to start to use the equipment all the parts to be in
contact with the product to be processed shall be washed
with water and neutral soap (see item 5. CLEANING ).

ON/OFF
PULSAR

INTERRUPTOR DE

SEGURIDADE

REDE ELECTRICA



e R S B D B S B S e e e Tl N e e e e S S e B S T el s

g o da S eramis Pregunitas s bre come llsnar aste formulario?
aTTTT lwmads 1-800-502-7534 7 ¥ 5-865-1602
: _I|,_ y Devushva al formulario cemplato s la
5k \ food SKYFCO0 EQUIPMENT LLC
' Y 11900 Biscaynie Bled. Suit= 616
v Noeth Miarmi, FL 22181 - Uk
0 fux formularis m

Informacisn dad Usueris 786 522 6765
" Perzone de Coniarks
"Mpe de Empmsa:

O Penaderis Baged g Dprrasisney

[ Persderis Pl o Brdnsaie]

[ P

[0 Heogscims e knadsrivis o e Tess sie Aot
[ Camnmicns

O] SoE

[ el b Thrrulers

O Tervals de Carseniens

[ el she-Carmpa

[ D s Padens £ Bestaaranis] [0 fuporssmsis

[ Dt s Eralrprralieete i Me-festoursnt O B e tersliios

O Teruin de Aiwrrins O Ueivershisel fEanari

[ Galiens [0 ‘Valeuln

[ Hurspinel [ Chller-de Alarnareres.

[ Nejersier O il she rosocife ey o sitcirog
® Womiwe de 1§ {ompatie
* Crecciée
" Chuddaad:
* Extadx  ® 7l Cncle:
= Teliions: Fanc
=Emalk

O e gk e 5 b B de e
Datulles dul Producic
"Hem Gomemdel del Pregliwrf:. ™ 000 )
= Miner de coie: " Confems ol Gmere de serde
"Pnphadnoompr= ] =

O o

® Comprado ame / Erruen 7 Py
= Ao Bz
naboedsb omeyn,
T T ——— = bl g oy ein g7 o s i pa oo

A The Milk-Shake Mixer does not perform in the same
way that a Blender would. It does not grind products. It
only mixes liquids with pastes or powders. It does not
process ice.

4. OPERATION
4.1 Starting

Start the machine by turning ON/OFF Switch N2 09 (Pic. 01)
to ON position, located on the Motor Housing Lid N2 03 (Pic.
01).

4.2 Feed Procedure

Remove the Cup N2 05 (Pic. 01) from the Cup Holder N2 02
(Pic.01), lift it then pull it out and all the way down the shaft
until it is totally free. First of all place the liquid (i.e. milk)
inside the Cup and then introduce the paste (i.e. ice cream)
or the powder (Ex.: chocolate powder).

Then place the Cup on the Cup Holder and switch on the
Milk Shake Mixer.

The average processing time is 1 (one) minute. Therefore,
it is not necessary to keep your equipment turned on any
longer.

/\ The maximum liquid volume to be processed cannot
exceed the last mark on the Cup, equivalent to 450ml
volume, under the risk of overflow when turning on the
equipment. The first mark is equivalent to 150ml volume,
it does refer to the minimum liquid level processed by the
equipment (see Pic.02).

Picture 02

5. CLEANING

The equipment must go through a complete cleaning and
sanitization process:

- Before to be used first time.

- After every day end of operations

- When the saw is not going to be used for a long period.

- Before to start operation after a long period it has not
been used.

Wash all the parts with water and neutral soap.
The Cup may be removed for cleaning:

- To clean the agitator fill the cup with 250 ml of water and
turn the equipment ON for a few seconds.

6. MAINTENANCE

The maintenance must be a group of procedures that have
the objective of keeping the appliance in its best condition
of operation and increasing its life expectancy and safety.

* Cleaning — Check the item 5. Cleaning of this Manual.
*Electrical wiring — Check all the cables to avoid
deterioration and all the electrical contacts about their
tightening and corrosion

* Contacts — ON and OFF Switch, emergency switch, reset
button, eletric circuits,etc. Check the appliance so that all
the components are working correctly and that the
operation is working normally

* Installation — Check the installation of your appliance
according to the item 3. Installation of this manual.

1 - Items to be verifi ed and implemented monthly:

- Check the electrical installation;

- Check the outlet tension;

- Measure the operating current and compare it to the
nominal one;

- Check all the eletrical terminal tightening of the appliance,
to avoid bad contact;

- Check the possible clearance of the shift of the electric
motor;

- Check the wiring and the electric cable to avoid its
overheating, deficient isolati on and mechanical breakdown.

2 - Items to be verified and implemented every 3 months:

- Check the electric components as ON/OFF switch,
emergency button, reset button, and eletric circuit
related to overheating, deficient isolation and mechanical
breakdown.

- Check possible loosens in the bearings

- Check retainers, o’rings, v'rings and other sealing systems.
- Check that all screws and nuts are tight to avoid possible
damage to the equipment.



7. PROBLEMS SOLUTION

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS
- Check electricity supply.
-Electricity Shortage
- The equipment does not . . .
switches ON - Problem with the internal or - Contact an Authorized Technical Assistance (ATA)
external electric circuit center or contact the manufacturer’s support.

-The product volume is above the

I - Fill the cup with liquid up to the volume of 450ml
allowed maximum level

- Product overflow the cup

- The processed product
content inside the cup does
not mix.

- The product volume is under the | - The minimum liquid level processed by the
allowed maximum level equipment is 150 ml volume.

For detailed information about the warranty terms of this product, please refer to the warranty document
included in the packaging. This document describes the warranty coverage, the coverage period, the
procedures to request authorized technical assistance, and the requirements to maintain the validity of the
warranty. It is recommended to read this document carefully to ensure proper use of the warranty.

Todos |os productos que se encusniren en instalesones & domickcos que no sean
comercabes deben ser llevades o despachados, con fele prepago, sea para las
instalacicnes de SKYFOOD, sea para una compaiiia de servicio ["Compafia de Servicio™)
indicada por SKYFOOD. Productos que se encusntren en instalaciones comerciales y con
peso menoes gue sstenta (70 lbras deben ser baldos o despachados, flete prepaga, sea
para las instalaciones de SKYFOOD sea para la Compafia de Servicio. Destancia o tiempo
de wiape MO seran pagados SKYFOOD ofrece una garantia limiads en sito para
producios gue esién sclamente en instalacones comerciales con peso nete superlor a
sefenta (700 lioras, siempre gee estén instalados en una direccion dentro de un rayo de
treenta (30} millas de wna Compafiia de Senicio. Usuarios finales son responsables por
todes los costos exira de wviaje y costo por milla. En esfe case servicaes de garanta
seran provenidcs durante las horas de trabajo comercaales.

Este products sera sustituido o reparade baje la garantia, por un periodo de un (1)
ano desde la fecha de compra por &l comprador originaliusuanio [“Usuario Final"), @
diez ocho (18] meses a partir de la fecha de envio desde el almaceén de SKYFOOD
cual sea la fecha que expire primera

Acceioniod secan memplazados J eparados Bae la garantia par un periodo de (30) dias a
partr de la fecha de compra por el compradon'esuario {“Usuana Final®), & diez ocha (18}
meses a partir de |a fecha de envio desde el almacén de SKYFODD cual sea la fecha que
XA prirreng

La garantia no serd aplicable hasts gue un formulanc de REGISTRO DE GARANTIA sea
recitado par SKYFOOD EQUAPMENT, LLC, dentio de tenta (30) dias de 3 feche de la
compra. Bl REGISTRO DE GARANTIA s&a an ¢l Manual de Instruccion de cada producio
g en & sto de SKYFOUD, wew skyfood, us, El Usuario Fingl debe llenar e forrmukang de
REGISTRO DE GARANTIA y mandars para SKYFOOD de acuerdo con [as msbucsion es
indicadas en el referido sibo. Sin &l cum plimiento de esta condicion la garantia MO sara
valida.

La garantia no sa axtiends para productos de terceras. Mo axisten ofras garantias o
condiclones expresas offgs gue aquellas ofrecldas por cada fabricante de
productas vendidos por SKYFOOD gue nd sean bajo la marca SKYFOOD.

Para preguntas ¢ asistencia, no devueeka o producto & accesornios para |a tenda, por favar
lame & Toll Free 1-800-503-7534, o viste |3 seccion Senvicio al Chente en
swearniskylood us. Para un serdico mas pido tenga digponible & nombre del rmodelo,
numeno de serie ¥ la prueba de compra para que el operador le asista.

SKYFODD se reserva el derecho de cambiar los términos de la Garantia Limitada a
cualquier momente sin previe avise, También s¢ reserva el derecho de cambiar el
proyects vy las especificaciones de sus equipos o cualquier otra documentacidn a
cualquier momento. Bl wsuaro final ne tendrd derscho 3 compensaciones
resultantes de é5tos cam bios,

Actualizacidn :
Estes Terminos vy Condiclones fusran por ultimo aclualizadas en 2 de Mayo 2016



SKYFOOR EQUIPMENT LLG - SERVICIO

Para preguntas o asistencia, llame SKYFQOO EQUIEMENT Toll Free: | -800-503-7534, ©
wisite la sacoion de Sewicin al Qiente en www . skyfood.us.

SKYVFQOD SQUIPMENY LLE - SERVICE

GARANTIA LIMITAQA DE SKYFOOD

Sshv @s@etificado diferen=mante hweves preducios SKYFOOD aseeseries excluidos
vendides per SKYFORE EQUIPMBNTS. LLC ("SKYFO®D), para uso sclamente en les
Essades Unidos { eskcivamente 'Preductos’ & singammente ‘Precucie’) sen
car@nbizades de ester lives de defecios en ks materiales v kb mano de sbes PO wh
pericdo de un (1) afo desde la fecha de corpra per el sompred® originalusrarie
l.“U:uaﬂo Fmaf), 6 dizg ocho {13) meses 2 padir de |a fecha d2 envio desde el almsoén

cusl sea b fectha que expire primaso. Verios preduclos NUeYSs v ace230sios
pueden ser garamirados por un periodo diferente de un (1) aflo, mienwas orce padrian
estar syjetos a milmciones de kansporte, comp 2speaiicado en bManual de Instruccidn
ded preduste Es necesario presentar 4 Prueba de Compra, casa contrario |a gasaniia
NO SERA APLICABLE Iinguna garsntia es dada ¢ Imphch PRIS USLST 5 SECUTIANOS O
para icreevas eartes Es condwion fundamental de le Gasantia que SKYFOO® sea
nofificada de cualquier defecio en matesiaies é manoc de obra en el plazo de cines (5] dias
diel @currido, dentra del plazo de la garantia Si el aviso del reclamo, b jo esta garantia, es
heche en iempo por el usuario final, SKYFO®D o wa compafia de senvico {Comgania
de Senicic) edicada, hard el reparo o la sustiucién ded Preductm, s criteric de
SKYPOOD, kajs tad condicvones adiniansiles escntas abajm

Esa ganantia no se aplica si el dafo ecumre de una instatacion iMpnog=R & Mantenimisnio
heth pet una eOpdiia de seivicio (Congadia de Sevicie') no autorizada, tensidn
Qiécirica errada, ni si lee pfoductes & partes hudéieren side usades fulra de eenfarmidad
et las instruccienes de opteaciéa y mantemandiento, sujefos a mal use é abuso, &
damnifieados g aecidenlst, seusas de Tueiza mayor, use AA0rM, INSIdN S cuakpeer
afra causa que no 563 de respensabiiidad de CF@OR o afuers de su razonatle central.
Esta garantia ND cutve manc de obea de servicio y despensas de viaje para
proceder ajustes en los praductos o dy accesarios. Adetnas def desgasts y rasgue de
algunos items, cemo pera na limitado a; pares de vidrio, hejas de eerte, piedras, cuchillas,
plabes, cuehdies de corfie discos de oone, vedemiendss, cambios de hen cinla pars
vedamionke, Cinlas de aiglheiento, gusanes, rodamisnios aule-lubrizadios sawbenes para
metcres &léctriccs, y oiras partes desgastables por su naturaleza y que necesyan ser
repuesias con frecuencia. Companentes eléctricos estan sujetos a desgaste y rasgue
nataral ¥ no estin cublertos por estn garantia, ESTA GARANTIA ESCLUDE TOBAS
GARAMTIAS VERBALES, ESTRUCTUFRALES EXPRESA, O IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLICABLE A SKYFOOS, INCLUSD, PERO WO LIMTARO A, CUALQUIER
GARANTIA IMPLICITABE COMERCIALIZACIN Y ABAPTABILIBAD PARA
FINALIDADES PARTICULARES @a)2 nwguna drcunstencia SKYFO®® serd
rspensable per perdida de uso, ena o lucies eesantes o per dafios incdenmies @
consecswdes. SKYFE@0 en ninjuna draunstancia sess espensable per cusuier
perdida, dafo dafio ocullo, despensa & alraso de mercaderias, por cualfjuisr motive
wande dchas mercadenas estuvieren en custedia. posesion 6 conwel de terwevas partes
selsmmrmacas por SKYPO@O0 para despschas, wanidas, liberaw, wansportar 6 oros
secv o selstivoe a astas meccaderias. El Gnles remadse por ia quiebra de eualguer
gaania se mila a ko que as expuesio amiba.

Far guestions e seestance eall SKYFOOD EQUEPMBNT Toll Free: 1-800.503-7534, or
visit the Custemer Service section at

SKYPOOIS LIMITED WARRANTY

Uednss othermse specdied, mew SKYFOOD products, excudmtg accesserEs, sold by
SKYFOO® EGUIPMENT, LLE. ("SKYFODB'}, for use anfy In the contineddal United States
fesllecthely. 'Prodeis™ or smgularly, “Produet), ame vassEnied to be free frem dafests in
eterials and warRma nship ber 2 perad of coe (1) v rem the date of puichese by the
arigiimsl puchases/user End Wear’), o eghtees {18 menths from e date of shipment
finan SKYF@ODE warbausw, whishever expies fislt Several new grodse and
decEssoties map be wacmmid for & penad cihed than e (1) year while oltwss: may be
sidgect to wavel bnliotions:, as spucified an the pofeis Insruction Monusl Prool of
parchase must be presented; if not this warmanty willl be VOID. No wartanty i ghvan or
imeded 1¢ a sudseluent tansigrae o any other thid pafty Thes wananly IS sxpeessly
ecnditional vpen SIOTFCGOQ Ekemg notified of aay delec?s in matenas or worlesranship
within five (5] days ¢f cls eccurrense, Within the watranted time: period, If 2 notice of a claim
under this wasrenstly s timely made by the End User, SI(YFOOD or s SKYF@@Rs
diseagmated seeviee comgany (‘Sarvice Cempany’), willl repak ar replace the Preduct, at
SKYFORD s discretien. subject tn the additional condibise heseisafter described

Ve watanty shal nel apply  cdsmage coeurs fremm amgroper Metelistan er masdenance
pediecmed by &n unauhenzed senee company {"Service Company’). Wioag valtage, nor
1o the exiend thet Products o par have keen used odher than in tonkirmanse with
qperting and mainkerance msbuctiens, sudected o WEUse & shuse ar by
accident, ach of God, abnoamal uyp, Stiese or ay Kher malier unselated to JKYFBBID
and beyend il reasenable sonbol This warranty does NOT cover service labor and
travet Yo pesform adjustments on praducte andior accessories |n additen 1 we and
tear of cectain denms, euch as, but not limited 1o, glass pamg blaces, senes chiappey
wifing knives, plates, gichg kmives, autling diisc, gasks’s, oif changes, seafng tspe, heat
sed wires, worm geers, aeff-uiwicating bushings. carbom brushee fer electric moMss and
etter pans expendsbie by mature and that need %o be repdaced fuquendy Electrical
componenis sre subject to natyfa) wear ond tear, and are NOT eovered by this
warranty THIS WARRANTY EXCLUBES ALL ORAL. STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRANTIES WHICH MAY BE APPLICABLE TO SKYFOBD, INGLUDING,
GUT NOT LIMITED TO, ANY IMPLIER WARRANTY OF MERCHANTABILITY AN®
FINESS FOR PARTICULAR PURPOSE. Under no omcurratances shall SKYFO@8 be
lialvle for kcss of use, revemue or eweft or for ncidestal or consequestial damages.
SIKYFO@D shall undes 8o dcunstances be lable far any loss damage, coiceslsd
diamagan expense or delay af geeds for any fessan wihen said godds ade in e caeiody,
possession of cowo| of Gunf parties seleded by SKYFOOD to forwesd, enter, clear,
wanspat ar render other aarvices with respect ko such goods. The sole and exclushe
wmady for Brsoch of any wareaty IS limisd io the cormsdies provided in the pampreph
slhpee

Al products held a1 nonsommeial faokligs o domiciles: must be aken or shippad
diggurg sharges peepaid, ather @ SKYF@®D's facllty or a SKVFEONs deagnated
servioe sempany (“Service Coammany’). Praducts held a5 esmimereea facilites and weaghing
less than ssventy (78] bs. must: be aken or shipped, shipping cha:@es are prepaid either



7. SOLUCIONES DE PROBLEMAS

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

o SKYFOQONS faciity or io 3 Servics Company. Mileage or traved time will T be paid P - Verifique si la enchufe esta conectada al
SKYFOOO offers a limded on-sife warranty for preducts ORLY held at commencial kel GO IS (e e i A B o
facilites, whose net weight enceeds seventy (70} |bs.. provided they are installed in a AR EE e A DL (E LD eléctrica.

locstion that is within a thitty {30} mile radivus of a Semnice Company. End Users ang - La maquina no se prende. - Problema en el circuito elétrico
raspensible for all extra travel and mileage ratas. In this sese, warranty services wil be interno o externo de la maquina.
pravided during reguiar busipess hours

- Comuniquese con un centro de asistencia
técnica autorizado (ATA) o comuniquese con
el soporte de fabrica.

This product will be replaced or repaired under warranty, lor a penod af {1) yaar,
Beginning from the date of purchase by the original purchaseruser ("End User"), ar
aighteen (18] months from the date of shipment from SKYFOOD's warshouse,

whichever expires first. - El Contenido del Vaso se -El vo.Iumen’ d.e product.o. estd arriba B Pqner en el vaso un volumen maximo de
Transpasa. del nivel méximo permitido. liquido de 450ml.

Accessories will be replsced or repaired under warranty, for 3 pencd of (30} days,

beginning from the date of purchase by the ongnal purchaserfuser (‘Erd Usar), or

eighteen (18} menths from the date of shipment frem SKYFOOD's warehouse, whichever . . P
- El Contenido del Vaso no esta - El volumen de producto estd abajo -

axpares first ) . . L - Poner en el vaso 150ml de liquido.
siendo Mezclado. del nivel minimo permitido.

Thie warranty shall not mke effect until a properly completed and executed WARRAMNTY
REGISTRATION forrm has been received by SKYFODD EQUIPMENT, LLC, within thirty
(30) days from the date of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is available either

in he Inglruction Manual of every Praduct of al SKYFBDD's wabsite waw skyfood, us. The Para informacién detallada sobre los términos de la garantia de este producto, consulte el certificado de garantia incluido
End Ui st Fill ot the WARRANTY REGISTRATION Tarm and énd it to SKYFOQD en el embalaje. Este documento describe la cobertura de los items en garantia, el periodo de cobertura, los procedimientos
mecording to the mstructions posted on the raferred website. Failuré to do so will YOIB para activar el servicio técnico autorizado y los requisitos para mantener la validez de la garantia. Se recomienda la lectura
the wamanty atenta de este documento para asegurar el uso adecuado de la garantia.

No extended wamanties for third party preducts. There are no othar express
warranties or conditions other than the one affered by @ach manufacturer for
products sold by SKYFOOD, not undar the SKYFOOD brand.

For gueshans of assstance, do nal rétum the product or acoasecnas bo the shone, pease
=g Toll Free 1-808-583-7534, or visit the Customes Service sechon st www skyfood_us.
For faster seqvica please have the tems name, senal number, and proof of purchase for
I oparalor bo #ssis! you

SKYF2OD reservas the right to change the terms of its limited wamanty at any time
witheut any prior natlce, It aise reserves the right to chanse the design and
specifications of (12 aquipment or any related documentation at any time. The and
user is not entitled te upgrades or refunds resulting from thess changes

Updates
These Tarms and Cond itions wene |ast updatad on May 277, 2016



3.2 Pre-Operacion

Antes de utilizar este equipamiento, es necesario lavar
con agua y jabdn neutro, todas las partes que entraran en
contacto con los alimentos. (leer el 5 LIMPIEZA).

/\No se debe esperar que su Batidora de Milk Shake haga
la misma funcién que una licuadora, ya que la misma no
tritura productos, solamente mezcla liquidos y pastas o
liquidos y polvos.

4. OPERACION
4.1 Accionamiento

El accionamiento de la maquina es hecho apretando la
Llave Prende/Desliga N2 09 (Fig.01) ubicada en la Tapa del
Gabinete del Motor N2 03 (Fig.01).

4.2 Procedimiento para Utilizacién

Remueva el Vaso N2 05 (Fig.01) del Soporte del Vaso N2
02 (Fig.01) moviéndolo para arriba y luego sacandolo del
Soporte. Coloque primero liquidos (Ex.: leche) en el Vaso
y luego la pasta (Ex.: helado) o polvo (Ex.: chocolate en
polvo).

Para iniciar la operacion, apoye el Vaso en el Soporte del
Vaso y prenda la Batidora de Milk Shake.

El tiempo por medio de procesamiento es de 1 minuto. Por
lo tanto, no es necesario mantener su equipo prendido por
mas tiempo.

/\El volumen maximo de liquido a ser procesado no
deberd traspasar la ultima marcacion del Vaso, lo que
es equivalente a 450 ml, de lo contrario, habra el riesgo
de traspasamiento al prender el equipo. La primera
marcacion es equivalente al volumen de 150 ml y se
refiere al nivel minimo de liquido que se puede procesar
con el equipo. (ver Fig.02).

Figura 02

5. LIMPIEZA
El Equipamiento debera ser totalmente limpio e higienizado:

-Antes de la utilizarlo por la primera vez;

-Todos los dias después del turno de trabajo;

-Siempre que no utilizarlo por un largo periodo de tiempo;
-Antes de ponerlo en operaciéon después de un largo
periodo de tiempo de inactividad.

Limpie todas las partes con agua e jabon neutron.

El Vaso puede ser removido para limpieza:

Para limpiar el Agitador es aconsejable poner mas o menos
250 ml de agua en el Vaso y prender el equipo por algunos
segundos.

6. MANUTENCION

La manutencién comprende un conjunto de procedimientos
con el objetivo de mantener el equipamiento en las mejores
condiciones de funcionamiento, permitiendo el aumento
de su vida util y de la seguridad.

* Limpieza — Verificar el item 5 “Limpieza” de este

manual.

* Cableado: Revisar todos los cables para corroborar
posible deteriorizacion y todos los contactos (terminales)
eléctricos para verificar posibles aprietes y corrosion.

* Contactos — Interruptor encender/apagar,

botén de emergencia, botdn reset/restablecer, circuitos
electrénicos, etc. Verifique el equipamiento para que todos
los componentes estén funcionando correctamente y que
la operacién del aparato sea normal.

* Instalacion — Verifique la instalacion de su

equipamiento segln el item 2 Instalacion y Pre-Operacion
de este manual.

1 - items a verificar y ejecutar mensualmente:

- Verificar la instalacion eléctrica;

- Medir la tensién del tomacorriente;

- Medir la corriente de funcionamiento y comparar con la
nominal;

- Verificar aprietes de todos los terminales eléctricos del
aparato a fin de evitar posibles malos tratos;

- Verificar posibles holguras del eje del motor eléctrico;

- Chequear el cableado y el cable eléctrico cuando haya
sefiales de supercalentamiento, aislacion deficiente o
averia mecanica.

2 - items a verificar o ejecutar a cada 3 meses:

- Verificar componentes eléctricos como el interruptor
encender/apagar, botén de emergencia, botdn reset/
reinicio y circuito electrénicos cuando haya sefiales de
supercalentamiento, aislacion deficiente o averia mecanica.
- Verificar posibles holguras en los cojinetes y rodamientos.
- Verificar retenes, anillos o’rings, anillos v'rings y demds
sistemas de sellamiento.

-Verifique el apriete de todos los tornillos y tuercas para
evitar posibles dafios al equipo.
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ELECTRICAL NETWORK

P

110V / 30-60Hz
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1. INTRODUCION
1.1 Seguridad

Las instrucciones abajo deberan ser siguidas para evitar
accidentes:

1.1.1 Nunca utilicelo sobre una superficie himeda o
mojada, ni tampoco sumérjalo en agua u otro liquido.
Nunca ligue la maquina con las manos, los zapatos o ropas
mojadas.

1.1.2 Si el equipamiento sofriera una caida, y sedafie de
alguna forma o dejo de funcionar es necesario llamar el
servicio técnico especializado.

1.1.3 Certifique que la tensiondo del equipamiento y de
red eléctrica del local sean adecuadas para el uso de este
equipo y que el equipo esta conectado al cable tierra.

1.1.4 Nunca usar instrumentos fuera a los que acompafian
la maquina para auxiliar en su operacion, lo que podria
causar dafios personales.

1.1.5 Nunca use ropas con mangas largas, principalmente
en la mufieca.

1.1.6 Mantenga las manos y cualquier utensilio lejanos de
las partes movibles del equipo para evitar dafios personales
o dafios al equipo.

/\Este equipamiento no se destina a la utilizacién
por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con
falta de experiencia y conocimiento, a menos que
tengan recibido instrucciones referentes a la utilizacién
del aparato o estén bajo la vigilancia de una persona
responsable por su seguridad.

/N\Desconecte el equipo de la red eléctrica en las
siguientes ocasiones: cuando no esté en uso, antes de
limpiarlo, para la insercion o remociéon de accesorios,
durante el mantenimiento o cualquier otro servicio que
no sea la operacion del mismo.

/\Certifique que el cabo de alimentacién este en
perfecta condicién de uso. Caso el mismo no esté, haga
la sustitucion del cabo daiiificado por otro que atienda las

especificaciones técnicas y de seguridad. Esta sustitucion
debera ser realizada por un profesional cualificado y
debera atender las normas de seguridad locales. No
permita que el cable eléctrico permanezca en el borde de
la mesa de trabajo o que toque en superficies calientes.
/NEn caso de emergencia saque el plug del enchufe de
energia eléctrica.

/ANunca use chorros de agua directamente sobre la
maquina.

2. COMPONENTES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
Figura 01

01 - Base 06 — Agitador
02 — Suporte do Vaso 07 - Agitador Inferior
03 — Tapa del Gabinete 08 - Pié
04 — Gabinete del Motor 09 - Llave Prende/Desliga
05 — Cuchilla 10 - Columna
CARACTERISITCAS UNIDADE BMS
Tension Vv 110
Frecuencia Hz 50~ 60
Potencia w 500
Consumo kW/h 0,5
Altura mm 470
Ancho mm 210
Profundidad mm 150
Peso Neto kg 3,8
Peso Bruto kg 4,5
Volumen Total del Vaso L 0,8

3. INSTALACION E PRE-OPERACION
3.1 Instalacién

Trabaje con su Batidora de Milk Shake sobre una superficie
de trabajo limpia y estable con preferencialmente 850mm
de altura.

Este equipo fue desarrollado para trabajar en 110V (50~60
Hz). Al recibir la maquina averiglie el voltaje indicado en
la etiqueta existente en el parte trasera de la maquina, el
voltage de la maquina debe ser el mismo del voltage de la
red eléctrica.



