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Registro de Garantia \E}T}
Skyfood
Informacion del Usuario

Preguntas sobre come llenar este formulario?
Hamada 1=B00=503=7524 / 105-B58-1603
Devuelva ol formulario completo a la:
SKYFOOD EQUIPMENT LLC

115900 Biscayre Blvd, Suite 516

North Miamy, FL 33181 - USA

O fax formulario a:
786 522 6765

* Persona de Contaclo:

*Tipo de Empresa:
O Panaderia Bagel y Operaciones
[ Panaderfa {Asociado con Restaurante)
O golera
[0 Negacios e Industria en la Caa de Alimentackin
O carnicetia
O Abastecimiento
O Club de Tiendas
[ Tienda de Conveniencia
O Club de Campo
[ Delcatessen (Cadena / Restaurante]
O Delcatessen (Independients y No-Restaurant)
O Tienda de Allmentos
[0 Goblerno
O Hespital
O Alojamienta

* Mombre de |4 Compania:

O Mayorista con Comestibles

[0 Mayorista sin Comestibles

O Emmacador de Carne

[0 Otros negocios que pregara o sirver alimentos

O otres negocios que vende, pera no sirven comida
[ Pizea (Cenar en Mevar)

[0 Restaurantes independiente / cadena)

[ Escuela

[ Estadios / Coliseun

[ Supermercado

O Elparque tematico

O Universidad / Escuela

[ Vifeds

O Clube de Almacenes

[0 Operacidn de coccidn al por mayar (re institucional)

* Direccion:

* Ciudad:

* Estado:

* Zip Code.

* Teléfono:

Fax:

** E-mnail:

Pagina Web:

O Me gustaria unirse a la |'sta de corea.
Detalles del Producto

* ltem Comercial del Producto:

1l iterm cermeccial diel pratucio e susde erconiter en s sllguets de iceniifcacién del prothucto de s miguine

* Numero de serle:

* Confirme el imero de serie:

Lete irformution, o numers de seie del producia temblen e pusde endentrar en b etiouets de dentficacion del productn de la miguine

* Prueba de compra: [ «
O e

* Comprado em: f’ f

[mm/dd/yyyy)

* Adquirido en:

Marnbre de |4 compahis

* Inchica que el campa a3 oblgatario

** Ihdica que & campo es obligatono y no abligatono por Fex

27



26

Todos los productos que se encuentren en inswelacones ¢ domickos que no sean
comerciales  deben ser [levados o despachados, con fisle prepage, sea para fas
instalacenes de SKYFOQD, sea para una cempaiia de senvicio {"Compadia de Servicio™)
indicada por SKYFO@D. Productes que se encusntren an instalacienes cemarciales i cen
paas menos gue astari (FO) libras deben ser raidos o despachados, flate prapago, sea
para a5 mstalacienss de SKYFOOD sea para la Compafia de Servicio. Distancia o iempe
de wigpe NO seran pagadea SKYFOOO ofrece una garantia limetada en sito para
producias gue &stén solamanle an insialacones somerciales con peso nelo superior a
satenta (70) libras, siempre que estén insialados en una direscion dentro de un rayo de
treanta (30) millas de una Compadia de Senvicio. Usuanos finales son responsables por
todos los coakea extra de wiaje y costo por milla. En aste cass seryvisos de garantia
sardn provensdos durante las heras de trabajo comarciales.

Este producto sera sustitvide o reparado bajo la garantia, por un penodo de un (1)
afna desde la fecha de compra por ¢l comprador originaliusuario [“Usuario Final"), &
diez ocho {18} meses a parbir de la fecha de envio desde el aimacén de SKYFOOD
cual $6a 13 fecha que expire primena

Ao Letin remplazados O reparadas bBap 13 garantia par un periodo de [30] diag a
partir de la fecha de compra por el compradomesuaric {"Usuano Final), & diez ocho [18)
mesas 3 partlr de la techa de enwlo desde o almacdn de SKYFOOD cual sea |a facha qus
EXEre prirmen

La garentia no serd apliceble hasta que un formulanio de REGISTRO DE GARANTIA sea
recibicko por SKYFOOD EQUIPMENT, LLC, dentio de treinta (0) dias de la feche de la
compra. El REGISTRO BE GARANTIA $ea en ¢l Manual de Instruecion de cada producio
4 en @l sda de SKYFOOD: waw skylood us. El Usuario Final debe llenar el ormians de
REGISTRO DE GARANTIA y mandario para SKYFOOD de acuendo con las nstrucciones
indicadas en sl refarido sike. Sin el cumplimients de esta condicion la garantia NO sera
valida.

La garantia no sa axtiends para preductos de tercaros. No existen otras garantias &
condiciones axpresas ofres que aquellas ofrecldas por cada fabricante de
praductas vendidos por SKYFOOD que na s2an bajo la marca SKYFODB,

Para pregunias o asisenca, ne devuela o producho © aecesonios para |a tenda, por fawar
llame a Toll Fee 1-800-503-7534, ¢ viste la seccion Semwicio al Chente en
wahwvakylasd us. Para un senlss mas rdpido tenga diaponible & nambre dal madelo, el
numere de serie y la prueha de sempra para que &l operadoer le asista.

SKYFODD s& reserva el derecho de cambiar loa términos de la Garantia Limitada a
cualquier momento sin previe aviso, También se reserva el derecho de cambiar el
proyecto ¥ las especificaciones de sus equipos o cualquier otra decumentacion a
cualquier momento. B usuano final no tendra dersecho a compensaciones
resultantes de éstos cam bios,

Actualizacion :
Estes Temninos ¥ Condiclones fueran por uimo actualizadas en 2 de Maye 2018§.
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IR 13 1 o Yo 1¥ ot n o T o TP Y . |

R Y N 4
1.2 Main COMPONENES ...iiiireeiiiiinniiiiiiieeiiiiiinmmiiirtenmsiiimssmesssieessssstsrssssssssssssssssssnsnss 5
1.3 Technical CharacteriStiCS .......cvuuuuiierereenriireirennieereeneseererennsseeseeessssesrsansssesesnsassssenes 6

2. Installation and Pre Operation .......ccccceeveeeeeereennecreenncreensereeeseeceenssesees 0
P2 1 1 =1 = o o T PO PPPUPOPPN 6
2.2 Pre OPeration ......ccceeeeueeeenisisiiiniininiinennsesssssssssssssssissisienmssssssssssssssssssssssssssssensenssnes 6

3. OPEratioN ....cceucreenereeniiennerenierneneenseseeseernsessnserenserassessssssassssassesnsessnsnes 7
3.1 Starting....

3.2 ClEANING...cciiiiiiiiiiiieeieannesisseeeseesatesseesessesnsnsssssssssssssssssessssssnsnsssssssssssssssssnsssssnsannns

4. General Safety Practices .......ccccceeiiiirirennniinininnnsiiininneeesm. 8
4.1 Basic Operation ProCeAUIES .........ceeueeeeeiiiiiiiiiieiiiieeeeenmmsssssssssssssssssssssssssssnsnsssssssns 8
4.2 Safety Procedures and Notes before Switching the Machine ON .............ccccceeeuunnee. 8
4.3 ROULINE INSPECHION.....cuiiiiiiiiiiiitiiiiaieeississssssstnrerersssssssssssssssssssssssssssssssasssassssssses 9
L 0 30 T« =T - 1 ] TP 10
4.5 After Finishing The WOrK......cccceeeeeeeeeriiiiiiiiiiiiinienecnnnsesessiniissssssessssesssssnsssssssssens 10
L1V 11T =T T T T 10
.7 WaArINING..uuuiiiiieeiiiiiienneiiiretesssiiiiisssssossssssssstisssmssssssssssssssstssssssssssssssssssssnssssssssnsassss 10
5. Analysis and Problem SolVing ........ccccoviiriueeiiiiiiiniiniiiinninennneiiiineneen. 11

5.1 Problems, Causes and Solutions

SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICE ......cccccortmuriirimnniiieneiinenniinenenenee. 12
SKYFOOD’S LIMITED WARRANTY ......cccetiiiiiiiiiniisnnnnnnnneneeeeensennssssssssnnnns 12



1. Introduction

1.1 Safety

When incorrectly used this equipment is a potentially DANGEROUS machine. Maintenance,
cleaning or any other service shall be performed by a duly trained person and with the
machine unplugged.

To avoid accidents respect the following instructions:

1.1.1 Read all the instructions.

1.1.2 The use of the equipment must always be supervised, specially when used next to
children.

1.1.3 Before cleaning and when not in use or before inserting or removing accessories,
maintenance, or other services, disconnect machine from power source.

1.1.4 Do not leave the electric cable on the edge of the table or counter nor let it touch
hot surfaces.

1.1.5 Do not use the equipment if it is not working correctly, nor if it has been damaged
in any way. In case that happens, take the equipment to the nearest Technical Assistance
to check it up.

1.1.6 The use of accessories not recommended by the manufacturer may cause personal
injuries.

1.1.7 Keep your hands or any tool out of the machine while operating to avoid personal
injuries or any damage to the equipment.

SKYFOOD EQUIFMENT LLEC - SERVICIO

Sara preguntas o amstencla llame SKYFOOO ECRUIEPMENT Toll Free: 1 -B00-303-1534, o
visite la seccion de Sarvicio al Cliente en www . skyfood.us

GARANTIA LIMITADA DE SKYFOOD

IMPORTANT
This equipment must not be used by children or any persons with reduced
physical or mental aptness, lack of experience or knowledge, unless they are
under supervision or have received from the person responsible for safety, proper
instructions on how to use the equipment.

IMPORTANT
Children shall be watched in order to avoid them to play with the equipment.

Salvo especificado diferentermente muevos prodecios SKYFOODD accesorios  excluidos,
vendidos por SKYFOOD EQAPMENTS, LLC ("SEYFOO0, psrs wso salaments en bos
Estados Unidos { colectivamente '"Productos’ o singulammente “Productc’d son
garanbzades de astas bres de defecios en s matersies v B orano de obi@ por un
periodo de wn (1) afic desde |la fecha de compra por el comprador originaliusesrio
(‘Usuario Fmal”), & diez acho (18) mesas a partir de |a fecha de envio desde el alrmacén
die SEYFODD cual sea ke fecha que sxpire primen. Vares produdas nueves y aitesonos
pueden ser garantizados por un pericde diferente de un (1) afio, mientras ofros podrian
eatar syjelos & hmitaciones de transporte, como especficads an Manual de Insfruscidn
del produdte. Es necesario presentar la Prueba de Compra, caso contraro la garantia
MO SERA APLICAEBLE. Minguna garsntia es dada & implicia pars USUSTos sScundsnios o
para feropras partes Es condion fundamental de la Garantia gue SKYFOOD sea
niotificada de cualquier defacto en matedales & mano de obra en el plazo de cinco (F) dias
del acurmida, dentro del plazo de la garantia. 5i el avizo del reclarmo, bajo esta garants, es
hecha en tiempo por e usuario final, S¥YFOOD & wia compania de serdoo [Compania
de Sewicio”) ndicada, hard el reparo o l3 sustitucikdn del Producto, a criteric de
SKYFOO00, bajo las condiciones adicionales eseritas abajn

Ests garantia no se aplica si el daiho ocume de una instalacidn improga & mantanirmento
hecha por una compafia de servicio (Compadiia de Sewico™) no avtorizada, btensidn
eléctrica errada, ni §i los productes & partes hutseren sido usados fuera de conformidad
con las instrecciones de operacidn y mantenimiento, sujetos a mal uss & ebuso, o
darmnificados por accdentes, causas de fuerza mayar, usa anormal, lension & cualkguiern
otra causa gque no ses de responsakbilidad de SKYFOOD o afuera de su rezonakbée control.
Esta garantia MO cubre mano de cbra de servicio y despensas de viajg para
proceder ajustes en los productos o ly accesorios. Ademas del despgaste v rasgue de
slgunos iterms, coma pero no limtsdo a; partes de vidhio, hojas de come, piedras, cuchillas,
plates, cuchillas de corle dBscos de oorfe, vedamientos, cambios de ded, cinla para
vedamienta, cintas de aidamenio, gusncs, rodamienios avlo-lubricados, carbones para
rrctores eléciricos, v ofres partes desgestables por su neturaleza y gue necessen ser
repuesiss con frecuenca. Gomponentas eléctricos estan sujetos a desgaste y rasgue
natiral y mo estdn cublertos por esta garantia, ESTA GARA NTIA ESCLUDE TODAS
GARANTIAS VERBALES, ESTRUCTURALES, EXPFRESA, O IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLIC&BLE a4 SKYFOOD, INCLUSD, PERD WO LIMITADD A CUALQUIER
GARANTIA IMPLICITADE COMERCIALIZACION Y ADAPTABILIDAD PARA
FINALIDADES PARTICULARES. Bap mnguna circunstancia SKYFOOD  sera
responsable por perdida de wso, renta o lucres cesantes o por dafios incdentes G
consecusntes  SHYFOOD en ninguna cicunstancia se@ responsable por cusiquier
perdida, dafia dafe oculta, despensa & alrass de mercadenas, por cualquier rretive
cuando dichas mercaderias estuvieren en custodia. posesion 9 control de tercems partes
safeccionadas por SKYFOOD para despachar, tramitar, libertar, transportar & olros
sendioces relaives & estas mescaderias. El Onlce rermedis por la gquiebra de cualgmer
garartia se Bmita a lo que es expuesto amiba.
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5. Anadlisis y Resolucion de Problemas 1.2 Main Components

. All the components of this machine are made with materials sensibly selected to suit their
5.1 Problemas, Causas y Soluciones . . ,
functions, according to test standards and also Skyfood’s knowhow.

Las DMS-30fueran disefiadas para que necesiten un minimo de manutencion. Sin embargo

pueden ocurrir algunas irregularidades en su funcionamiento, debido al desgaste natural PICTURE 01
causado por su uso.

TABLA 02

Problemas Causas Soluciones \

- cantidad de masa no esta e .
- Verifique la cantidad de
correcta.

- La maquina no dividela masa. 14
masa.

- la chapa divisora no esta . N
. - Llame la Asistencia Técnica. I
ajustada. )

01 - Tray 04 — Lock
02 - Lever 05 — Lock Handle
03 — Divider Plate 06 — Base
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1.3 Technical Characteristics

TABLE 01
CHARACTERISTICS UNIT DMS-30
Height inches 435/16”
Width inches 17 3/4”
Depth inches 17”7
Net Weight Ib 72,7
Gross Weight Ib 119
Minimum Load 1kg of dough/ 30 rolls with 33 gr
Maximum Load 3kg of dough/ 30 rolls with 100 gr
For 50gr rolls, put 1,8Kg of dough

2. Installation and Pre Operation

2.1 Installation

You have just acquired a Dough Divider for Rolls. To operate it and benefit from its quality,
durability and efficiency with safety, see below some important instructions.

1- Firstly read the Technical Table
2- Check if the machine is firm upon a stable surface.

Dough Divider model DMS-30 is not recommended for the processing of dough with more
than 60% of humidity.

2.2 Pre-Operation

IMPORTANT
Make sure that all the components are properly positioned before
using the equipment.

Initially check if the Dough Divider is firm on its position.

Con frecuencia controle la tension de las correas o de las cadenas, NO coloque los dedos
entre las correas y las poleas ni entre las cadenas y sus engranajes.

4.6 Mantenimiento
4.6.1 Peligros
Con la maquina prendida cualquier operacion de mantenimiento es peligrosa.

DESPRENDALA FiSICAMENTE DE LA RED ELECTRICA, DURANTE TODA LA OPERACION DE
MANTENIMIENTO.

IMPORTANTE
Siempre retire la flecha de su enchufe en casos de emergencia.

4.7 Avisos

El mantenimiento eléctrico o mecanico debe ser hecho por una persona calificada para
hacer el trabajo.

La persona encargada por el mantenimiento debe certificarse que la maquina trabaje bajo
condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.
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para evitar corto circuitos.

Los tanques de aceite deben estar siempre llenos. Reponga aceite cuando necesario.

4.3 Inspeccion de Rutina
4.3.1 Aviso

Al averiguar la tensién de las correas o de las cadenas, NO coloque los dedos entre las
correas y las poleas, ni entre las cadenas y sus engranajes.

4.3.2 Cuidados

Verifique los motores, correas, cadenas o engranajes y las partes deslizantes o girantes de
la maquina, con relacién a ruidos anormales.

Al verificar la tensién de las correas o de las cadenas, sustituya el conjunto, caso alguna
correa, cadena o engranaje, tenga desgaste.

Verifique las protecciones y los dispositivos de seguridad para que siempre funcionen
adecuadamente.

4.4 Operacion
4.4.1 Avisos

No trabaje con pelo largo, que pueda tocar cualquier parte de la maquina, pues el mismo
podria causar serios accidentes. Manténgalo recogido, 6 cubralo con una gorra o pafiuelo.
- Solamente operadores entrenados y calificados pueden operar la maquina.

- Nunca toque con las manos o de cualquier otra manera, partes girantes de la maquina.
-JAMAS opere la maquina, sin algiin de sus accesorios de seguridad.

4.5 Después de Terminar el Trabajo
4.5.1 Cuidados

Alterminar el dia de trabajo proceda con la limpieza de la maquina. Para tanto, despréndala
fisicamente de la toma.

Nunca limpie la maquina antes de su PARADA COMPLETA.

Recoloque todos los componentes de la maquina en sus lugares, antes de prenderla otra
vez.

3. Operation

3.1 Operation Procedure

IMPORTANT
Do not touch the Blade while it is moving, in any circumstances.

3.1.1 — Accommodate the dough uniformly inside the Tray;

3.1.2 — Place the Tray in the machine, lower the Lever N2.02 (Pic. 01) until the dough is properly
compressed. The Lock Handle N°. 5 (Pic.01) must be in the locked position.

3.1.3 — Lower down the lock N°. 4 (Pic.01) and place the lock handle N° .5 (Pic.01) in the unlocked
position to realize the cutting of the dough, then loosen up the lock N°.4 (Pic.01) and bring the Lever
N°.2 (Pic.01) up.

3.1.4 — If the dough sticks to the Divider N2.03 (Pic. 01), lower the Lever N2.02 (Pic. 01) with the
Handle N2.05 (Pic. 01) on locked position and the Lock N2.04 (Pic. 01) on lowed position, until the

dough gets loose.

3.1.5 — Remove the Tray from the equipment to remove the dough.

3.2 Cleaning

Machine cleaning procedure:

- Remove the Tray;
- Clean all the parts with a wet cloth;
- Follow the inverse sequence to reassemble parts;

IMPORTANT
Be careful and always use the machine correctly and with safety.
This will only bring you benefits.




4. General Safety Practices

IMPORTANT
If any recommendation is not applicable to your equipment, please ignore it.

The following safety instructions are addressed to both the operator of the machine as
well as the person in charge of maintenance.

The machine has to be delivered only in perfect conditions of use by the Distributor to the
user. The user shall operate the machine only after being well acquainted with the safety
procedures described in the present manual. READ THIS MANUAL WITH ATTENTION.

4.1 Basic Operation Procedures
4.1.1 Dangers

Some areas of the electric device have parts that are connected or have parts connected
to high voltage. These parts when touched may cause severe electrical shocks or even be
lethal.

Never touch manual commands such as switches, buttons, turning keys and knobs with
your hands wearing wet clothes and/or wet shoes. By not following these instructions
operator could be exposed to severe electrical shocks or even to a lethal situation.

4.1.2 Warnings

* The operator has to be well familiar with the position of ON/OFF Switch to make sure the
Switch is easy to be reached when necessary.

* Before any kind of maintenance, physically remove plug from the socket.

* Provide space for a comfortable operation thus avoiding accidents.

* Water or oil spilled on the floor will turn it slippery and dangerous. Make sure the floor
is clean and dry.

* Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

* Never touch any manual commands (switch, buttons, lever) unadvisedly.

* If any work is to be made by two or more persons, coordination signs will have to be
given for each operation step. Every step of the operation shall be taken only if a sign has
been made and responded.

4.1.3 Advices

* In case of power shortage, immediately switch the machine off.

* Use recommended or equivalent lubricants, oils or greases.

* Avoid mechanical shocks, once they may cause damages or bad functioning.

* Avoid water, dirt or dust contact to the mechanical and electrical components of the

sin que la respectiva sefial sea dada y respondida.
4.1.3 Avisos
En el caso de falta de energia eléctrica, desligue inmediatamente la llave prende/apaga.

Use solamente 6leos lubrificantes o grasas recomendadas o equivalentes. Evite choques
mecanicos, ellos pueden causar fallas o malo funcionamiento. Evite que agua, suciedad o
polvo entren en los componentes mecanicos y eléctricos de la maquina.

- NO ALTERE las caracteristicas originales de la maquina.

- NO SUCIE, RASGUE O RETIRE CUALQUIER ETIQUETA DE SEGURIDAD O DE IDENTIFICACION
- Caso alguna esté ilegible o fuera perdida, solicite otra al Asistente Técnico mas cerca N2
- LEA ATENTAMENTE Y CON CUIDADO LAS ETIQUETAS DE SEGURIDAD Y DE IDENTIFICACION
CONTENIDAS EN LA MAQUINA , AS{ COMO LAS INSTRUCCIONES Y LAS TABLAS TECNICAS
CONTENIDAS EN ESTE MANUAL.

4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina

IMPORTANTE
Lea con atencién y cuidado las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual,
antes de prender la maquina. Certifiquese que entendié correctamente todas las
informaciones. En caso de duda, consulte su superior o el Vendedor.

4.2.1 Peligro

Cables o hilos eléctricos con aislamiento dafiado, pueden provocar choques eléctricos.
Antes de usarlos verifique sus condiciones.

4.2.2 Avisos
Esté seguro que las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual, estén completamente
entendidas. Cada funcién o procedimiento de operacién y de mantenimiento debe estar

perfectamente claro.

El accionamiento de un comando manual (botdn, llave eléctrica, palanca, etc.) debe ser
hecho siempre después que se tenga la certitud de que es el comando correcto.

4.2.3 Cuidados

El cable de alimentacién de energia eléctrica de la maquina, debe tener una seccion
suficiente para soportar la potencia eléctrica consumida.

Cables eléctricos que estuvieran en el suelo cerca de la maquina, deben ser protegidos
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4. Nociones Generales de Seguridad

IMPORTANTE
Si cualquiera de las recomendaciones no fuera aplicable, ignoérela.

Las Nociones Generales de Seguridad fueran preparadas para orientar y instruir
adecuadamente a los operadores de las maquinas, asi como aquellos que serdn
responsables por su mantenimiento.

La maquina solamente debe ser entregue al operador en buenas condiciones de uso, al
que el operador debe ser orientado cuanto al uso y a la seguridad de la maquina por el

Vendedor. El operador solamente debe usar la maquina con el conocimiento completo de
los cuidados que deben ser tomados, luego de LEER ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

4.1 Practicas Basicas de Operacion

4.1.1 Peligros

Algunas partes del accionamiento eléctrico presentan pontos o terminales con altos
voltajes. Cuando tocados pueden ocasionar graves choques eléctricos, o hasta la muerte
de una persona.

Nunca toque un comando manual (botdn, llave eléctrica, palancas etc.) con las manos,
zapatos o ropas mojadas, no obedecer esta recomendacién, también podrd provocar
choques eléctricos, o hasta la muerte de una persona.

4.1.2 Advertencias

El local de la llave prende/apaga debe ser bien conocido, para que sea posible accionarla a
cualquier momento sin la necesidad de procurarla.

Antes de cualquier manutencién desconecte la maquina de la red eléctrica.
Proporcione espacio suficiente para evitar caidas peligrosas.

Agua o aceite podran hacer resbaloso y peligroso el piso. Para evitar accidentes, el piso
debe estar seco y limpio.

Antes de accionar cualquier comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas, etc.)
verifique siempre si el comando es el correcto, o en caso de dudas, consulte este Manual.

Nunca toque ni accione un comando manual (botones, llaves eléctricas, palancas etc.)
por acaso. Si un trabajo debe ser hecho por dos o mas personas, seiales de coordinacidn
deben ser dados antes de cada operacién. La operacién siguiente no debe ser comenzada

machine.

* DO NOT change the standard characteristics of the machine.

* DO NOT remove, tear off or maculate any safety or identification labels stuck on the
machine. If any labels have been removed or are no longer legible, contact your nearest
dealer for replacement.

4.2 Safety Procedures and Notes before Switching the Machine ON

IMPORTANT
Carefully read ALL INSTRUCTIONS of this manual before turning the machine ON.
Be sure to well understand all the information contained in this manual. If you
have any question contact your supervisor or your nearest Dealer.

4.2.1 Danger

An electric cable or electric wire with damaged jacket or bad insulation might cause
electrical shocks as well as electrical leak. Before use, check the conditions of all wires and
cables.

4.2.2 Advices

Be sure to well understand all the information contained in this manual. Every operation
function or procedure has to be thoroughly clear.

Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

4.2.3 Precautions
The electric cable has to be compatible with the power required by the machine.

Cables touching the floor or close to the machine need to be protected against short
circuits.

The oil reservoirs have to be filled until the indicated level. Check and refill if necessary.

OBSERVATION
For your own safety read all the machine stickers.

4.3 Routine Inspection
4.3.1 Advice

When checking the tension of the belts or chains, DO NOT insert your fingers between the
belts and the pulleys and nor between the chain and the gears.
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4.3.2 Precautions

Check the motor and sliding or turning parts of the machine in case of abnormal noises.
Check the tension of the belts and chains and replace the set when belts or chains show
signs of wearing.

When checking the tension of belts or chains DO NOT insert your fingers between belts
and pulleys, nor between the chains and gears.

Check protections and safety devices to make sure they are working properly.

4.4 Operation
4.4.1 Warnings

Do not use the machine with long hair that could touch any part of the machine. This might
lead to a serious accident. Tie your hair up well and/or cover it with a scarf.

Only trained or skilled personnel shall operate this machine.

Never touch turning parts with your hands or any other way,

NEVER operate the machine without any original safety devices under perfect conditions.

4.5 After Finishing The Work
4.5.1 Precautions

Always TURN THE MACHINE OFF before cleaning by removing the plug from the socket.
Never clean the machine unless it has come to a complete stop.

Put all the components back to their functional positions before turning the machine ON
again.

Check the level of oil.

Do NOT insert your fingers in between belts and pulleys nor chains and gears.

4.6 Maintenance

4.6.1 Danger
Any maintenance with the machine in working situation is dangerous. TURN IT OFF BY
PULLING THE PLUG OFF THE SOCKET DURING MAINTENANCE.

IMPORTANT
Always remove the plug from the socket in any emergency situation.

4.7 Warning

Electrical or mechanical maintenance has to be undertaken by qualified personnel. The
person in charge of maintenance has to be sure that the machine is under TOTAL SAFETY
conditions when working.

3. Operacion

3.1 Procedimiento para Operacion

IMPORTANTE
En ninguna circunstancia coloque las manos en las chapas divisoras
durante la operacién de la maquina.

3.1.1 Coloque y distribua la masa por igual en la bandeja;

3.1.2 Ponga la bandeja en la maquina, baje la palanca N. 02(Fig. 01) hasta prensar
adecuadamente la masa. La Manija de Trabar N°05 (fig.01) debe estar en la posicidén
trabada.

3.1.3 Baje la Traba N°.4 (fig.01) y coloque la manija de trabar N°.5 (fig.01) en la posicion
destrabada para hacer el corte, en seguida suelte la traba N°.4 (fig.01) y empuje hacia
arriba la palanca N°.2 (fig.01).

3.1.4 Si la masa quedar pegada en la Divisora N. 03 (Fig. 01) con la manija de trabar
N. 05 (Fig. 01) en la posicién trabada y la Traba N. 04 (Fig. 01) en posicién bajada, baje

nuevamente la palanca N. 02 (Fig. 01) hasta que la masa quede suelta.

3.1.5 Retire la bandeja de la maquina para retirar la masa.

3.2 Limpieza

Procedimiento para limpieza de la maquina.

- Retire la bandeja.

- Limpie todas las partes con un pafio humedecido

- Para armarla nuevamente haga el proceso al revés.

IMPORTANTE
Cuide y utilize su maquina correctamente y con seguridad, pues con
esto solamente tendra beneficios.
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1.3 Caracteristicas Técnicas 5. Analysis and Problem Solving

TABLA 01 5.1 Problems, Causes and Solutions
The DMS-30 have been designed to require minimum maintenance. However, some
CARACTERISTICAS UNIDAD DMS-30 . 8 9 .
performance failures may happen due to natural wearing caused by the use of the
Altura mm 1100 equipment.
Largo mm 450
Profundidad mm 430
Peso Neto kg 41 TABLE 02
Peso Bruto kg 54
Carga Minima 1 kg de masa / 30 rollos con 33 gr PROBLEM CAUSE SOLUTION
Carga Maxima 3 kg de masa / 30 rollos de 100 gr
Para bollos de 50gr poner 1,8Kg de masa - The quantity of douh is not|- Check the quantity of dough.

- The machine does not]correct.

.y ., process the dough.
2. Instalacion y Pre Operacion - Divider plate not adjusted. - Call technical assistance.

2.1 Instalacion

Usted adquirié una DIVISORA de MASAS para PANES para operd-la y aprovechar de
toda la calidad, durabilidad y eficiencia de la maquina con seguridad, lea abajo algunas
instrucciones importantes:

1- Primero lea la tabla técnica

Verifique si la maquina esta fijada sobre una superficie plana estable La Divisora de Masas

modelo DMS-30 no es recomendada para el procesamiento de masas con humedad mayor
que 60%.

2.2 Pre Operacion

IMPORTANTE
Certifiquese que todos los componentes de la maquina estan
puestos en locales correctos antes de utilizarla.




1.2 Principales Componentes

SHYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICE | Todos los componentes que incorporan la maquina son construidos con materiales

cuidadosamente seleccionados para su funcién, dentro de los padrones de prueba y de la

Fer questions or aesistance, call SHYFOOD ECHLEPMENT Tall Free: 1-B00-503-7534 or experiencia de Skyfood.

visit the Customer Service section at waw slofood ps

FIGURA 01

SRYFOOD'S LIMITED WARRANTY

Lintess athersse speched new SKYFOOD products, excuding sccessories, sokd by
SEYFOOD BECQUIFMENT, LLC, ["SKYFQOOT, for use only in the continenial Linited States
(cobectwely, "Products’ or singularly, Product”), are warranted o be free from defects in
rraterials and workme nship for a perad of one (1] year rom e date of purchase Gy fhe
ariginal purchasesiuser (End Usar?), of sighteen (18] months fram the date of shipment
from SEYFOOD's warehouse, whichever expres first Several new products and
accessores may be warfanted for a penod other than coe (1) year while olhers may be
subsect to travel Emitafions, as specified on the products Instruction Manual  Proof af
purchase must be presanted; if not this warranty will be MOID. Mo wananty i given or
imiphed 10 3 subsequent ansferes of any ather thind party. This wamanty 5 expressly
condtional wpon SKYFOOD beeng notfied of any defects in meteriaks or workmanship
within five (%) days of is occurrence, within the warranted time period, If a netice of a claim
undar this warranty is timely made by the End User, SKYFDOD or 3 SKYFOODs
desgnated service company (Service Company’), will repair or replece the Product at
SKYFOOD's discration. subjed to the addtianal condibons hersinatter described,

This wamanty shall not apply ¥ damage cccurs from mproper nstallason or maintenance
performed by an unauthorized sanace company {"Service Company”), wiong voltage, mor
o the extent that Products or parts have besn used other than in conformance with
operating and maintenance mstuchons, subected to misuse or sbuse or damaged by
accident, acts of God, abnonmal use, stress of any other mamter unsedated o SKYFOOD,
and bavond i reasonable conbel This warranty dees NOT cover service labor and
travel to perform adjusiments of products andior accessofies. In addibon b weas and
tear of certain bems such as, bub not limited o) glass pas, blades. stones, chopper
cufting knives, plates, slicing knives, cutting disc. gaskets, oif changes, seafng tape, heat
eaal wires, worm gears, sef-lubncating bashings. carbon brushes for electric motors, and
other parms expendakles by nature snd that need to be replaced frequenty Electrical
components are subject to natural wear and tear, and are NOT covered by this
warranty. THIS WARRANTY EXCLUDES aLL ORAL, STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRAMNTIES WHICH MAY BE APPLICABLE TO SKYFOOD, INCLUDING,
BUT NOT LIMITED T, ANY IMPLIED WARRANTY OF MERCHANTABILITY AND
FITHESS FOR FARTICULAR FURFODSE. Under no circumstances shall SKYF2OO be
limble for loss of wse, revenue or profit or for mcidental or consequential damages.
SEYFOOD shall under no crcumstances be lable for any loss, damage, concealed
damage, expense o delay of goods for any resson when said goods ane in e custody,
possession or conirol of fhid paries selected by SKYFOOD to formerd, enter. clear
transport, or render other services with respect to swch goods, The sole and exclusive
rermedy for breach of any waranly i limited 1o the remedies provided in the paragraph
abowve

All products hidd i non-cormmedcial Tacilies of domaciles, must be faken or shipoed,
shepping charges prepaid, ether o SEYFOODs faclkty or a SEYFOOD's designabed
semvice company ("Service Company"}. Products held at cormmenciad facilites ard wedghing
s than seventy (T0) lbs, st be taken of shipped, shipping charges ar prepaid, sither

01 - Bandeja 04 — Traba
02 — Palanca 05 — Manija de Trabar
03 — Chapa Divisora 06 — Base
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1. Introduccion

1.1 Seguridad

Cuando usado incorrectamente este equipo es una maquina potencialmente PELIGROSA.
El mantenimiento, la limpieza u otro cualquier servicio, debe ser hecho por una persona
debidamente entrenada y la maquina debera estar desenchufada de la red eléctrica.

Para evitar cualquier accidente siga las siguientes instrucciones:
1.1.1 Lea todas las instrucciones.

1.1.2 Siempre debe haber supervisidon del equipo cuando en uso, principalmente cuando
hubiera nifios cerca.

1.1.3 Desenchufe el equipo de latoma corriente cuando el equipo no estuviera en uso, antes
de la limpieza, 6 antes de instalar o remover accesorios, o alin cuando en mantenimiento
u otro tipo de servicio.

1.1.4 No use el equipo cuando tenga el cable damnificado. No deje que el cable de
alimentacion se quede en el borde de la mesa, o esté en contacto superficies calientes.

1.1.5 Cuando el equipo se haya caido, estuviera damnificado de alguna manera 6 no
funcione llévelo hasta un Servicio Técnico para revisién y reparo.

1.1.6 Usar accesorios no recomendados por el fabricante puede proporcionar lesiones
corporales.

1.1.7 Mantenga las manos ¢ cualquier otro objeto lejos de todas las partes calientes
mientras el equipo estuviera funcionando para evitar lesiones corporales y/o dafios al
equipo.

IMPORTANTE
Este equipo no es para ser utilizado por personas (inclusive nifios) con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento, a no ser
que tengan recibido supervision o instruccion referente al uso de este equipo por
una persona responsable por la seguridad del mismo.

IMPORTANTE
Mantenga este equipo alejado de los nifos.

to SKYFOODs faclity or o 3 Service Company. Mileage or fravel tme wall MOT be paid
SKYFOOD offers a lirded on-zlle warranty for products ORLY held at commercial
facilites, whose net weight exceeds seventy (70} lbs.. provided they are installed in a
location that is within 3 thirty (30} mile radius of a Service Company. End Users are
rasponsible for all extra travel and mileage rabas. In this case, wamanty services will be
prowided during regufar business hours

This preduct will be replaced er repaired under warranty, for a perod af (1) year,
beginming from the date of purchase by the original purchasenuser (*End User'), or
eighteen (18] months from the date of shipment from SKYFOOD's warchouss,
whichever expiras first.

Accessories will be replaced or repaired under warranty, for & pencd of (30) days,
beginning from the dabe of purchase by the ongmal purchaserfuser ['End Usar’), o
sighteen (18} months from the date of shipment from SKYFOOD's warehouse, whichewver
expres first

Thes wearranty shall not ke effect until a properly completed and executed WARRANTY
REGISTRATION forrm has been received by SKYFODD EQULAPMERNT, LLC, within thirty
(30) days from the date of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is available either
in the Insiruction Manual of every Product or al SEKYFODDS website waw Skyfood, us, The
Erd Llser rmst Tl out the WARRANTY REGISTRATION Tonm and send it to SKYFOOD
sccording to the mstructions posted on the referred website. Failure to do s will vOID
the warranty

Mo extended warranties for third party preducts. There are no other express
warranties ar conditions other than the one affersd by esach manulacturer far
products sold by SKYFODD, not under the SKYFOOD brand,

For queesbons of assslance, do nal rélurn the product or acosssonss o the slare, pease
call Taoll Free 1-800-503-7534, or visit the Customes Service section at weww skyfood us
For faster servica plesse have the ferns name, senal number, and proof of purchase for
e pperalos o assist yau

SMYFOOD reserves the right to change the terms of its limited warranty at any time
without any prier notice. It alse reserves the right to change the design and
specifications of s equipment or any related documentation at any time. The end
usaris not entitled to upgrades or refunds resulting from thesa changes.

Updates ~
These Tarms and Cond itions wens |ast updsted on May 277, 2016
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